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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen haben.
Dieses Produkt, das hohe Qualitditsanfor-derungen befriedigt
und weltumfassenden Standards entspricht, verwirklicht Ihre
Kochprojekte und sein modernes Aussehen, das von besten eu-
ropdischen Designern entwickelt wurde, wird Ihre Kiiche prdch-
tig schmiicken.

Wir bitten Sie, die Bedienungsanleitung vor der Nutzung auf-
merksam zu lesen. Die Beachtung der Empfehlungen schiitzt Sie
von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als Folge einer fal-
schen Nutzung des Backofens auftreten konnen und erméglicht
Ihnen zudem, den Verbrauch von Elektroenergie zu reduzieren.
Der Backofen bereitet Ihnen fiir lange Zeit viel Freude, wenn der
Gebrauch anhand der vorliegenden Bedienungsanleitung er-
folgt.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptanforderungen der Si-
cherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes laut den Direkti-
ven der EU, bestidtigt durch die Zertifikate DIN ISO 9001 und
1SO 1400 entsprechend der im Rahmen der EU geltenden Nor-
men,; und genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS-Linder, bestdtigt durch
die Identifikationszertifikate.

Unter dem Leitgedanken der stindigen Verbesserung der Qua-
litéit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design und Einrich-
tung, die zu positiven Verdnderungen der technischen Eigen-
schaften fiihren, dem Hersteller vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen eine effektive Nutzung unseres Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der vor-
liegenden Bedienungsanleitung sind, ausschlieflich fiir den hduslichen
Gebrauch bestimmt sind.
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DEAR CUSTOMERS,

we thank you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a proper choice. This
product which satisfies high quality demands and corresponds
to world comprehensive standards realizes your cookeries, and
its modern appearance which has been developed by the best
European designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to thoroughly read the operating instructions before
usage. Following the recommendations protects you from possi-
ble inconveniences which might appear as a result of wrong use
of the oven, and allows you to reduce the consumption of electric
energy. If the use corresponds to the present operating instruc-
tions, the oven will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the security, hy-
giene and environment protection, according to the directives of
the EU which is confirmed with certificates DIN 1SO 9001 and
ISO 1400 according to the standards established within the
frames of the EU, they also correspond to the Gosstandart of
Russia, standards of the CIS, which are confirmed with the cor-
responding certificates.

Under the main idea of a constant improvement of the quality of
our ovens the rights to modifications in design and equipment
which lead to only positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We inform you that our devices which are the object of the present op-
erating instructions are assigned exclusively for domestic use.
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix. Ce
produit de haute qualité, répondant aux norms internationales
en vigueur, réalisera parfaitement vos différentes cuissons, et
son apparence moderne congu par les meilleurs designers d’Eu-
rope, vous offrira une décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel avant
d’utiliser le four électrique. La prise en compte des indications
vous protégera d’éventuels inconvénients due a une mauvaise
utilisation de ’appareil et permet de réduire sa consommation
d’énergie électrique. Si elle est utilisée conformément a ce mode
d’emploi, la table de cuisson vous apportera beaucoup de plaisir
durant tout son cycle de vie.

Nos fours électriques répondent aux principales exigences de
sécurite, d’hygiéne et de protection de |’environnement, con-
formément aux directives de I'UE. Elles sont toutes certifiées
DIN ISO 9001 et ISO 1400, dans le cadre de ['UE et elles reé-
pondent aux Gosstandart de Russie, grdces a leurs certifications
aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la qual-
ité de nos fours électriques, nous nous réservons le droit d’ap-
porter les modifications de conception et de mode opératoire qui
vous permettrons de tirer le meilleur profit de votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos fours élec-

triques.

Cordialement votre

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du présent ma-
nuel d'utilisation sont exclusivement destinés a l'usage domestique.
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VBAKAEMBIH TTOKYIIATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemenue Hauiell MexHUKU.

Mbi ygepenwi, umo Buvl cOenanu npasuivHulii 6b100p.

Jannwiii npooykm, y006nemeopsouuti Cambim 8blCOKUM mpebo-
BAHUAM U OMBEUAIOWUL MUPOGLIM CMAHOAPMAM, HO380JUM
Bam nezxo eonnomume 6ce Bawu Kynunapuvie cnocobnocmu, a
€20 COBpeMeHHbIL 6U0, PaA3PAbOMAHHBIL JIYHWUMU e8PONneli-
CKUMU OU3AHEPaAMU, 8EIUKONENHO YKpacum Bauty KyxHio.
Ipocum Bac enumamenbHo npouumams UHCMPYKYUio no 00cy-
JHCUBAHUIO U IKCHIAYamayuu 00 nycka ycmpoiicmea. Cobniooe-
HUe coodepacawuxcs 8 Hell pekomenoayull 3awumum Bac om
BO3MOJICHLIX HENPUAMHOCMEN NPU HeNnpasuibHOl IKCHLYamd-
yuu 0yxo8020 wikaga, a maxdzice nozeoaum Bam ymenvuums
pacxoo anekmposnepeuu. Ecau sxcnayamayus 0yxoeozo wkaga
byoem coomeemcmeosams HACMOAWeEU UHCMPYKYUY, Hawl Oy-
xosoti wikag) 6yoem padosams Bac donzoe spems.

Hawwu oyxosvie wxagvl noiHocmvpio coomeemcmayom 0CHOG-
HbLM MpebosaHusM 6e30NACHOCU, 2USUEHbL U 3AUUmbl OKpY-
arcarougeti cpedwl, coznacho oupexmueam Esponeiickoeo Coiosa,
umo noomeepacoero cepmugpuxamamu DIN ISO 9001, ISO
1400, 8 coomeemcmauu ¢ HACMOAWUMUY HOPMAMU, OeLlCTNEYI0-
wumu Ha meppumopuu Eeponeiickoeo coobwecmesa, a maxoice
noaHocmvio omeeuaiom 6cem mpebosanusim I occmandapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI', umo noomeeporcoa-
emcst cepmuguramamu Coomeemcmeaus.

C mbicvio 0 danbHeluem nOGbIULeHUU MEeXHUYEeCKUX U IKCNILYd-
MAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAWUX ObIMOBbIX NPUOOPOE Mbl
ocmagnsiem 3a coboll nNPaso Ha 6HeCeHUe UMEHeHUN 68 OU3ATH U
VCMPOUCME0, GIUSIOUWUX MOTILKO NOLONCUMENBHO HA ROmpeou-
meNbeKue Kauecmsda u ceoUCmaea nPooyKkmd.

Kenaem Bam 2¢hghexmusnozo nonv3o8anus 0yxoebim wkagpom
Hawel upmuol.

Yeaorcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Hnghopmupyem, umo nawu npubopel, aeasowuecs NPeoMemom Hacmo-
aweil Mnempykyuuy, npeoHasHauensl UCKIIOYUMenbHO 0 00MAUHe20
NONb306ANUSL.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen Sicher-
heitsbestimmungen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu Schéden
an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und Montageanweisung
aufmerksam durch, bevor Sie das Gerét in Betrieb neh-
men. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir den Einbau, die Si-
cherheit, den Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiit-
zen Sie sich und vermeiden Schdden am Gerdét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fiir die Schaden
tbernehmen, die infolge von Nichtbeachtung dieser Si-
cherheitshinweise und Warnungen verursacht werden.
Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung
auf, und geben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer
weiter.

TECHNISCHE SICHERHEIT

eDas Gerat darf nur von einer qualifizierten Fachperson
eingebaut und angeschlossen werden.

eKontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden. Be-
schadigungen der Technik kénnen lhre Sicherheit ge-
fahrden. Nehmen Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

eReparaturen durfen nur von einer qualifizierten Fach-
person durchgefuhrt werden. Bei einer nicht fachge-
rechten Reparatur bringen Sie sich oder andere in Ge-
fahr. Wenn |hr Geréat eine Reparatur benétigt, wenden
Sie sich bitte an unseren Service.

eWenn das Netzkabel defekt ist, muss es durch einen
Servicepersonal ersetzt werden.

e Elektrische Leitungen dirfen das Gerat nicht berthren.

eDas Gerat muss mit Hilfe eines zugelassenen Schutz-
schalters oder einer Sicherung an die Stromversorgung
angeschlossen werden. Verwenden Sie niemals meh-
rere Steckdosenadapter oder Verlangerungskabel, um
das Gerat an das Stromnetz anzuschlielRen.

eDie Stromversorgung des Gerates muss vor der Repa-
ratur oder Reinigung ausgeschaltet werden.

Dieses Gerat darf nicht an nichtstationaren Aufstellungsor-
ten (z. B. Schiffen) installiert werden.

EN

SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety require-
ments.

Inappropriate use can, however, lead to personal injury
and damage to property.

Please read this instruction carefully before using the ap-
pliance for the first time, to avoid the risk of accidents and
damage of the appliance. The instruction contains im-
portant notes about installation, safety, use and mainte-
nance of the appliance.

The manufacturer cannot be held liable for damage
caused by non-compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to any fu-
ture owner of the appliance.

TECHNICAL SAFETY

e Installation of this appliance must be performed only by
a licensed specialist.

e Check the appliance for visible signs of damage before
using it. If the appliance has been damaged in transport,
do not connect it. Never use a damaged appliance! It
could be dangerous!

eRepairs should be performed by a licensed technician
only. Improper repair may result in considerable danger
to you and others. If your appliance needs repair, con-
tact a Service Centre or your dealer.

oIf the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

e Electrical leads and cables must not be touching the ap-
pliance.

e The appliance should be connected to the mains power
supply by means of an approved circuit breaker or fuse.
Never use multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity supply.

eThe power supply of the appliance should be turned off
before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-stationary loca-
tion (for example on a ship).

Achtung! Vor dem Auswechseln der Lampe
schalten Sie das Gerat ab, um einen mogli-
chen elektrischen Schlag zu vermeiden.

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered down
before replacing the lamp.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux exigences légales de sécu-
rité.

Une utilisation inappropriée peut cependant entrainer des
blessures corporelles et des dommages matériels.

Veuillez lire attentivement ces instructions avant d’utiliser
I'appareil pour la premiere fois afin d’éviter tout risque d’ac-
cident ou d’endommagement de I'appareil.

Ces consignes contiennent des remarquesimportantes
concernant l'installation, la sécurité, I'utilisation et I'entre-
tien de l'appareil.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsible des dom-
mages causés par le non-respect de ces instructions.

Gardez ces instructions dans un endroit sir et Trans-
mettez-les a tout futur propriétaire de I'appareil.

PRECAUTIONS TECHNIQUES

e ’installation de cet appareil doit étre effectuée unique-
ment par un spécialiste agrée.

o Veérifiez que I'appareil ne présente aucun signe d’en-
dommagement avant de l'utiliser. Si I'appareil a été en-
dommagé lors du transport, ne le connectez pas. N'uti-
lisez jamais un appareil endommagé! Cela pourrait étre
dangereux!

e Toutes réparations doivent étre effectuées uniquement
par un technicien agrée. Une reparation incorrecte con-
stitue un danger considérable pour vous et les autres.
Si votre appareil doit étre réparé, contactez un centre de
service ou votre revendeur.

¢Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le
remplacer uniquement par le fabricant, son agent de
service ou des personnes qualifiées pour éviter tout
risque.

eLes cables électriques ne doivent pas toucher I'appareil.

e ’appareil doit étre raccordé au secteur avec un disjonc-
teur ou un fusible approprié. N'utilisez jamais des adap-
tateurs de fiche ou des rallonges multiples pour
brancher le four au réseau électrique.

e ’alimentation électrique de I'appareil doit étre arrétée
avant toute réparation ou tout nettoyage.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé dans un endroit non
stationnaire (par exemple sur un navire).

RU

TEXHUKA BE3OINACHOCTHU

HaHHbil npubop coomeemcmeayHm gcem Oelicmayouum
Hopmam 6e3onacHocmu.

HenpasunbHoe ucnons3oeaHue rpubopa u Hecobnode-
Hue daHol UHCmMpyKyuu Moaym npusecmu K yuepbyb kak
yesloee4yeckoMy mae u K MamepuasibHOMY.

lMoxanyldcma, eHUMamersibHO npoYymume OaHHY UH-
CMPyKYUo no dKcryamauyuu u MoHmaxy rneped ycma-
HOBKOU U ucrnosib3o8aHUeM 0aHHO20 ycmpoticmea. OHa
co0epXXum BaxHyt0 UHGhOpMayUo, Kacarwyrcs ycma-
HoeKu, 6e30nacHoCcmu, UCronb308aHUsT U obcnyxueaHus
OaHHoOU mexHuKu.Takum obpasom Bbl 3awumume cebs
0m 803MOXHbIX mpasm u rpedoxpaHume c80€& ycmpou-
CMe0 0M 803MOXHbIX M08PEXOEHUU.

lMpoussodumerib He MOXem Hecmu 0meemcmeeHHOCMb
3a nospexx0eHUsi, Komopble 803HUK/IU U3-3a Hecoboode-
Husi 0aHHOU UHCMPYKyUU.

lMoxanyldcma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUO U repe-
Oalme eé€, 8 cny4ae nepedadyu ycmpolicmea Opy20My
nuyy.

TEXHUYECKAA BE3OIMNACHOCTb

e[logkntoyeHne 1 ycTtaHOBKa yCTPOMCTBA OOIMDKHO ObiTb
BbINOMHEHO KBaANUMUUNPOBaAHHLIM CNeunannucToMm.

e[lpoBepbTE YCTPOMCTBO Ha NpeamMeT BUOUMbIX MOBpe-
XOeHun. Takue noBpexaeHWss MOryT MpeacTaBnsTb
yrpody  Bawewn  ©e3onacHocTu. Hukorgpa  He
noakntovanTe NoBpPeXAEHHOE YCTPOMCTRO!

e PeMOHT yCcTpoCcTBa [OIPKEH OCYLLECTBMSATLCA TOSbKO
KBanMuuMpoBaHHbIM cneyuanuctom. Heksanudguum-
POBaHHbIN PEMOHT MOXeT MpeacTaBnsATb OMacHOCTb
Bawm n Bawemy okpyxeHuto. Npn HeobxogumocTn pe-
MOHTa 0bpaTmTeCh B HaLLy CEPBUCHYIO CIYOY!0.

eYBeauTech, YTO LUHYP NUTaHMS He noBpexaeH. Bo us-
OexaHun OonacTHOCTU MOBPEXAEHUS, HEUCNpPaBHbIN
WHYp NWUTaHWs OOIMKEH OblTb 3aMeHeH npousBoauTte-
nem, ero areHToM no CepBUCY UIN aHaNoOrMyHbIM KBa-
nMULMPOBaHHLIM NEPCOHANIOM.

e DneKkTpuyeckme NpoBoAa He AOMKHbI KacaTbCs YyCTPOK-
cTBa.

e Annapar JOIMKEH NOACOeaNHATLCS HEMOCPEACTBEHHO K
ANEeKTPoCceTU, UMetoLLEN paspeLléHHbIN K NPUMEHEHNIO
crneumarnbHbli aBTOMaTMyeckuii Bolknoyartens. 3 co-
obpaxkeHnn Ge30nacHOCTU He MOAKIYanTe YCTPONn-
CTBO K TPOMHUKY UNW YANUHUTENIO.

e[lnTaHme ycTponcTea OOMMKHO ObiTb BbIKNIOYEHO nepes
€ro PEMOHTOM WUITN YNCTKOMN.

[laHHOe yCTPONCTBO He MOXET OblTb YCTAHOBINEHHO B He-
CTaLMOHapPHbIX MOABWKHBLIX NMOMELLEHNUAX (Hanpumep, Ha
BopTy cynos).

électrique, 'appareil doit étre mis hors tension

l Attention! Pour éliminer tout risque de choc
P avant de remplacer la lampe.

BHumaHume! OTkNHOUNTE YCTPOMNCTBO OT 3rEK-
TpoNuTaHusa nepeq 3ameHor namnbl, YTOObI
°® nsbexartb voana TOKOM.
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

eDas Gerat ist nur flir den privaten Haushalt und das
hausliche Umfeld bestimmt.

eVerbrennungsgefahr. Das Gerat wird im Betrieb heil3.
Sie konnen sich an den Heizkdérpern, dem Garraum,
dem Gargut, dem Zubehoér und heiRem Dampf verbren-
nen. Ziehen Sie die Topfhandschuhe beim Einschieben
oder Herausnehmen des hei3en Garguts sowie bei Ar-
beiten im heilen Garraum an.

e Stellen Sie niemals entflammbare Materialien in das
Gerat.

¢ Achten Sie beim Einschieben und Entnehmen von Gar-
behaltern darauf, dass der Inhalt nicht Uberschwappt.

e Achten Sie beim Offnen der Tir darauf, dass die HeiRR-
luft und der Dampf schnell verdunsten kénnen.

eWenn fur die Zubereitung von Lebensmitteln alkoholi-
sche Getranke verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen verdampft.
Dieser Dampf kann sich an den heilRen Heizkdrpern ent-
zunden.

e Tiefkihlkost wie Pizza sollte auf dem Grill gegart wer-
den. Wenn dafiir das Backblech benutzt wird, kann es
sich aufgrund der grof3en Temperaturunterschiede ver-
formen.

eWahrend das Gerat in Betrieb ist, sollte die Tir ge-
schlossen bleiben.

elLegen Sie keine Aluminiumfolie bzw. stellen Sie keine
Pfannen, Topfe usw. direkt auf den Garraumboden, da
die Oberflache beschadigt werden kann.

e Fruchtséafte konnen Flecken hinterlassen, die sich von
der Oberflache nicht mehr entfernen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten, verwenden Sie daflr
tiefe Backformen.

o Stellen Sie kein Geschirr auf die getffnete Tur des Ge-
rates.

\Wenn keine Kochzeit angegeben wird, schaltet sich das
Gerat nach einer Weile selbst aus.

eNicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr schmilzt bei
hohen Temperaturen und kann das Gerat beschadigen
oder einen Brand verursachen.

EN

TERMS OF USE

o This appliance is intended for use in domestic house-
holds and it is not intended for outdoor use.

eDanger of burning. During use, the appliance interior
surface becomes hot enough to cause burns. There is
danger to burn yourself on the heating elements, appli-
ance interior, cooked food, appliance accessories or hot
steam. Wear oven gloves while placing food in the ap-
pliance or removing it and while adjusting the appliance
shelves etc.

eNever store flammable materials in the appliance.

e Take care while putting cooking containers into the ap-
pliance or removing them. Do not spill the contents.

e Take care by opening the appliance door while cooking.
Hot air and steam can escape rapidly.

eTake care while cooking dishes that contain alcohol.
The alcohol may evaporate due to the high tempera-
tures and its vapour can catch fire if it comes into contact
with a hot part of the appliance.

eFrozen foods such as pizzas should be cooked on the
wire grill. If the baking tray is used, it may become de-
formed due to the great variation in temperatures.

e The appliance door must be closed during cooking.

¢ Do not place an aluminium foil or any trays on the appli-
ance bottom. The aluminium foil blocks the heat, which
may cause a damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

e Fruit juices can leave stains, which will become indelible
from the surfaces of the appliance. Use deep pans for
cooking of very moist cakes and dishes.

Do not put bakeware on the opened door of the appli-
ance.

e If a cooking time is not entered, the appliance will shut
itself off after a while.

e Plastic dishes which are not heat- and steam-resistant
melt at high temperatures and can damage the appli-
ance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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CONDITIONS D'UTILISATION

e Cet appareil est congu pour une utilisation domestique
et n'est pas destiné a étre utilisé a I'extérieur.

eRisque de brdlure. Pendant l'utilisation, la surface a l'in-
térieur de l'appareil devient suffisamment chaude pour
provoquer des bralures. Il y’a un risque de se faire briler
par les éléments chauffants, les parois intérieures de
I'appareil, les aliments cuits, les accessoires de I'appa-
reil ou la vapeur chaude. Portez toujours des gants de
four pour placer et retirer de la nourriture dans I'appareil,
de méme que lorsque vous ajustez les grilles de l'appa-
reil, etc.

¢Ne jamais mettre des matériaux inflammables dans I'ap-
pareil.

eFaites attention en mettant des récipients de cuisson
dans le four ou en les enlevant. N'’en renversez pas le
contenu.

eFaire attention en ouvrant la porte de I'appareil pendant
la cuisson. L'air chaud et la vapeur d'eau peuvent s'é-
chapper rapidement.

ePrenez garde a la cuisson de plats contenant de I'alcool.
L'alcool peut s'évaporer en raison des températures
élevées et sa vapeur peut prendre feu si elle entre en
contact avec une partie chaude de l'appareil.

el es aliments congelés comme les pizzas doivent étre
cuits sur la grille. Si le plateau de caisson est utilisé, il
peut se déformer en raison de la grande variation de
températures.

eLa porte de l'appareil doit étre fermée pendant la
cuisson.

eNe placez pas de papier d'aluminium ou de plateaux sur
le fond de l'appareil. La feuille d'aluminium bloque la
chaleur, ce qui peut endommager les surfaces et causer
de mauvais résultats de cuisson.

elLes jus de fruits peuvent laisser des taches, qui
deviendront indélébiles sur les surfaces de I'appareil.
Utilisez une casserole profonde pour la cuisson de ga-
teaux confis.

e Mettez aucun ustensile de cuisson sur la porte ouverte
de l'appareil.

¢ Si un temps de cuisson n'est pas saisi, | 'appareil s'éteint
aprés un certain temps.

el es plats en plastique qui ne résistent pas a la chaleur
et a la vapeur fondent a des temperatures élevées et
peuvent endommager l'appareil.

RU

NMPABUJIA SKCIJTYATALIUU

e [laHHOE yCTpOVICTBO npegHasHa4YeHo WCKIMKYUTENbHO
ana gomMmalliHero ncnosyib3oBaHuA.

eOnacHocTb noxapa! [Mpu 3kcnnyaTauum yCTPOWCTBO
HarpeBaeTcs. Bbl MoxeTe 0bxeubcsa Npu NpUKOCHOBE-
HUW K HarpeBaTerbHOMY 3fIEMEHTY, CTOPOHAM BHYTPEH-
HeWn NOBEPXHOCTU, HarpeTbiM MOAHOCaM UM Npu BO3-
Jencteun napa. HagesanTe cneuuvanbHble nepvartku,
n3Bnekas u pacrnonoras Baiwe 6n040 BHyTpW yCTpon-
CTBa.

e He cTaBbTe BOCnnaMmeHsieMble MaTtepuarbl BO BHYTPEH-
HIOKO YacTb YCTPONCTBA.

eBo Bpems roTOBKM CTapaiTeCb akkypaTHO pasmellaTb
1 n3enekaTb Bawm 6ntoga, He pacnnéckusas nx Ha no-
BEPXHOCTb YCTPONCTBA.

e[lomMHUTE, YTO OTKPbLITUE ABEPU, paboTatoLLEro YyCTPOWn-
CTBa, MOXeT noBredb GbICTpOe mMcnapeHue ropsiyero
BO34yxa 1 napa.

ol'IpM MCNOJ1Ib30BaHMK arnkorona and npurotoBrieHnA Ba-
LWMX Onog NOMHUTE, YTO anKorosb ncnapaeTca npu Bbl-
COKMX TemMmnepatypax. Ero napbl MOTryT 3aropeTbCd npu
KOHTaKTe C HarpeBaTesibHbIM 3JIEMEHTOM.

e 3aMOpOXKeHHbIe MPOAYKTHI, TakMe Kak muuua, JOJKHbI
rOTOBUTBCS Ha Ha pelweéTke. Vcnonb3oBaHve NpoTuB-
Hel MOXeT NPMBECTM K Ux gedopmauun npy GonbLnx
nepenagax TemnepaTyp.

eKorga ycTpoMCTBO HaxoauTcs B pabovyeM COCTOSIHUM,
OBEpb OOIMKHA OCTaBaTbCsl 3aKPbITON.

eHe knagute anoMuHMEBYO ONbry U He CTaBbTe Ka-
CTPIOMNK, CKOBOPOAbI U T.M. HENOCpPeACTBEHHO Ha AHO
YCTPOICTBA, TaK Kak ero NoBepXHOCTb MOXeT ObITb Mo-
BpexaeHa.

e OpYKTOBLIE COKM MOTYT OCTaBUTb MSITHA, KOTOpblEe He
cMoryT 6bITb yaaneHsl ¢ noBepxHocTu. Ecnu Bbl roTo-
BUTE 6nioja C BO3MOXHOCTbIO BbIKMMaHWSA, WMCMOMb-
3ynTe rnybokyto nocyay.

eHe cTaBbTe nocyay Ha OTKPbLITYIO ABEPb YCTPOMCTBA.

e Ecnn BpemMs npuroToBneHnst He Gbino 3agaHo, YCTPOo-
CTBO BbIKMIOYNTCS Yepe3 HEeKoTOpOoe Bpemsi caMo Mo
cebe.

e[lpUMeHeHNe Hecneunanu3npoBaHHON MNACTUKOBOW
nocyabl NpVBEAET K €€ MraBfeHnto Npy BbICOKUX TEM-
nepaTypax, a TaKkke MOXeT MOBpeauTb YCTPOWCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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KINDERSICHERHEIT

eKinder oder Personen, die wegen geistigen, physi-
schen und motorischen Fahigkeiten oder wegen
des Fehlens der notwendigen Erfahrungen oder
Kenntnisse nicht in der Lage sind, das Geréat sicher
zu benutzen, durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht
oder Anweisungen durch eine verantwortliche Per-
son benutzen.

eKinder missen unter Aufsicht bleiben, um sicher-
zustellen, dass sie mit dem Gerat nicht spielen.

eKinder ab 8 Jahren oder Personen mit begrenzten
geistigen, physischen oder motorischen Fahigkei-
ten oder Personen ohne notwendige Erfahrungen
und Kenntnisse kénnen das Gerat unter Aufsicht
oder mit Anweisungen durch eine verantwortliche
Person benutzen. Die verantwortliche Person
muss fur die Betriebssicherheit und die Vermei-
dung moglicher Gefahren sorgen.

EN

CHILD SAFETY

eThis appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervi-
sion or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

¢Children should be supervised to ensure, that they
do not play with the appliance.

¢ This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phys-
ical, sensory or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have been given su-
pervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the haz-
ards involved.

Achtung! Innere Gerateteile kdnnen wahrend
der Verwendung hei} werden. Kleine Kinder
sollten vom Gerat fern gehalten werden.

Attention! Appliance interior will become hot
during of use. Your children must be kept away
from it.

oEs ist untersagt, auf den verschiedenen Teilen des
Gerats zu stehen, zu sitzen, auf sie zu klettern oder
an sie zu lehnen. Das kann das Gerat beschadigen
und maoglicherweise schwere Verletzungen verur-
sachen.

eKinder und Haustiere sollten in der Nahe des an-
geschalteten Gerates nicht alleine oder unbeauf-
sichtigt bleiben. Den Kindern ist es nicht erlaubt, in
der Nahe des Gerates zu spielen, unabhangig da-
von, ob das Gerat in Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

elt is not allowed to climb, stand, lean or sit on any
part of the appliance. This can damage the appli-
ance, and the device may tip over, potentially caus-
ing severe injury.

oChildren and pets should not be left alone or unat-
tended in the area where the appliance is in use.
They should never be allowed to play in its vicinity,
whether or not the appliance is in use.
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SECURITE DES ENFANTS

¢Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) ayant une ca-
pacité physique, sensorielle ou mentale réduite ou
un manque d'expérience et de connaissances, a
moins d'avoir recu une guidance ou une instruction
concernant l'utilisation de I'appareil par une per-
sonne habilitée.

eLes enfants doivent étre surveillés pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

eCet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus, par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales ré-
duites, ou des personnes ayant un manqué d'expé-
rience et de connaissances a condition qu’elles
aient recu une supervision ou une instruction con-
cernant les risques associés a l'utilisation de I'ap-
pareil.

RU

BE3OMACHOCTb OETEN

e [laHHbIN NpUBOpP He NpeaHa3HaYeH A5is UCMNoNb30-
BaHWUsI 4ETbMU UK NULaMn Ybk U3NYECKME, CEH-
COPHbI€ WUIMN MeHTarnbHble CMNOCOBHOCTH, NGO OT-
CyTCTBME HEOobXOOAMMOro onbiTa M 3HAHUA He
no3BonsAT MM obecneunTb 6e3onacHyro akcnnya-
Taumio npmbopa 6e3 npucmoTpa Unm ykasaHum co
CTOPOHbI OTBETCTBEHHOIO NLIA, KOTOPOE AO0MKHO
obecneuntb ocyLlecTBneHne 6e30BacHOM IKCMy-
aTaumm C UX CTOPOHBI.

e[leTV OOMKHbI HaxoAUTbCA Mod HabnwaeHuem,
4yTOObI rapaHTUpPOBaTb, YTO OHM HE UrpatoT C Npu-
Gopom.

e[laHHOE YCTPONCTBO npefHas3HayYeHo Ang UCnorib-
30BaHUS AeTbMU OT 8 NeT Unu nuuammn ¢ orpaHu-
YEHHbIMU (PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU UM MEH-
TanbHbIMW CMOCOBHOCTAMM NGO  OTCYTCTBUEM
HeobXoAMMOro onbiTa U 3HaHWIA NoAd NPUCMOTPOM
NN C yKa3aHW OTBETCTBEHHOrO nvua, KoTopoe
AOMMKHO o6ecneyvnTb ocyLecTBrneHne 6e3onacHom
aKcnnyaTaumm ¢ Ux CTOPOHbI U NpegoTBpaLleHne
BO3MOXHbIX OMAaCHOCTEN.

chaud pendant I'utilisation. Vos enfants doivent

| Attention! L'intérieur de I'appareil devient
@ | en étre tenus a |'écart.

ManeHbkne [etM [OfKHbI HaxoauTbCs Mo-

' BHumaHue: BHyTpeHHME YacTn HarpeBatoTCs.
@ | Aanblle oT YCTpOoMUCTBa.

e|l est interdit de grimper, de se tenir debout, de se
pencher, de s'asseoir ou de s'accrocher a une par-
tie quelconque de I'appareil. Cela peut en-
dommager l'appareil et risque de faire tomber, ce
qui pourrait causer des blessures graves.

eLes enfants et les animaux domestiques ne doi-
vent pas étre laissés seuls ou sans surveillance
dans la piéce ou I'appareil est utilisé. lls ne doivent
jamais étre autorisés a jouer a proximité du four,
qu’il soit ou ne pas en fonctionnement

¢CTOSITb, CMAETb, NOAHUMATLCSA UMK ONMpaTbCs Ha
pa3Hble YacTu YCTpocTBa 3anpeLlaeTcs. ATo Mo-
XeT MPUBECTM K MOBPEXOAEHMIO YCTPOWCTBA, a
Takke cTaTb NPUYNHON CepPbEe3HbIX TPABM.

e[leT 1M AOMaLUHUE XXMBOTHbIE HE AOMMKHbI OCTa-
BaTbCcA 6Ge3 MpucMoTpa PAOOM C BKIOYEHHbBIM
yCTpoicTBOM. [1eTV He OOMKHbl UrpaTb B Hero-
CpencTBeHHON GnM30CTM OT YCTPOWCTBA, HE3aBW-
CMMO OT TOrO, SIBNAETCHA NN YCTPOWCTBO BKIHOYEH-
HbIM UMW BbIKITOYEHHBIM.

11
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchflihrung des Stromanschlusses muss si-
chergestellt werden, dass:
edie Eigenschaften des Stromnetzes mit den Werten
auf dem angebrachten Typenschild auf der hinteren
Wand des Backofens Uibereinstimmen;
edas Stromnetz gemal den geltenden Bestimmun-
gen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Geréates. Falls der Backofen nicht mit Ka-
bel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss ge-
eignetes Material verwendet werden, das der Strom-
aufnahme und der Betriebstemperatur entspricht, die
auf dem Typenschild auf der hinteren Wand des Ge-
rates angegeben ist. Das Kabel darf an keiner Stelle
eine Temperatur von tber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewlnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt, das Gerat
vom Netz zu trennen. Der Schalter muss den techni-
schen Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
(das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom genann-
ten Schalter unterbrochen werden). Der Stecker bzw.
der allpolige Schalter missen bei dem installierten
Gerat problemlos zuganglich sein.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power sup-
ply, make sure that:
othe supply voltage corresponds to the specifica-
tions on the data plate on the front of the oven.

ethe mains supply has an efficient ground connec-
tion complying with all applicable laws and regula-
tions.

Correct grounding is a legal requirement. If the appli-
ance is not pre-fitted with a power cable and/or plug,
use only suitable cables and plugs capable of han-
dling the power specified on the appliance's data plate
and capable of resisting heat. The power cable should
never reach a temperature above 50 °C at any point
along its length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the ap-
pliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Achtung! Die Montage und der Stromnetzan-
schluss sollen nur von einem qualifizierten

Fachmann durchgefihrt werden.

Attention! Installation and electrical connec-
tion must be excuted by a qualified expert only.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerates die
obenangeflihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

Attention! The manufacturer declines all re-
sponsibility for damage or injury if the above in-
structions and normal safety precautions are
not respected.

12
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INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

CONNEXION ELECTRIQUE
Avant de brancher le four sur le secteur, s'assurer que:

ela tension d'alimentation correspond aux spécifications
figurant sur la plaque signalétique a I'avant du four.

o|'alimentation secteur est équipée d'une mise a la terre
efficace conforme a toutes les lois et réglementations
en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une exigence légale. Si
I'appareil n'est pas équipé d'un cable d'alimentation et /
ou d'une fiche, utilisez uniquement des cables et des
prises appropriés capables de supporter la puissance in-
diquée sur la plaque signalétique de l'appareil et de ré-
sister a la chaleur. Le céble d'alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C au-dessus de la
température ambiante en tout point de sa longueur.

Si | ‘appareil doit étre raccordé directement aux bornes
du secteur, installer un interrupteur avec une ouverture
minimale de 3 mm entre les contacts. Assurez-vous que
l'interrupteur a une capacité suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil et qu'il
est conforme aux réglementations applicables. Le com-
mutateur ne doit pas briser le fil de terre vertjaune. La
prise ou l'interrupteur doit étre facilement accessible avec
le four entierement installé.

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

NOAKIMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen nogkmnoyeHMeM AOyxOBOro Lwkadga K ar.

ceTun, Heobxogumo ybeamTbes, YTo:

eriapamMeTpbl CETM COOTBETCTBYKT [aHHbIM B
Tabnnyke Ha 3agHeN CTeHKe AyXOBOro wkadga,

o3J1. CE€Tb 3a3eMJieHa B COOTBETCTBUN C ,EI,eI7ICTBy-
wmnMn npeanmncaHnamMmn.

3asemneHve saBnseTca HeOBXOAMMbIM YCNOBUEM
npaBunNbLHOM aKcnnyaTauun. Ecnu gyxoson wkad
He OcHalleH kabenem w/ unu WTekepom, npume-
HAWTE TONbKO Martepuarbl, COOTBETCTBYHOLLUE
AaHHbIM, YKa3aHHbIM B Tabnuuke Ha 3agHen
CTeHke npubopa, KoTopble MOryT (PYHKLMOHUPO-
BaTb B paboyem pexume TemnepaTtyp. Kabenb Hu
B KOEM Criyyae He [OfKeH HarpeBaTbCH Bbllle
TemnepaTtypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae noacoeamHeHVs HenocpeacTBEHHO K 1.
ceTu, HeobxoaMMO WCMonb30BaTh CrneumanbHbIn
aBTOMaTUYECKUI BbIKINOYaTENb C 3a30pOM MeXay
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM, NMO3BOMSLLMIA OTCO-
eanHATbL NPUBOoP OT CEeTH, COOTBETCTBEHHO TEXHU-
YEeCKMM [aHHbIM [OEUCTBYIOLIMX MpeanucaHuii
(>xenTo-3eneHbln kKabenb 3a3eMIEeHNs He OOMMKEH
npepbiBaTbCA AaHHbIM Bbikntoyatenem). LTekep
UMM aBTOMAaTMYECKUA BbIKMOYaTENb Ha npa-
BUIbHO YCTaHOBMNEHHOM MpuGope OOMKeH ObiTb
BCerga nerko gocsraem.

Attention! L'installation et la connexion électrique
ne doivent étre effectuées que par un technicien
qualifié.

BHumaHue! MoHTax 1 nogkroveHne ayxo-
BOro LWkKada SOSMKHbI NPOBOANTBHCA TOMNbKO
KBanMuUnMpoBaHHbIM CreunanmcTom.

Attention! Le fabricant décline toute responsabil-
ité pour les dommages ou les blessures si les in-
structions ci-dessus et les précautions normales
de sécurité ne sont pas respectées.

BHuMaHue! M3rotoButenb HEe HeceT HUKa-
KOW OTBETCTBEHHOCTU, eCnu Npn yCTaHOBKe
npubopa He cobniogaroTcsl BCE BhiLIENpuU-
BeJEHHble NpeanucaHms.
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GASANSCHLUSS

Der Backofen kann mit Erdgas (Methan) oder Flissig-
gas betrieben und ganz einfach von einem Gastyp auf
den anderen umgestellt werden (siehe Abschnitt ,Um-
stellen auf einen anderen Gastyp®).

Am Werk wurde das Gerat auf Erdgas vorinstal-
liert.

' Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz
und Umstellung auf einen anderen Gastyp

® muss von einer Fachperson gemal den gel-

tenden Vorschriften ausgefuhrt werden.

Wird das Gerat mit Flissiggas aus einer Gasflasche
versorgt, muss der Druckregler gemafR} den geltenden
Vorschriften benutzt werden.

Auf dem Rohr 1 befindet sich eine Mutter 2 mit befes-
tigtem Service-Adapter 3, der nur fir Fachpersonen
des Kundendienstes bestimmt ist. Der Anschluss mit
dem Adapter ist verboten.

Der Service-Adapter 3 muss vor dem Anschluss ans
Gasnetz entfernt werden.

14
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GAS CONNECTION

The oven is designed to operate with both natural gas
(methane) and liquid gas (LPG), and can be easily
converted from one type to another following the in-
structions given in the relative section of this booklet
(Conversion to a different type of gas).

At factory the appliance has been pre-installed to
natural gas.

l Attention! Connection to the gas supply
and conversion to a different type of gas

@® | must be carried out by qualified technicians

and in conformance with the requirements.

If the appliance is to operate with gas bottles (LPG), a
pressure regulator conforming to the requirements.

On the pipe 1 is a nut 2, with a fixed service-adapter
3, which is for gas service personal only.

The gas connection with this adapter is prohibited.
Before connecting the gas the service-adapter 3 has
to be removed.
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RACCORDEMENT AU GAZ

Le four est congu pour fonctionner a la fois au gaz naturel
(méthane) et au gaz liquide (GPL), et peut étre facilement
converti d'un type a un autre en suivant les instructions
données dans la section relative de ce livret (Conversion
a un autre type de gaz).

A l'usine, I'appareil a été pré-installé au gaz naturel.

and conversion to a different type of gas
@ | must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.

' Attention! Connection to the gas supply

Si l'appareil doit fonctionner avec des bouteilles de gaz
(GPL), un détendeur conforme aux prescriptions.

Sur le tuyau 1 se trouve un écrou 2, avec un adaptateur
de service fixe 3, qui est uniquement pour le service de
gaz personnel.

Le raccordement au gaz avec cet adaptateur est interdit.
Avant de brancher le gaz, I'adaptateur de service 3 doit
étre retiré.

RU

NOAOKIMIOYEHUE K FTA3Y

[yxoBka moxeT paboTaTb Ha NPUPOLHOM (METaH)
U CKMKEHHOM ra3e M OYeHb NPOCTO MEepPEKIHo-
YaTbCH C OQHOro TMNa rasa Ha gpyrow (cMm. pasgen
.l 1epeknoveHme Ha gpyron Tun rasa®).

Ha 3aBoge npubop HaAcTpoeH Ans noaknoye-
HUSA K NPUPOAHOMY rasy.

l BHumaHue! MNMogkntoueHne npubopa Kk raso-

BoMy 6annoHy wvnu rasonposogy W nepe-
@® | KnoYeHre Ha Apyron TUn rasa JOSMKHO OCy-
LecTBNATLCA KBannuunpoBaHHbIMN
crneumnanuctTamMmm B COOTBETCTBUMN C OENCTBY-
IoWUMU NpeanmcaHnamm

Ecnn npnbop notpebnsaer CKMKEHHbIN ra3 ua ra-
30BOro 6annoHa, perynaTop OaBNEHUS AOIMKEH
ncrnonb3oBaTbCA B COOTBETCTBUM C OENCTBYHO-
LWMMK NpegnucaHmsamu.

Ha Tpybe 1 HaxoguTcs rarka 2, ¢ 3aKpenyi€HHbIM
Ha Hen cepsuc-aganTepom 3, nNpeaHasHayYeHbIM
TONbKO ANS CNeunanncToB CEPBUCHON CIYXObI.

MoakntoyeHne npu NOMOLUM [aHHOrO aganTtepa
3anpeueHo. Nepen NOAKMYEHNEM rasa cepBuC-
agantep 3 gomkeH ObiTb yaanéH.

15
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UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN GAS-
TYP

Vor dem Umstellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Geréat eingestellt ist
(siehe Typenschild des Gerates 1).

Far den Disendurchmesser siehe »Tabelle der Di-

sen«.

Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz
und Umstellung auf einen anderen Gastyp
muss von einer Fachperson gemaf den gel-
tenden Vorschriften ausgefuhrt werden.

Je nach den regionalen Vorschriften und
Bestimmungen kénnen die Arten von Ver-
bindungen verwendet werden, die vom an-
gegebenen abweichen.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen
Gastyp:

16

Das Gerat vom Stromnetz trennen,

Die Hauptdisen des Backofens wie folgt
auswechseln:

Die Brennerabdeckung herausziehen (siehe
»Herausziehen des Bodens«),

Die Schrauben 2, mit deren der Backofen-
brenner befestigt ist, ausschrauben und den
Backofenbrenner zusammen mit dem Heiz-
element und der elektrischen Zindkerze her-
ausnehmen,

Die Dise mit einem 7er-Steckschlissel 3
herausschrauben,

Die neue Duse aufschrauben (Durchmesser

ist in Hundertstelmillimeter auf der Dise ein-
gestanzt) und dabei darauf achten, dass das
Gewinde exakt sitzt,

CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF

GAS

Before converting the appliance for operation with a
different gas type, check which type of gas it is cur-
rently set to operate with (adhesive label on appli-
ance 1).

For the correct nozzle diameter, refer to the table
“Nozzle Table”.

Attention! Connection to the gas supply and
converting to a different type of gas must be
carried out by qualified technicians and in
conformance with the requirements.
Depending on regional rules and regula-
tions, may be used different (from men-
tioned) types of connections.

Conversion procedure:

Disconnect the electrical power supply to
the appliance,
Change the main oven nozzle:

Remove the burner cover plate (see «Re-
moval of the burner cover plate»),

Remove the screws securing the oven
burner 2 and with draw the burner from the
support together with the heat sensor and
the ignition spark plug,

Remove the nozzle using a 7 mm box
wrench 3,

Screw the new nozzle in fully (diameter in
hundredths of millimetre stamped on the
nozzle), taking care not to cross the thread,
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PASSAGE A UN DIFFERENT TYPE DE GAZ

Avant de passer a un autre type de gaz, déterminez
le type de gaz sur lequel I'appareil est réglé (voir
plague signalétique sur l'appareil 1).

Pour le diamétre de la buse, voir «Tableau des bu-

Ses».

Attention! Le raccordement au réseau de
gaz et la conversion a un autre type de gaz
doivent étre effectués par un spécialiste
conformément a la réglementation en

vigueur.
En fonction des régles et réglementations
régionales, des types de connexion

différents de celui spécifié peuvent étre
utilisés.

Procédure lors du passage a un autre type de gaz:

Débranchez 'appareil de I'alimentation élec-
trique,

Remplasez les buses principales du four
comme suit:

Retirez le couvercle du brdleur (voir "Retrait
de la base"),

Retirer les vis fixant le braleur du four 2 et
retirer le brdleur du support avec la sonde
thermique et la bougie d'allumage,

Retirez la buse a I'aide d'une clé polygonale
de 7 mm 3,

Visser a fond la buse neuve (diameétre en
centiémes de millimétre estampé sur la
buse), en prenant soin de ne pas croiser le
filetage,

RU

NMEPEKIMIOYEHUE HA OPYIOM TUM FA3A

MNepen nepexnoyeHnem Ha gpyron Ty rasa, onpe-
OEennTb Ha Kakown TUM rasza HacTpoeH Npubop (CM. Ha
3aBogpckon Tabnuuke 1).

[aHHble anameTpoB POPCYHOK YyKasaHbl B «Tab-
nuue opcyHoK».

BHumanme! MNogkntoueHne npmbdopa K raso-
BOMy 6GannoHy unu rasonpoBogy W nepe-
KINOYEeHWe Ha gpyron Tun rasa AOSMKHO OCy-
LLLeCTBNATLCA KBannuunpoBaHHbIMA
cneuvanuctamm, B COOTBETCTBUM C OEN-
CTBYIOLLNMU NpeanMcaHnsMun.

B 3aBMCMMOCTM OT pernoHanbHbIX HOPM U
npaBwus, MOryT MCMOfb30BaTbCA OTMMYHbIE
OT YKa3aHHOro TUnbl NOAKMIOYEHNS.

Mopagok AencTBuin NpU NepekioYeHnn Ha Opyrom
TVN rasa:

Mpnbop OTKNIOYNTL OT 3. CeTH,

[(MaBHbIe POPCYHKN OYXOBKN 3aMEHUTL Crie-
aylwmm obpasom:

BblABMHYTb 3aLWMTHYIO KPbILWKY (CM. pa3gen
«M3BneveHmne gHuwar)

BbiBEpHYTb BUHTbI 2, KOTOPbIMW 3akpen-
neHa ropernka AyxoBoro wkada, n BblHYTb
€€ BMecTe C HarpeBalwLuM 3f1IEMEHTOM U
CBEYOW 9NeKTPOonoaXura,

BbiBEpHYTb (OOPCYHKY KItouemM Ha 7 Mm 3,

3akpyTuTb HOBYIO hOPCYHKY (anameTp npo-
LWTamMnoBaH Ha (POPCYHKE B COTbIX OOMsX
MUIAMMETpPa), nNpu 3Tom obpaTuTb BHUMA-
HWEe Ha COCTOsIHME pe3bObl,
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e Die Schraube 1 lésen und die Offnungs- o
gréRRe a fir die Luftzufuhr entsprechend der
Tabelle durch Drehen der Buchse 2 justie-
ren,

Loosen the screw 1 and adjust according to
table the opening size a for air supply by ro-
tation of the sleeve 2,

Die Schraube 1 festziehen, e Tighten the screw 1,
Den Brenner wieder montieren (wie oben in ¢ Replace the burner reversing the operations
Punkt 2, jedoch in umgekehrter Reihenfolge) in step 2 above,

o Die Abdeckung wieder korrekt einsetzen. o Replace the cover plate.

ERDGAS (N)
a=2mm

NATURAL GAS (N)
a=2mm

G30/G31 (LPG)
a=8mm

G30/G31 (LPG)
a=8mm

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, ersetzen Sie
das Typenschild auf der Rickseite des Ofens durch
das fir die neue Gasart vorgesehene.

When the operation is complete, replace the
nameplate on the back of the oven with the one
provided for the new type of gas.

TABELLE DER DUSEN NOZZLE TABLE
Nennlast Durchmesser der Dise in mm Rated Nozzle bore in mm
Brenner KW ’ Burner load KW
G20/20 G30/20 G30/50 G20/20 G30/20 G30/50
Backofen- Oven
8 1 7
Brenner 3,80 1.3 095 0,76 burner | >80 3 0,95 0,76

18
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Ocnabutb BUHT 1 1 OTperynupoBaTtb B CO-
OTBETCTBUU C Tabnumuen pasamep okHa a Ang
nogayv Bo3agyxa noBOPOTOM BTYSKM 2,

e Desserrer la vis 1 et régler la taille d'ouver- o
ture a pour 'alimentation en air selon le tab-
leau en tournant la douille 2,

3akpyTuTb BUHT 1,

MoHTMpOBaTb ropernky (kak onMcaHo Bbille B
nyHKTe 2, TONbKO B obpaTHOM nocnenosa-
TenbHOCTH),

MpaBUnbHO NMOMECTUTL 3aLLUMUTHYH KPbILLKY
obpaTHo.

Serrer la vis 2,
Remonter le brdleur (comme ci-dessus au
point 2, mais dans l'ordre inverse)

o Replacez correctement le couvercle. )

MPUPOOHBLIN A3 (N)
a=2mMm

GAZ NATUREL (N)
a=2mm

G30/G31 (GPL)
a =8mm

G30/G31 (CHIN)
a=8wmm

Korga onepauud 6yneT 3aBepLieHa, 3aMeHnTe nac-
NOPTHYHO Ta6nmq|<y Ha 3agHen CTOPOHE OYXOBKU Ha
Ta6nw4|<y, npeaHasHa4YeHHyr ard HOBOro Tuna rasa.

Une fois I'opération terminée, remplacer la plaque
signalétique a l'arriére du four par celle prévue pour
le nouveau type de gaz.

TABLEAU DES BUSES TABJTMUA ®OPCYHOK
. Charge Diamétre de la buse en mm HomuH. OuameTp dopcyHKM B MM
Bbraleur |nominale, [openka |Mouwwy-
kw G20/20 G30/20 G30/50 HocTb, KBT |  G20/20 G30/20 G30/50
Bru]leur de 3.80 13 0.95 0,76 lopenka 3,80 13 0,95 0,76
our LYXOBKU
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Einstellen der minimalen Gaszufuhr bei der
Umstellung auf einen anderen Gastyp

Umstellen vom Erdgas auf Flussiggas
e Den Drehregler des Thermostats auf Mini-
mum stellen und dann abnehmen,
e Den Schraubendreher durch die Offnung in

die Schraube 1 einflhren,

e Nach rechts drehen und so die Regulier-
schraube ganz schlie3en.

Umstellen vom Fliissiggas auf Erdgas

e Den Thermostat des Backofens in die Stel-
lung ,Minimum® drehen und das Gerat etwa
10 Minuten lang erwarmen,

e Dann die Regulierschraube lockern, bis eine
kleine, aber stabile Flamme zu sehen ist,

Achtung! Nach der Umstellung auf einen
anderen Gastyp mussen die Daten auf dem
Typenschild korrigiert werden (neue Werte
fur Gastyp und Gasdruck).

EN

Adjustment of the minimum setting follow-
ing conversion to a different gas type

Conversion from natural gas to LPG

Turn the temperature control knob to the
minimum position,

Then remove the knob. Insert a screwdriver
through the aperture to engage the bypass
screw 1,

Turn the screw fully to the right.

Conversion from LPG to natural gas

Turn the oven temperature control knob to
the ,Minimum® position and allow the appli-
ance to warm up for about 10 minutes,

Then turn the bypass screw anticlockwise to
a obtain a low but stable flame,

Attention! After converting the appliance to
a different type of gas, remember to change
the data plate to one with the new data (gas
type and pressure)
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Ajustement du réglage minimum suite a la
conversion a un autre type de gaz

Conversion du gaz nat urel au GPL

e Tournez le bouton de réglage de la tempé-
rature a la position minimum,

o Retirez ensuite le bouton. Insérez un tourne-
vis a travers l'ouverture pour engager la vis
de dérivation 1,

e Tournez la vis complétement vers la droite.

Conversion du GPL au gaz naturel

e Tournez le bouton de réglage de la tempéra-
ture du four sur la position « Minimum » et
laissez I'appareil se réchauffer pendant en-
viron 10 minutes,

e Tournez ensuite la vis de dérivation dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre pour
obtenir une flamme faible mais stable.

Attention! Aprés avoir converti I'appareil a un
autre type de gaz, n'oubliez pas de remplacer
la plaque signalétique par une avec les
nouvelles données (type de gaz et pression).

RU

YcTaHOBKa MMHMManbLHOW Nogayum rasa npm
nepeknoYeHUn Ha APYron TMN rasa

MepekntoyeHne ¢ NPUPOAHOIo rasa Ha CXu-
>KEeHHbIN

e YCTaHOBUTb PYy4YKy Tepmoperynstopa Ha
MWHUMYM U NOCIe 3TOro ee CHSTb,

e BcraButb OTBEPTKY Hepe3 OTBepCTne B BUHT
1,

e Kpymutb BnpaBo M Takum obpa3oM 3aBep-
HYTb 4O KOHLIa PerynmMpoBOYHbIA BUHT.

MepeknoyeHne ¢ CXXUKEHHOro rasa Ha npm-
POAHbLIN

e [loBepPHYTb TEPMOPErYNATOP OYXOBKU B MO-
NoXeHne ,MMHUManbHOe" 1 nporpeTb Npu-
6op B TedeHmumn 10 MUHYT,

e 3atem ocnabuTb pPeryriMpoBOYHbINA BUHT,
YTOObI YCTAHOBUTL MarneHbKoe, HO CTabub-
Hoe nnams,

BHumaHue! MNocne nepekntodeHnsa Ha apyron
TWN rasa JoSMKHbl OblTb 065A3aTenbLHO ucnpas-
fNeHbl AaHHble Ha 3aBOACKOM Tabnuyke (HoBble
3Ha4yeHusa onsa Tvna rasa v AaBreHns).
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INSTALLATION DES BACKOFENS

Fir die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie
entsprechend den geltenden Normen und Vorschrif-
ten.

Standort

Die Verbrennungsprodukte von Kochgeraten mis-
sen in eine zu diesem Zweck vorgesehene Abzugs-
haube abgeleitet werden, die an einen Kamin oder
einen Rauchkanal angeschlossen sein soll, oder
den Rauch direkt nach AufRen abfuhrt.

Besteht keine Moglichkeit, eine Dunstabzugshaube
zu installieren, kann auch, sofern die beliftungsrele-
vanten Normen eingehalten werden, ein am Fenster
oder einer Aulienwand installierter Elektroventilator
benutzt werden, der gleichzeitig mit dem Geréat be-
trieben werden muss.

Raumbeliiftung

Der Raum, in dem mit Gas funktionierende Geréate
installiert sind, muss mindestens mit so viel Frisch-
luft versorgt werden, wie zur Verbrennung des von
allen Geraten verbrauchten Gases erforderlich ist.

Es mussen also fur die Raumbeluftung Luftzufuhr-
Offnungen angebracht werden, die die folgenden
Voraussetzungen erfullen:

o Freier Gesamtquerschnitt soll 6 cm? pro kW
und mindestens 100 cm? betragen (diese
Offnungen kénnen gegebenenfalls auch
durch Erweiterung des Schlitzes zwischen
Tir und FuRboden erhalten werden),

e Die Offnungen miissen sich im unteren Ab-
schnitt einer AuRenwand befinden, die vor-
zugsweise gegenuber der Wand, an der die
Verbrennungsprodukte abgefiihrt werden,
liegt,

o Sie missen so platziert werden, dass sie
nicht verlegt werden kénnen, und wenn sie
sich in einer AulRenwand befinden, missen
sie durch klar abgegrenzte Gitter, Metall-
netze o. . Vorrichtungen an der Aul3enseite
der Wand geschutzt sein.

Sollte im Raum ein Elektroventilator zur Abflihrung
der abgearbeiteten Luft installiert sein, missen die
Offnungen fiir den Luftaustausch einen Luftdurch-
satz von mindestens 35 m3h pro kW im Raum in-

stallierter Leistung ermdéglichen.
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INSTALLATION OF THE OVEN

The regulations covering the installation, mainte-
nance and operation of gas appliances for domestic
use are applicable regulations.

Positioning

The products of combustion from cooking appli-
ances must always be discharged into suitable ex-
tractor hoods, which must be connected to a chim-
ney, flue or vented directly to outside the building.

In situations where it is not possible to install an ex-
tractor hood, an electric extractor fan installed in a
window or external wall may be used, provided that
all requirements of the ventilation regulations are
satisfied; the fan should switch on whenever the ap-
pliance is in operation.

Ventilation of the room

It is essential that the room in which gas appliances
are installed is adequately ventilated to ensure that
all the appliances receive the required quantity of
fresh air for combustion.

To ensure an adequate air flow, it may be necessary
to create apertures in accordance with the following
requirements:

e With cross-sectional area of 6 cm? per kW
with a minimum cross-sectional area of 100
cm? (these apertures may also be created by
increasing the gap between the bottom of
doors and the floor),

e Situated at the bottom of an external wall,
preferably opposite the wall on which com-
bustion products are extracted,

e The positions of the apertures should se-
lected so as to avoid the possibility of their
being obstructed and, if made in external
walls, they must be protected with grilles,
metal meshes, etc. installed on the outside
face of the wall.

If an electric extractor fan for the removal of foul air
is installed in the room, the apertures provided for
air changes must allow a ventilation rate of at least
35 m?h per kW of power installed.
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INSTALLATION DU FOUR

Pour linstallation, I'entretien et ['utilisation d'ap-
pareils a gaz a usage privé, agir conformément aux
normes et réglementations en vigueur.

Emplacement

Les produits de combustion des appareils de
cuisson doivent étre déviés dans une hotte as-
pirante prévue a cet effet, qui doit étre raccordée a
une cheminée ou a un conduit de fumée, ou qui
évacue les fumées directement a I'extérieur.

S'il n'est pas possible d'installer une hotte aspirante,
un ventilateur électrique installé sur la fenétre ou un
mur extérieur peut également étre utilisé, a condition
de respecter les normes de ventilation en vigueur,
qui doivent étre actionnées en méme temps que
I'appareil.

Aération de la piéce

La piéce dans laquelle les appareils a gaz sont in-
stallés doit avoir au moins autant d'air frais qu'il est
nécessaire pour brller le gaz consommé par tous
les appareils.

Des ouvertures d'alimentation en air répondant aux
exigences suivantes doivent donc étre réalisées
pour la ventilation de la piéce :

e La section libre totale doit étre de 6 cm? par
kW et d'au moins 100 cm? (ces ouvertures
peuvent également étre obtenues en élargis-
sant la fente entre la porte et le sol),

e Les ouvertures doivent étre en partie basse
d'un mur extérieur, de préférence en face du
mur sur lequel s'évacuent les produits de
combustion,

¢ lIs doivent étre placés de maniére a ne pas
pouvoir étre posés et, s'ils sont dans un mur
extérieur, ils doivent étre protégés par des
grilles clairement délimitées, des filets métal-
liques ou des dispositifs similaires a I'extéri-
eur du mur.

Si un ventilateur électrique est installé dans le local
pour évacuer l'air traité, les ouvertures d'échange
d'air doivent permettre un débit d'air d'au moins 35
m?3/h par kW de puissance installée dans le local.

RU

YCTAHOBKA AYXOBOI'O LLKA®A

[Ona yctaHoBKKW, yxoda WM MNOMb30BaHUSA ras3oBbiM
npnbopom crnenynte TpeboBaHUSAM COOTBETCTBYHO-
LLMX HOPM.

MecTo ycTaHOBKMU

MpoaykTbl cropaHusi OT KyXOHHOro 6opygoBaHus
OOIMKHbI OTBOAUTLCS ANS 3TOW Lenu npegycmor-
PEHHON BbITSPKKOW, KOTOpas AoSmkHa ObiTb NOAKMH0-
YeHa K ObIMOXOA4Y WU BEHTUNSALUMOHHOMY KaHany,
U OTBOAUTL AblM HEMOCPEACTBEHHO HAPYXY.
Mpyn HEBO3MOXHOCTM YCTAHOBKW BbITSXKKN, MOXET
OblTb WCMOMb30BaH 3MNEKTPUYECKUA BEHTUNATOP,
BMOHTMPOBAHHbIA B OKHO WNN HAapYXHYK CTEHY C
cobntogeHnem TpeboBaHUn HOPM K BEHTUNALMM MO-
MELLEHWIA, KOTOPbIA O0IMKEH OblTb BKMHOYEH BO
BPEMS MONb30BaHMs ra3oBbiM NPUBGOPOM.

BeHTUNALUMA nomMmeLlueHns

MomelleHne, B KOTOPOM YCTaHOBMEHbI ra3oBble
Npubopbl, OOMKHO obecneymBaTbCsl TakMM MUHU-
MarnbHbIM KOFNIMYECTBOM CBEXEr0 BO34yxa, KOTopoe
Heo6XxoauMOo Afisi CropaHusl BCEro rasa Ha BCeX ra-
30BbIX Npubopax.

Ona BeHTUNAUMM MOMELUEeHUss [OOIMKHblI  ObiTb
npeaycMoTPeHbl BEHTUMNALNOHHbIE OTBEPCTUS, OT-
BevalLLme crnegyrowmm TpeboBaHnam:

e (CBoOOagHOEe nonHOE MnornepevyHoe ceyeHune
JOIMKHO cocTaBnATb 6 cM? HA Kaabln KBT
yCTaHaBMBaEMOW MOLLHOCTU, HO MUHUMYM
100 cm? (3T oTBepCTUSA Npu Heobxooumo-
CTW MOryT ObITb 06ecneyeHbl 3a CHET yBeENU-
YeHus 3a30pa Mexay OBEepPbi0 1 NOMoM),

e OTBEpPCTUA AOMKHBI HAXOAUTLCA B HUXKHEWN
4YacTn BHELLHEW CTeHbl, KoTopas pacnosio-
XeHa npeuMyLecTBEHHO HanpoTUB CTEHbI,
OT KOTOPOW OTBOAATCA NPOAYKTbI CropaHus,

o OTBepcTna [OMKHbl OblTb PACNONOXEHbI
TakK, YTobbl OHM HE MO ObiTb NEPEKPLITHI,
N, €CNN OHWN HaxXoQATCHA B HAPY>KHOW CTeHe,
OHW [OMXKHbl OblTb 3abpaHbl 3aWUTHBIMA
pelleTkaMmn, MeTanM4yeckumm ceTamMm unm
APYrMMKn NpucnocobneHmamm.

Ecnu B nomelleHun ycTaHOBSIEH 3NeKTpuyeckuin
BEHTUNATOP ANS OTBOAA NMPOAYKTOB CropaHusi, TO
oTBepcTMs Ans obmeHa Bo3gyxa AOMKHbI obecne-
YNTb NPOMYCKHYK CMOCOBHOCTL BO3Ayxa MUHUMYM
35 m3¥/yac Ha kaxgbi KBT ycTaHaBnMBaeMon MoLL-
HOCTW.
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478.5

Einbau des Backofens

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in einen
Schrank eingebaut werden.

Die Einbaumalfien mussen den auf der Abbildung darge-
stellten Massen entsprechen.

Die Einbaumalf3en sind in mm angegeben.

Das Mobelmaterial muss hitzebestandig sein. Der Back-
ofen muss zu den Mdbelwanden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas- oder
Gas/Elektrokombikochfeldern siehe beiliegende Anlei-
tungen.

' Achtung! Wir Informieren Sie, dass unsere

Gerate, die der Gegenstand der vorliegen-
® | den Bedienungsanleitung sind, sind aus-
schlief3lich flr den hauslichen Gebrauch vor-
bestimmt.
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Installation of the oven

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column.
Figure shows the installation dimensions.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat re-
sistant. Align the oven centrally with respect to the
side walls of the units surrounding it and fix it in place
with the screws and bushings provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

' Attention! We Inform you that our devices

which are the object of the present operating
@® | instructions are precertain exclusively for the
domestic use.
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Installation du four

Le four peut étre installé sous un plan de travail ou dans
un placard.

Les dimensions d'installation doivent correspondre aux
dimensions indiquées dans l'illustration.

Les dimensions d'installation sont données en mm.
Le matériau du meuble doit étre résistant a la chaleur. Le

four doit étre centré sur les parois du meuble et fixé avec
les vis et douilles fournies.

Pour la combinaison du four avec les plaques de cuisson
gaz ou gaz/électrique, voir la notice jointe.

Attention! Nous vous informons que nos ap-
pareils qui font I'objet du présent mode d'em-
ploi sont exclusivement destinés a un usage
domestique.

RU

YcTaHoBKa ayxoBoro wkacda

OyxoBon wWwkad npegHasHayeH ANA BCTPOWKU
nnbo nog paboyyto NOBEPXHOCTb cTona, NMbo B
wkadp. Pasmepbl, kKOTOpbIMM HEOBXOAMMO PYKO-
BOACTBOBATLCSA MPU BCTPOWKE, yKasdaHbl Ha pu-
CYHKe.

Pa3Mepr 054 BCTpanBaHUA aHbl B MM.

MeGenb AomkHa OblTb M3rOTOBMNEHa U3 HarpeBo-
cTovikoro Mmatepuana. [lyxoeka AomkHa ObiTb Bbl-
CTaBreHa no LUEHTPY MO OTHOLUEHUIO K CTEHKaMm
mebenu 1 HageXxHo 3akpennieHa npu NoMoLLy no-
CTaBNseMbIX B KOMMNIEKTE KpenexHbIX maTtepua-
noB.

[ns KoMGUHaUUM OyXOBKW C ra3oBON Wnu raso-
3NEeKTPUYECKOW MOBEPXHOCTLIO UCMONb3YNTe O0-
KyMeHTauuio, npunararoLyocs K HarpesaTenb-
HbIM NMOBEPXHOCTAM.

' BHumanue! WHdopmupyem, 4TO Hawm

nprbopbl, ABNSIOLWNECH NPEOMETOM HACTO-
® | Awen WHCTpykuun, npegHasHayeHbl WUc-
KMIOYUTENbHO ONS AOMaLUHEero nonb30Ba-
HUS.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

26

e Wahrend des Gasbackofenbetriebs auf Kin-
der aufpassen, weil sie Uber keine Kennt-
nisse hinsichtlich der Backofenbedienung
verfligen. Insbesondere heille Backofen-
raum, Rost, Tlrscheibe konnen bei Kindern
Verbrennungen verursachen.

¢ Falls der Backofen beschadigt wird, darf er
erst wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

o Den Gasabsperrhahn an der Gasan-
schlussstelle bzw. an der Gasflasche nie-
mals 6ffnen ohne sichergestellt zu haben,
dass alle Gassperrventile des Backofens
zugedreht sind.

o Es ist streng verboten, den Backofen von
nicht speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

e Gasbrennerflamme nie durch Blasen 16-
schen.

o Eigenwillige Anpassung vom Backofen an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Backofens auf einen anderen Platz sowie
Einfiihrung von Anderungen in die Gasver-
sorgungsleitung sind verboten. Diese Tatig-
keiten durfen ausschlieflich von einem au-
torisierten Installateur durchgefiihrt werden.

e Kleine Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

¢ Die Flissiggasanlagen sind nur fur den pri-
vaten Haushalt bestimmt. Diese Anlagen
sollen alle 2 Jahre auf Sicherheit geprift
werden

Das Gerat darf von den Kindern nicht verwen-
det werden. Die Dusen, der Adapter und wei-
tere kleine Bestandteile und Zubehor des Ge-
rats konnen von den Kindern verschluckt
werden, was die Gefahr einer Strangulation
hervorrufen kann. Das Kochfeld bleibt beim
Funktionieren immer warm. Erlauben Sie den
Kindern daher nicht, mit dem Geréat oder in sei-
ner Nahe zu spielen.

EN

SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as
the gas oven is in operation. Children are un-
aware of operating rules. Hot gas hot oven
cavity, oven door can cause a skin-burn.

If faults occur, further operation is not allowed
until the appliance has been repaired by an
authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or gas
cylinder before you make sure that the gas
burners are switched off.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the oven.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the ovens to
different gas type on their own, move the
oven to another place or make changes in the
gas supply system. These operations can be
carried on only by an authorized serviceman.

Don't let children and persons who are not in-
formed about the operation instructions to
operate the oven.

The liquefied gas equipment is intended only
for domestic use. This equipment should be
checked every 2 years on security.

This device is not intended for use by chil-
dren. The nozzles, adapters and other small
components and accessories can be swal-
lowed by children and can cause a risk of
strangulation. Do not allow children to play
with the device or close to it. During opera-
tion, the surface is heated. Children should
not admit to it until it has cooled down.
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CONDITIONS DE SECURITE

Faites attention aux enfants pendant le fonc-
tionnement du four a gaz car ils ne savent
pas comment faire fonctionner le four. En
particulier, I'espace chaud du four, la grille et
la vitre de la porte peuvent causer des bri-
lures aux enfants.

Si le four est endommagg, il ne peut étre ré-
utilisé qu'aprés avoir été réparé par un
spécialiste qualifié.

N'ouvrez jamais le robinet d'arrét du gaz sur
le point de raccordement du gaz ou sur la
bouteille de gaz sans vous assurer que tous
les robinets d'arrét du gaz du four sont fer-
més.

Il est strictement interdit de faire modifier ou
réparer le four par du personnel non formé.

Ne jamais éteindre la flamme du brileur a
gaz en soufflant.

L'adaptation non conventionnelle du four a
un autre type de gaz, le déplacement du four
a un autre endroit et la modification de la
ligne d'alimentation en gaz sont interdits.
Ces activités ne peuvent étre effectuées que
par un installateur agréé.

Les jeunes enfants et les personnes qui ne
connaissent pas le mode d'emploi du four ne
doivent pas autoriser I'utilisation du four a
gaz.

Les installations de gaz liquéfié sont unique-
ment destinées aux ménages privés. La
sécurité de ces systemes doit étre vérifiée
tous les 2 ans.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des en-
fants. Les buses, I'adaptateur et d'autres pe-
tites pieces et accessoires de l'appareil peu-
vent étre avalés par les enfants, ce qui peut
créer un risque d'étranglement. La table de
cuisson reste toujours chaude lorsqu'elle
fonctionne. Par conséquent, ne laissez pas
les enfants jouer avec ou a proximité de I'ap-
pareil.

RU

yCcnoBuA bE3ONACHOCTH

MoxanyicTta, BO BpeMs MOMb30BaHUA Ay-
XOBKOW crneguTe 3a AeTbMU, TaK Kak 4eTu He
3HaT MPUHUUNOB OBCMNYXXUBaHUSA OYXOBKW.
[opsune agyxoBon wkadp, rpunb, CTEKMO
Asepubl MOryT BbiTb NPUYMHON OXora y pe-
BeHka.

B cnyyae noBpexaeHna OyxoBKU, JanbHen-
lWasi aKcnnyaTauus paspelleHa TorbKo no-
cne nMorfHOro YCTpaHeHUss MNOBpPEXOeHUN
KBannuunpoBaHHbIM CNeunanmcTom.

He oTkpblBanTe KpaH Ha BBOAE rasa wunm
KnanaH Ha rasoBomMm 6anmnoHe, He ybegus-
LUMCb NpeaBapuUTeribHO B TOM, YTO BCE BEH-
TUNW OYXOBKU 3aKPbIThl.

3anpelyaeTtca coBepllaTb MogudukaLunio n
PEMOHT OyXOBKW nuuamu, 6e3 npodeccuo-
HanbHOW NOArOTOBKM.

3anpelaeTcsa 3agyBaTb Namsi ropernku.

3anpeLlaeTcs camMoCTOATENbHO coBepLUaTh
HaCTPOWNKY AYXOBKW Ha Apyron Tun rasa, ne-
peHoCUTb [AYXOBKY Ha [pyroe MecTo, a
Takke coBepllaTb WU3MEHEHMS B CUCTEME
nuTaHuna. 3Ty onepaumm MoryT OblTb COBEp-
LUEHbI TOMbKO KBaNMMuUMpoBaHHbIM crneuu-
anvcTom.

He ponyckante Kk oyxoBke ManbiX geTen, a
TaKke fnnl, He 03HAKOMITEHHLIX C PYKOBOZ-
CTBOM MO 3KCNyaTtaunm gyXOBKU.

YcTponctea gnsa paboTbl C XKMKEHHbIM ra-
30M, NpegHa3HayYeHbl TOMbKO A8 UCNONb30-
BaHWA B AOMAaLUHUX yCroBusix. OTo obopy-
AOBaHWe  JOIDKHO  NpoBepATbCa MO
npasunam TexHukn 6e30nacTHOCTU Kaxable
2 ropa.

[aHHbI Npnbop He npegHasHayeH ons uc-
nonb3oBaHusa aetbMu. POPCyHKK, nepexoa-
HUKM 1 NpoYMe Menkue getanu moryT ObiTb
NpornoyeHbl AeTbMU U Bbl3BaTb ONACHOCTb
yayweHusa. He nossonanTte getam urpatb C
npubopom nnun psgom ¢ HUM. Bo Bpems pa-
0OThbl NOBEPXHOCTL HarpeBaeTcs. [leTen He
cnegyeT nognyckaTb K HeW, Noka OHa He
OCTbIHET.
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Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen, Elekt-
rogerate ein- und ausschalten (Klingel- und Licht-
schalter) sowie sonstige elektrische und mechani-
sche Gerate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kénnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum gellftet werden; danach
muss die Schadensursache von einem autorisier-
ten Fachmann beseitigt werden.

e Keine Erdungsleitungen dirfen an die Gas-
anschlussleitung angeschlossen werden.

e Falls sich das aus einer undichten Gasin-
stallation entweichende Gas entziindet, ist
der Gaszulauf mittels des Gasabsperrhah-
nes sofort abzusperren.

¢ In jeder Situation, wo eine technische St6-
rung auftritt, ist der Herd von der Stromver-
sorgung unbedingt zu trennen, der Raum zu
beltften und die Stérung bei einer autori-
sierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten Gasfla-
schenventil entweichende Gas entziindet,
ist die Gasflasche mit einer feuchten Decke
zu bedecken, um die Flamme zu l6schen
und die Gasflasche abzukihlen; den Gas-
absperrhahn zudrehen. Gebrauch einer be-
schadigten Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Backofen einige Tage nicht ge-
nutzt werden soll, ist der Hauptabsperrhahn
der Gasanschlussleitung zuzumachen.
Wenn der Gasherd von einer Gasflasche
versorgt wird, muss das Gasflaschenventil
nach jedem Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Backofen soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fur die lhr Gasbackofen werkssei-
tig ausgelegt ist. Die Information liber die Gas-
art, an die lhr Gasbackofen werksseitig ange-
passt worden ist, ist dem Typenschild zu
entnehmen.
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an elec-
tric receiver (a door bell, a light switch) as well as use
other electrical or mechanical appliances which can
cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn off
the valve of the gas cylinder or the switch which cuts
off the connection to the gas supply), air the room
and contact an authorized person.

Don't attach any cables to the gas appliance.

e If the gas leaking out of a nontight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas cyl-
inder or the switch which disconnects gas

supply).

e In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and re-
pair the fault.

e If the gas leaking out of the non-tight junction
of the gas cylinder gets inflamed, wrap the
cylinder with a wet blanket to extinguish the
flame and turn off the valve (stopcock) of the
gas cylinder. Further use of the damaged gas
cylinder is not allowed.

e If you don’t use the gas ovens for a few days,
disconnect it from the gas supply by turning
off the stop valve. In case of a gas cylinder,
turn off the stopcock every time after the use.

The gas supply should provide the oven with
the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the oven
has been adjusted to is registered on the data
plate.
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En cas de suspicion de fuite de gaz, il est inter-
dit:

Allumez des allumettes, fumez des cigarettes, allu-
mez et éteignez les appareils électriques (cloche et
interrupteur) et utilisez d'autres appareils
électriques et mécaniques qui peuvent provoquer
des étincelles électriques et des chocs.

Dans un tel cas, le robinet d'arrét du gaz sur la ligne
de raccordement au gaz ou la bouteille de gaz doit
étre immeédiatement fermé et la piéce ventilée; alors
la cause du dommage doit étre éliminée par un
spécialiste agréé.

¢ Aucune ligne de mise a la terre ne doit étre
connectée a la ligne de raccordement au
gaz.

e Si le gaz s'échappant d'une installation de
gaz qui fuit s'enflamme, l'arrivée de gaz doit
étre fermée immédiatement a Il'aide de la
vanne d'arrét de gaz.

e Dans toutes les situations ou un dysfonction-
nement technique survient, il est indispensa-
ble de débrancher le poéle de I'alimentation
électrique, d'aérer la piéce et de signaler le
dysfonctionnement a un centre de répara-
tion agréé.

e Si le gaz s'échappant d'un robinet de
bouteille de gaz qui fuit s'enflamme, couvrez
la bouteille de gaz avec une couverture hu-
mide pour éteindre la flamme et refroidir la
bouteille de gaz ; fermez le robinet d'arrét du
gaz. L'utilisation d'une bouteille de gaz en-
dommageée est strictement interdite.

e Si le four ne doit pas étre utilisé pendant
quelques jours, le robinet d'arrét principal
sur la ligne de raccordement au gaz doit étre
fermé. Si le réchaud a gaz est alimenté par
une bouteille de gaz, le robinet de la
bouteille de gaz doit étre fermé aprés
chaque utilisation.

Votre four doit étre connecté a la conduite de
raccordement au gaz fournie avec le type de gaz
pour lequel votre four a gaz est congu en usine.
Les informations sur le type de gaz sur lequel
votre four a gaz a été réglé en usine se trouvent
sur la plaque signalétique.

RU

B cniyyae noao3peHuns yTedku rasa Helnb3s:

3axuratb CMUYKK, KypUTb, BKMOYATb U BbIKNIOYaTb
3NEKTPONPUEMHIMKIN (3BOHOK MIM BKIKOYaTENb OCBe-
LLeHMs), a TaKkke Nonb30BaTbCs OPYrMMM 3NeKTpu-
YECKMMN U MEXaHUYECKMMWN YCTPOMUCTBaAMU, Bbli3bl-
BalWMUMM  0Opal3oBaHME  SNEKTPUYECKON UMK
TONYKOOOpPa3HOW UCKPBbI.

B Takom cnyyae cnegyeTt HemMeasieHHO NepekpbITh
nogavy rasa (nepekpbiTb KnanaH Ha razobannoHe
WK KpaH, OTCeKatoLL M Nogady rasa) u npoBeTpuTb
nomMmeLleHne, a 3aTem BbI3BaTb fULO, UMeloLLiee
NpaBoO Ha yCTpaHeHMe Takoro poaa MpuYmH.

e He cneagyeT noacoeavHaTb K ra3oBoit ycTa-
HOBKE HUKaKMX NPOBO/OB.

e B Crniy4yae BOCrJiaMeHeHuda rasa, BblTeKato-
LLLero 13 HenmnoTHom YCTaHOBKHU, crieayeT He-
MearieHHO NepeKkpbiTb nogadvy ra3a npu no-
MOLLUW 3aropHOro KnarnaHa Ha rasobannoHe
Unn KpaHa, oTceKkarwero noga4vy rasa.

e B kaxgom crniy4vyae, BbI3BAHHOM TEeXHU4e-
CKMMUN HeuncnpaBHOCTAMMU, criegyet obs3a-
TENIbHO OTKIMKOYUTb JneKkTponntaHne ny-
XOBKMU, npeaBapuTeribHO npoBETPUB
nomMmeLweHmne n 3adBnUTb 0 HEJOCTAaTKE aBTO-
pn3npoBaHHOMY CEpPBUCHOMY LIEHTPY.

e B cnyyae BocnnameHeHus rasa, BblTekato-
LLero 13 HenmnoTHOro KnanaHa Ha rasoban-
noHe, criegyeT Ha 6GannoH HaKUHYTb MOKpOe
o4eAno Ans ero oxnaxaeHwus, 3aBepHYyTb
knanaH Ha rasobannoHe. 3anpellaeTca
BTOPUYHO 3KCMMyaTMpoBaTb MNOBPEXAEH-
HbIA 6annoH

e B cnyyae nepepbiBa B Nofb30BaHUM LyXOB-
KO, MpOOOIKaloLLErocs HECKOMNbKO AHEeMn,
crnenyeT MNepekpbiTb CTOMOPHLIN KpaH Mo-
[laun rasa, a npv NonbL3oBaHUK rasobanno-
HOM — Ka)XAbliA pa3 nocne Ucrnonb30BaHus.

[dyxoBka fomkHa 6bITb NoACOeANHEeHa K TaKOMY
e TUNYy rasa, Ha KOTOpbIA OHa HacTpoeHa 3aBo-
aom. NHdopmauums o Tune rasa, Ha KOTopbIn Ay-
XOBKa HacTpoeHa 3aBOAOM, HaxoguTCcs Ha 3a-
BOACKOW Tabnuuke.
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen

30

Drehknopf des Gasofen-Temperaturreglers

. ! Elektrogrillfunktion

Drehknopf des Elektrogrill-Temperaturreg-
lers

Drehknopf der elektronisch-analogen Zeit-
schaltuhr, Spieréster und Backofenbe-
leuchtung

Ofentur

Schalttafel

. Turschnalle

EN

BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

Rotary knob of the gas oven temperature
regulator / electric grill function

Rotary knob of the electric grill temperature
regulator

Rotary knob of the electronic-analogue
timer, spit roaster and oven light

Oven door

Control panel

Door handle
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BREVE DESCRIPTION
DESSIN DE LOCALISATION

Disposition des ensembles fonctionnels

Bouton rotatif du régulateur de température
du four a gaz / fonction grill électrique

Bouton rotatif du régulateur de température
du gril électrique

Bouton rotatif de la minuterie électronique-
analogique, de la rétissoire et de I'éclairage
du four

Porte du four

Panneau de commande

Poignée de porte

RU

KPATKOE OINWUCAHUE

BHELIHWA BUA

MpumepHoe pa3smelleHne hyHKLUNOHANbHbIX
y3rnoB

1. Pyuka Tepmoperynstopa rasoBow gyxoBku/
BKITHOUEHUSI SMNEKTPUYECKOTrO rpuns

2. Pyuka Tepmoperynsitopa anekTpu4eckoro
rpuns

3. Pyuka anekTpoHHO-aHaroroso nporpammu-
pyloLlero yCTponcTed, BKIIOYEHNA BEp-
Terna v BHYTPEHHEro ocBeLleHNs

4. [Bepua ayxoBoro Lkada

5. TlNaHenb ynpaBneHus

6. Py4yka oBepubl AyXOBKU
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AUSSTATUNG UND BENUTZUNG

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen griind-
lich mit dem Seifenwasser gesaubert und anschlie-
Rend mit klarem Wasser abgewaschen werden. Die
mitgelieferten Utensilien missen auf die Einhangegit-
ter aufgestellt werden.

Den Backofen sollte man fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur autheizen. Auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstande eliminiert,
die beim Backen unangenehme Gerliche verursachen
kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen durfen keine sauren oder alka-
lischen Substanzen verwendet werden (Zitronensaft,
Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel
u. s. w.) sind ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor al-
lem flr die Reinigung der emaillierten Oberflachen.

EN

EQUIPMENT AND USAGE

PREPARATION

Before using the oven for the first time, it must be
cleaned thoroughly with soapy water and then
washed off with clean water. The supplied utensils
must be placed on the hanging rails.

The oven should be heated to the maximum temper-
ature for about 30 minutes. In this way, all greasy pro-
cessing residues that could cause unpleasant smells
during baking are eliminated.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven, al-
ways disconnect the plug from the power socket or
the power cable from the oven. Do not use acid or al-
kaline substances to clean the oven (lemon juice, vin-
egar, salt, tomatoes etc.). Do not use chlorine based
products, acids or abrasive products to clean the
painted surfaces of the oven.

Achtung! Beim Einbau ist zu beachten: die
Verwendung von Silikonfugen, anderen Dich-
tungsmitteln oder Klebstoffen zusatzlich zu den
gelieferten Befestigungsmaterialien wird nicht
empfohlen. Bei der Verwendung zusatzlicher
Befestigungsmaterialien und -stoffen wird, falls
die Servicedienstleistung notwendig ist, das
Herausnehmen des Gerates aus der Montage-
nische auf eigene Kosten und aus eigener Kraft
des Gerateinhabers durchgefihrt. Der Herstel-
ler und der Kunden-Service Ubernehmen keine
Verantwortung fir Schaden an Gerat oder M6-
beln bei der Demontage.

Attention! When installing the appliance it is not
recommended to use silicone or other sealants
and other adhesives besides the supplied mount-
ing materials. If additional fastening materials
and substances have been used, removing the
device from the mounting niche in case of neces-
sary service is provided by and at the expense of
the owner. The manufacturer and the customer
services are not responsible for damages of
equipment and furniture caused by the disas-
sembling.
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EQUIPEMENT ET UTILISATION

PREPARATI ON

Nettoyez soigneusement le four a I'eau savonneuse
et bien rincer. Pour enlever les cadres latéraux des
fours a parois lisses, procéder comme indiqué sur la
figure.

Faire fonctionner le four pendant environ 30 minutes
a la température maximale pour brdler toutes les
traces de graisse qui pourraient autrement créer des
odeurs désagréables lors de la cuisson.

Important!!!

Pour des raisons de sécurité, avant de nettoyer le
four, débranchez toujours la fiche de la prise de
courant ou du cable d'alimentation du four. Ne pas uti-
liser de substances acides ou alcalines pour nettoyer
le four (jus de citron, vinaigre, sel, tomates, etc.). Ne
pas utiliser de produits a base de chlore, des acides
ou des produits abrasifs pour nettoyer les surfaces
peintes du four.

RU

OBOPYNOBAHUE U UCIOJIb3OBA-
HUE

NOAroTOBKA

Mepen nepBbiM NOMb30BaHUEM TLUATENBHO OYUCTUTL
AyXoBOK WKad MbIfIbHbIM PacTBOPOM M XOPOLLO MNpo-
MbITb JOCTaTO4YHbIM KONIMYECTBOM BOAbl. YCTAaHOBUTbL
Ha NECTHUYKN pELLUETKMN N NPOTUBHMN.

B TeuyeHne npumepHo 30 MUHYT MporpeTb AyXOBOW
WwKkad A0 MakCcMMmanbHOW TemnepaTtypbl, NpU 3TOM
HENTpanuMaylTca BCE XXMPOCOAEPKALLME BELLECTBa,
ncnonb3yemble NpuM NPOU3BOACTBEHHOM 06paboTke
n3genus, KoTopble MoryT oByCrnoBuTb NOSIBNEHNE He-
NPUSITHBIX 3aNaxoB NPV NEPBOM NPUroToBNeHUN 6ntoa.

BaxHo!!!

B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTM Heobxoaumo
nepes Kaxaoon YNCTKOW OYyXOBOro LWKada oTKYaTh
ero ot cetn. He npumeHsinTe AnNs YUCTKM KUCNOTO-
N wenovecoaepkalwmnx BeLwlecTB (yKCyc, COK nu-
MOHa, Conb 1 T.4.). H1 B koem criyqae He npumeHanTe
Takke xnodpocogepxawme cpencrea (oTbenveato-
wue 1 1.4.). OcoBEHHO 3TO HYXXHO MMETb B BMAY Npw
YUCTKE 3ManMpPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN [OyXOBbIX
WwkadoB.

Attention! Pour installer I'appareil, il n'est pas con-
seillé I'utilisation de la glue silicone ou de tout autre
produit adhésif et d’étanchéité, en plus des maté-
riaux de montage fournis. Si des matériaux de fix-
ation supplémentaires et d’autres substances ont
été utilisées, le retrait de I'appareil de la niche de
montage, cas de besoin de maintenance, se fera
aux frais du propriétaire.

Le fabricant et les services d’aide a la clientéle ne
sauraient pas étre tenus responsables des dom-
mages sur I'appareil et de votre meuble en raison
du désassemblage.

BHumaHue! Npun MoHTaxe yCcTponcTBa He pe-

KOMeHAyeTCA MPUMEHEHNE CUITMKOHOBBIX W
@| MPOHMX TePMETUKOB, & Takke APYrux Kneswmx

BELECTB MOMMMO KpenéxHbIX MaTepuarnos,
BXOAALWMX B KOMMNMEKT noctasBku. [lpu wuc-
Nofnb30BaHUMN OOMNOMHUTENbHbBIX KPEMNEXHbIX
MaTepuanoB 1 BELLECTB, N3BEYEHNE YCTPOW-
CTBa M3 MOHTaXXHOW HULIM B cryyae Heobxo-
ANMOCTU CEepBUCHOro ob6CnyXmnBaHUA Npous-
BOAUTCH curaMu U 3a CHET ero Bnagenbua.
MponssognTenb M CepBUCHbIE CryXObl He
HecyT OTBETCTBEHHOCTW 3a MoBpexaeHne
YCTPOWCTBA U Mebenu npyu AeMOHTaxe.
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VORSICHTSMASSNAHMEN UND ALLGE-
MEINE HINWEISE

Backofen und Grill sollten bei der ersten Inbetrieb-
nahme lange genug auf die maximale Temperatur er-
hitzt werden, um eventuelle 6lige Rickstande, die
durch den Herstellungsprozess entstanden sind und
die Speisen mit unangenehmen Geriichen verunrei-
nigen konnten, zu verbrennen.

Um unangenehmen Kontakt mit Dampf im Inneren
des Backofens zu vermeiden, 6ffnen Sie die Tur in
zwei Schritten: Halten Sie sie 4 — 5 Sekunden lang
ein wenig (ca. 5 cm) auf und 6ffnen Sie sie dann voll-
standig. Wenn Sie wahrend des Garvorgangs an den
Speisen Kontrollen oder andere Eingriffe vornehmen
mussen, lassen Sie die Tur kurz gedffnet, um ein Ab-
sinken der Backofentemperatur zu vermeiden, das
das Garergebnis beeintrachtigt.

KUHLGEBLASESYSTEM*

Das Gerat ist mit einem Klhlsystem ausgestattet, das
einige Minuten nach dem Anziinden des Backofens
in Betrieb geht. Der Betrieb des Ventilators erzeugt
einen normalen Luftstrom, der Uber der Tir austritt
und auch nach dem Ausschalten des Ofens noch
kurze Zeit andauern kann.

VERWENDUNG DES GASBACKOFENS

Elektronische Funkenziindung

Offnen Sie die Backofentlr vollstéandig und driicken
Sie den Thermostatknopf, wahrend Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn auf die maximale Temperatureinstel-
lung drehen; Dadurch wird automatisch die elektri-
sche Funkenziindung aktiviert. Nachdem der Brenner
gezlindet hat, halten Sie den Knopf einige Sekunden
lang gedriickt, damit sich das Thermoelement aufhei-
zen kann.

Wenn der Brenner nach 15 Sekunden nicht geziindet
hat, unterbrechen Sie den Versuch, lassen Sie die
Backofentir offen und warten Sie 1 Minute, bevor Sie
es erneut versuchen.

* - wenn verflgbar
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PRECAUTIONS AND GENERAL ADVICE

When the oven and grill are used for the first time,
they should be heated to the maximum temperature
for long enough to burn off any oily residues left by the
manufacturing process, which might contaminate
foods with unpleasant smells.

To avoid unpleasant contact with any steam inside the
oven, open the door in two stages: hold it open just a
little (about 5 cm) for 4 — 5 seconds, then open it com-
pletely. If you have to check or carry out other proce-
dures on food during cooking, leave the door open for
a short time to prevent a drop in the oven temperature
which will impair the cooking results.

COOLING FAN SYSTEM*

The appliance is equipped with a cooling system
which comes into operation a few minutes after the
oven is lit. Operation of the fan generates a normal air
flow which comes out above the door and may con-
tinue for a short time even after the oven is turned off.

USING THE GAS OVEN

Electronic spark ignition

Completely open the oven door and press the thermo-
stat knob while turning it anti-clockwise to the maxi-
mum temperature setting; this automatically activates
the electric spark ignition device. Once the burner has
ignited, keep the knob pressed down for a few sec-
onds to allow the thermocouple to heat up.

If the burner has not lit after 15 seconds, stop trying,
leave the oven door open and wait 1 minute before
trying again.

* - if available
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PRECAUTIONS ET CONSEILS GENERAUX

Lorsque le four et le gril sont utilisés pour la premiere
fois, ils doivent étre chauffés a la température maxi-
male suffisamment longtemps pour brdler les résidus
huileux laissés par le processus de fabrication, qui
pourraient contaminer les aliments avec des odeurs
désagréables.

Pour éviter tout contact désagréable avec la vapeur a
l'intérieur du four, ouvrez la porte en deux temps :
maintenez-la Ilégérement ouverte (environ 5 cm) pen-
dant 4 a 5 secondes, puis ouvrez-la compléetement. Si
vous devez contrbler ou effectuer d'autres opérations
sur les aliments pendant la cuisson, laissez la porte
ouverte pendant une courte période pour éviter une
baisse de la température du four qui altérerait les ré-
sultats de la cuisson.

SYSTEME DE VENTILATEUR DE RE-
FROIDISSEMENT*

L'appareil est équipé d'un systéme de refroidissement
qui se met en marche quelques minutes aprés I'allum-
age du four. Le fonctionnement du ventilateur génere
un flux d'air normal qui sort au-dessus de la porte et
peut continuer pendant une courte période méme
apres l'arrét du four.

UTILISATION DU FOUR A GAZ

Allumage électronique par étincelle

Ouvrez compléetement la porte du four et appuyez sur
le bouton du thermostat tout en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'au ré-
glage de température maximale ; cela active automa-
tiquement le dispositif d'allumage électrique par
étincelle. Une fois le braleur allumé, maintenez le bou-
ton enfoncé pendant quelques secondes pour per-
mettre au thermocouple de chauffer.

Si le bridleur ne s'est pas allumé aprés 15 secondes,

arrétez d'essayer, laissez la porte du four ouverte et
attendez 1 minute avant de réessayer.

* - si disponible

RU

MEPbl NMPEAOCTOPOXHOCTU U OBLUUE
COBETbI

Korga AyXOBKa 1 rpusb UCNOJ1b3YHOTCA B I'IepBbII\/’I pas,
nx cnefgyet HarpesaTtb OO0 MaKkcuMarnbHOW TeMmnepa-
Typbl OCTAaTOYHO OOIrO, 4YTOObI CxeYb NbLle Mac-
JIdHbl€ OCTAaTKKN, OCTaBLUMECA B lNpouecce npon3soi-
CTBa, KOTOpble MOryT 3arpAa3HUTb NpPOAYKTbl C
HENPUATHBLIM 3anaxoMm.

UToObl n3bexaTb HENMpUATHOINO KOHTakTa C Napom
BHYTPU OYXOBKW, OTKpbiBaWTe ABepuUy B ABa 3Tana:
OEPXKNTE ee HEMHOMO OTKPbITOM (OKOMO 5 cM) B Te4ye-
Hue 4 — 5 cekyHf, 3aTeM OTKpOWTE ee MOSTHOCThIO.
Ecnn Bam HeobxooMmo MpoBepUTb UNKU BbIMOSTHUTL
apyrve npouenypbl ¢ e00n BO BPEMS MPUroToBeHUs,
OoCTaBbTe [BepLy OTKPbITOW Ha KOPOTKOE Bpe M4,
4yToObl NpegoTBpaTUTL MageHue TemnepaTtypbl Ay-
XOBKM, KOTOpOe yXyawwuT pesynbTaTbl NpuUrotosne-
HUA.

CUCTEMA OXNAXOAILWIENO BEHTUNA-
TOPA*

MpnGop OCHaLLEH CUCTEMON OXNaxAeHusi, kKoTopas
BKITOMAETCH Yepe3 HECKONbKO MUHYT MOCe po3xXura
ayxoBku. MNpn pabote BeHTMNSATOpPa CO30aeTcsa Hop-
MarbHbIA BO3AYLIHbIA NOTOK, KOTOPbLIA BbIXOAWUT Hag
ABepLen M MOXeT MpoaosnKaTbCA B TEYEHNE KOPOT-
KOro BPEMEHU Aiaxe NOocrne BbIKIYEHNS OYXOBKM.

NCIMNOJIb3OBAHUE FTA30BOI0 yxXxoBoro
LUKADA

AnekTponomKTUr

MoNHOCTBLI0 OTKPOWTE ABEPLY AYXOBKU W HAXMUTE
PyyKy TepmocTaTta, NoBepHyB ee MpOTUB 4YacoBOM
CTPenku Ao MaKkcMMmarbHOW TeMneparypsbl; 3TO aBTo-
MaTUYeCKM aKTUBMPYET YCTPOCTBO SNEKTPONOMAXKUra.
Mocne Toro, Kak ropenka saropenach, yaepxuBaiiTe
PYYKY HAXaToW B TEYEHNE HECKOTBbKUX CEKYH, YTOObI
Tepmonapa Harpenach.

Ecnn koHdopka He 3aropenacb udepes 15 cekyHf,
npekpaTuTe NonbITKA, OCTaBbTe ABEPLY AYXOBKM OT-
KPbITOW M nogoxante 1 MUHYTY, Npexae Yem noBTo-
pUTb NOMbITKY.

* _ ecnu nmeetcs
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ANZUNDEN DES BRENNERS VON HAND

Offnen Sie die Backofentlr vollstadndig und drehen
Sie den Thermostatknopf gegen den Uhrzeigersinn.
Legen Sie ein brennendes Streichholz nahe dem
Ende des Flammrohrs, 1 in die Mitte des Ofenbodens
und driicken Sie den Thermostatknopf. Nachdem der
Brenner geziindet hat, halten Sie den Drehknopf ei-
nige Sekunden gedruckt, damit sich das Thermoele-
ment aufheizen kann und priifen Sie durch das Sicht-
loch 2, ob der Brenner richtig gezindet hat
erforderlicher Wert zwischen 50 und 231 °C.

Wenn der Brenner aus Versehen erlischt, drehen Sie
den Knopf auf die Position Aus (0), 3 und warten Sie
mindestens eine Minute, bevor Sie versuchen, ihn er-
neut zu zinden.

DEN BACKOFEN BENUTZEN

Um den Elektrogrill einzuschalten, dricken und dre-
hen Sie den Knopf des Gasherd-Thermostats auf Po-
sition 4.

Um die Gasheizung einzuschalten, driicken und dre-
hen Sie den Thermostatknopf des Gasofens nach
links auf die gewlinschte Stufe.

' Attention! der Gasofen und der Grill/Dreh-
spiel3 kénnen nicht gleichzeitig verwendet
® | werden.
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LIGHTING THE BURNER BY HAND

Completely open the oven door and turn the thermo-
stat knob anti-clockwise. Place a lit match close to the
end of the flame pipe, 1 in the centre of the bottom of
the oven and press the thermostat knob. Once the
burner has ignited, keep the knob pressed down for a
few seconds to allow the thermocouple to heat up and
check that the burner has lit properly through the in-
spection hole 2. The cooking temperature is set by
turning the knob clockwise to the value required, be-
tween 50 and 231 °C.

If the burner accidentally goes out, turn the knob to
the off (0) position, 3 and wait at least one minute be-
fore trying to relight it.

USING THE OVEN

To turn on the electric grill, press and turn the knob of
the gas oven thermostat to position 4.

To turn on gas heating, press and turn the thermostat
knob of the gas oven to the left to the desired level.

Attention! the gas oven and the grill/ rotis-
serie cannot be used simultaneously.
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ALLUMER LE BRULEUR A LA MAIN

Ouvrez complétement la porte du four et tournez le
bouton du thermostat dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre. Placez une allumette allumée
pres de I'extrémité du tuyau de flamme 1 au centre du
bas du four et appuyez sur le bouton du thermostat.
Une fois le braleur allumé, maintenez la manette en-
foncée pendant quelques secondes pour permetire
au thermocouple de chauffer et vérifiez que le brlleur
s'est bien allumé par la trappe de visite 2. La tempéra-
ture de cuisson se régle en tournant la manette dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'au valeur re-
quise, entre 50 et 231 °C.

Si le braleur s'éteint accidentellement, tournez le bou-
ton sur la position arrét (0), 3 et attendez au moins
une minute avant de tenter de le rallumer.

UTILISATION DU FOUR

Pour allumer le gril électrique, appuyez et tournez le
bouton du thermostat du four a gaz sur la position 4.

Pour allumer le chauffage au gaz, appuyez et tournez
le bouton du thermostat du four a gaz vers la gauche
jusqu'au niveau souhaité.

Attention! le four a gaz et le grill/rétissoire
ne peuvent pas étre utilisés simultanément.
o

RU

NOAXUI rTOPEJNTKUA BPYYHYIO

MoNHOCTLIO OTKPONTE ABEPLY AYXOBKW M MOBEPHUTE
py4YKy TepMmocTaTa MpOTMB 4acoBOMW CTpenku. Mome-
CTUTE 3aXOKEHHYIO CMMYKY PSAOM C KOHLIOM NilameH-
HOM TpyObl, 1 B LEHTPE HWKHEN 4YacTu OyXOBKU W
HaXmMuUTe py4vky TepmocTtaTa. llocne Toro, kak ro-
penka 3axrnacb, yaepXxuBante pyyky HaxaTton B Te-
YeHWe HEeCKOSbKUX CEKyHA, YTOObI Tepmonapa Harpe-
nacb, W npoBepbTe, MpaBWUNbHO NKX 3aropenacb
ropenka 4yepes CMOTpPOBOe OTBepcTME 2. Tpebyemoe
3Ha4yeHue ot 50 go 231 °C.

Ecnu ropenka cny4anHo noracHeT, MOBEPHUTE PYYKY
B nonoxexue «Bbikn.» (0), 3 1 nogoxanTe He MeHee
OOHOW MWHYTbI, NPeXae YeMm NbiTaTbCA CHOBA ee 3a-
Xeub.

MCMNMOJIb3OBAHUE [1IYXOBOI'O LUKA®A

UTOObI BKITOUYUTL SMNEKTPUYECKUI TPUMb, HAXMUTE U
NMOBEPHUTE PYYKy TEpMOCTaTa ra3oBON OyXOBKW B NO-
noxerHvie 4.

YUToObI BKMIOYMTL ra3oBbIi Harpes, HaAXMUTE N NOBEP-
HUTE PY4KYy TepmocTaTta rasoBom AOYXOBKW/ BJ1i€EBO Ha
Xenaembin YPOBEHb.

BHumaHue! [asoByto OyxoBKY W rpunb /
rpunb  Henb3s  UCMOMb3oBaTb OOHOBpeE-
@® | MeHHo.
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EINSTELLUNG DER ELEKTRISCHEN GRILLTEM-
PERATUR

So schalten Sie den Elektrogrill ein:
e Drehknopf 1 im Uhrzeigersinn (auf Position 2)
drehen, um die gewiinschte Temperatur aus-

zuwahlen.

Wenn der Elektrogrill eingeschaltet ist, leuchtet
gleichzeitig die Kontrollleuchte 3 auf.
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ELECTRIC GRILL TEMPERATURE SETTING

To turn on the electric grill:

e Turn knob 1 clockwise (to position 2) to select
the desired temperature.

If the electric grill is switched on, the indicator light 3
comes on at the same time.
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REGLAGE DE LA TEMPERATURE DU GRIL ELEC-
TRIQUE

Pour allumer le gril électrique:
e Tourner le bouton 1 dans le sens horaire (en
position 2) pour sélectionner la température

souhaitée.

Si le gril électrique est allumé, le voyant 3 s'al-
lume en méme temps.

RU

YCTAHOBKA TEMIMEPATYPbI QNEKTPUYE-
CKoro reuvns

,D,J'IFI BKITKOMEHUA 3NMEKTPUYECKOIo rpuna:

e [loBopoTom py4kn 1 no yacoson ctpernke (B
nonoxexHve 2) Bblibepute xenaemyr Ttemne-

partypy.

Ecnu anekTpuyeckuii rpunb BKIKOYEH, OAHOBPEMEHHO
3aropaeTtcsl KOHTPOrbHasa namnodka 3.
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Mechanischer Kurzzeitwecker

Wenn diese Funktion aktiviert ist, geht die Backofen-
beleuchtung an.

Diese Funktion kann nur bei ausgeschalteten Back-
ofenmodi verwendet werden.

Stellen Sie vor dem Einschalten des Kurzzeitweckers
sicher, dass die Drehknopfe des Thermostats des
Elektrogrills 1 und des Thermostats des Gasofens
2 auf Null stehen.

So schalten Sie den Kurzzeitwecker ein:
Schalterknopf 1 im Uhrzeigersinn in Richtung 3 dre-

hen und gewtiinschte Zeit im Bereich von 0 bis 180 Mi-
nuten einstellen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein akusti-
sches Signal.
So schalten Sie das Signal aus:

Drehen Sie den Drehknopf des Schalters 1 gegen
den Uhrzeigersinn in die senkrechte Position, O.
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Mechanical minute minder

When this function is activated, the oven light comes
on.

This function can only be used with the oven modes
turned off.

Before turning on the minute minder, make sure that
the knobs of the thermostat of the electric grill 1
and the thermostat of the gas oven 2 are in the zero
position.

To turn on the minute minder:
e turn switch button 1 clockwise in direction 3

and set the desired time in the range from 0
to 180 minutes.

When the set time has elapsed, an acoustic signal
will sound.
To turn off the signal:

e turn the knob of the switch 1 counterclock-
wise to the vertical position, 0.
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Minutiere mécanique

Lorsque cette fonction est activée, I'éclairage du four
s'allume.

Cette fonction ne peut étre utilisée que lorsque les
modes du four sont désactivés.

Avant d'allumer la minuterie, assurez-vous que les
boutons du thermostat du gril électrique 1 et du
thermostat du four a gaz 2 sont en position zéro.

Pour activer la minuterie:

e tourner le bouton interrupteur 1 dans le sens
des aiguilles d'une montre dans le sens 3 et
régler la durée souhaitée dans la plage de 0 a
180 minutes.

Une fois le temps réglé écoulé, un signal sonore re-
tentit.

Pour désactiver le signal:

o tourner le bouton de l'interrupteur 1 dans le
sens antihoraire jusqu'a la position verticale,
0.

RU

MexaHU4YeCKMI MUHYTHUK

Mpn akTMBaLMM AaHHOW OYHKLMM BKNOYAEeTCa ocBe-
LLleHWe OyxoBoro Lwkada.

[aHHaa pyHKUMS MOXET BbITb UCNONb30BaHa TOSNbKO
NPy  BbIKMIOYEHHbIX pexmnmax paboTbl AyXOBOro
Wwkada.

Mpexae 4Yem BKMYUTb MUHYTHUK ybeauTechb, 4TO
PYYKM TepMoperynsiTopa anekTpu4yeckoro rpuns 1
N TepMoperynsiTopa ra3oBoM AyXOBKM 2 Haxo-
AATCS B HYNEBOM MOSOXEHWMN.

YT06bl BKIHOYUTD MUHYTHUK:
e KHOMKy nepeknto4arens 1 noBepHyTb Mo Ya-
COBOW CTpernke B HanpasreHun 3 1 ycTaHo-
BUTb XXenaemoe BpeMs B npeaenax ot 0 Ao

180 MUHYT.

Mo ucrevyeHnn 3agaHHOro BpEeMEHN MPO3BYHUT aKy-
CTUYECKUI CUrHan.

YT06bl OTKMIOUYUTL CUTHAr:
e roBepHUTE py4Ky nepekntoyatens 1 npo-

TMB YAaCOBOW CTPENKM A0 BEPTUKAIILHOIO Mo-
noxxenHus, 0.
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Einstellen der Kochdauer (Timer)

Wenn diese Funktion aktiviert ist, geht die Backofen-
beleuchtung an.

Der Backofen muss in eingegebener Dauer ausge-
schaltet werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung eingegeben
wird, mussen Sie die Elektrogrillfunktion 1 und die
Temperatur der Zubereitung 2 einstellen, der Indi-
kator 3 leuchtet auf.

e Den Drehknopf 4 im Uhrzeigersinn in Rich-
tung 5 drehen und die Kochdauer 0 — 180 Mi-
nuten einzugeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist, ertont
ein akustisches Signal und der Backofen wird ausge-
schaltet.

o Stellen Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur in die Position 0 ein.
Zum Abstellen des Signaltons:

e den Drehknopf 4 bis zu Stellung 0 gegen Uhr-
zeigersinn drehen.

FUr unbestimmte Garzeiten muss der Drehknopf 4
auf der Stellung Manuellbetrieb bleiben.
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Setting the cooking duration (Timer)

When this function is activated, the oven light comes
on.

The oven must switch off after the set duration.
Before setting the end of cooking time you have to set

the electric grill function 1 and the temperature 2,
the indicator 3 lights on.

e Turn the rotary button 4 clockwise in direc-
tion 5 and set the duration of cooking 0 — 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will sound
and the oven switches itself off.

e Set the oven operating function and the
temperature in the position 0.
To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary button 4 counter clockwise to
position 0.

For undefined time of cooking, leave the rotary
button 4 in the manual position.
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Temps de cuisson (Timer)

Lorsque cette fonction est activée, I'éclairage du four
s'allume.

Le four doit étre éteint pendant la durée spécifiée.
Avant de saisir la durée de préparation du plat, vous

devez régler la fonction grill électrique 1 et la
température de préparation 2, le voyant 3 s'allume.

e Tournez le bouton rotatif 4 dans le sens des
aiguilles d'une montre dans le sens 5 et entrez
le temps de cuisson 0 - 180 minutes.

Lorsque le temps de cuisson saisi est atteint, un signal
sonore retentit et le four s'éteint.

e Réglez la fonction du four et la température
sur la position 0.
Pour désactiver le signal sonore :

¢ Tournez le bouton rotatif 4 dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre sur la position 0.

Pour des temps de cuisson indéfinis, le bouton rotatif
4 doit rester en position mode manuel.

RU

YctaHOBKa BpeMeHU NpPOAOIKUTENBHOCTU
npurotoBneHus (Tanmep)

Mpn akTMBaLMN AaHHOW OYHKLMM BKNOYAEeTCa ocBe-
LLleHWe OyxX0oBOro Lwkada.

,D,yXOBKa OOJKHa aBTOMaTU4YE€CKN OTKITIOYNTBLCA HYepe3
3alaHHOE BpPEMA.

Mpexae Yyem 3agaTb BpeMsSi OKOHYaHUs paboTbl, Bbl
AOMMKHbI YCTAHOBUTb PEXUM 3IEKTPUYECKOro rpunsi
1 n TemnepaTypy NpUroToBrneHUsa 2, 3aropaeTcs
nHankaTop 3.

e [loBepHuTe KHOMKY nepekntovatens 4 no
4YacoBOW CTpernke B HanpasreHun 5, 4Tobbl
3agaTb BpeMs OKOHYaHWs mnpouecca npuro-
ToBneHnsi 0 — 180 MuHyT.

Mo gocTuxeHuto 3anporpaMmmmnpoBaHHOro BpemMeHu
npo3By4unT aKyCTquCKMVI CuUrHan m AgyxoBka OTKIHO-
YATCA aBTOMaTUYECKN.
e YcTaHoBUTE pexum pa60Tb| AYXOBKU N TEM~
nepaTtypy npurotoBrieHus B NnoJioXxeHune 0.

YUToObI OTKITOUYUTL CUTHATT:

e [loBepHUTE KHOMKY Nepekntoyarens 4 npo-
TUB YacoBOW CTPENKN Ao nonoxeHus 0.

B cnyyae HeHagoGHOCTY orpaHuYeHNst BpeMeHu npu-

roTOBMEHUA, NepeBeanTe KHOMKY nepeknto4arens
4 B py4YHOW PEXUM.
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Rotisserie und Beleuchtung

e Durch Drehen des Knopfes auf Position 1 wird
die Beleuchtung eingeschaltet und der Dreh-
spielBmotor gestartet.

Stecken Sie den Spiel3stab in die DrehspieRbuchse
und wahlen Sie die Grillfunktion.

Im Gasgrillmodus mussen Sie den Funktionsknopf
auf die Position 1 drehen.

Verwendung des Drehspieles

Um den Drehspiel zu starten, gehen Sie wie folgt vor:

e Den Drehspie3stab 2 in die Antriebseinheit
einfihren und 3 in die Biegung 4 einstechen;

e Drehen Sie den Kunststoffgriff 5 gegen den
Uhrzeigersinn und schieben Sie den Rost in
die Ofenflhrungen, wobei Sie darauf achten,
dass die Stange 6 in das Loch 7 einrastet;

Der Drehspiel3 muss immer in der Mitte des Back-
ofens (zweite Position von unten) eingesetzt werden.

44

Rotisserie and lighting

e Turning the knob to position 1 turns on the
lighting and starts the rotisserie motor.

Fit the spit rod into the rotisserie bushing and select
grill function.

In gas grill mode you must turn function knob to the
position 1.

Using the rotisserie
To start the turnspit, proceed as follows:
e Insert the rotisserie rod 2 into the drive unit
and groove 3 into bend 4;
e Turn the plastiv handle 5 anti clockwise and

slide the rack into the oven runners ensuring
that the rod 6 slots into the hole 7;

The rotisserie rack must always be fitted in the middle
of the oven (second position from bottom).
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Rotissoire et éclairage

e Tourner le bouton en position 1 allume
I'éclairage et démarre le moteur de la rétis-
soire.

Insérez la tige de tournebroche dans la douille de la
rotissoire et sélectionnez la fonction gril.

En mode gril a gaz, vous devez tourner le bouton de
fonction sur la position 1.

Utiliser une rotissoire

Pour démarrer la rétissoire, procédez comme suit:

e Insérezlatige de rétissoire 2 dans l'unité d'en-
trailnement et la rainure 3 dans le coude 4;

e Tourner la poignée en plastique 5 dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre et
glisser la grille dans les glissiéres du four en
veillant a ce que la tige 6 s'emboite dans le
trou 7;

Le tournebroche doit toujours étre montée au centre
du four (deuxiéme position a partir du bas).

RU

BepTten n ocBelyeHue

e [pv noBopoTe py4kn B NonoxeHune 1 Bkroya-
€TCS OCBELLEHNe U 3anyckaeTcs MOTOp Bep-
Tena.

BcTaBbTe BepTen BO BTYINKY rpuns v Bblbepute yHK-
LML Tpunsi.

B pexvme ra3oBoro rpunsi Bbl AOJIKHbI MOBEPHYTH
PYYKy yripaBreHus B nonoxexve 1.

Ucnonb3oBaHue BepTena

UT0obbI 3anycTnTb BepTen, AeNCTBYWTE CrneayoLwmnm
obpasom:

e BcTaBbTe CTepXeHb BepTena 2 B NpueoA, a
na3 3 B KorneHo 4;

o [loBepHUTE NNACTUKOBYIO PYYKy 5 NpoTuB 4a-
COBOMW CTPEsikU U BCTaBbTe peLleTKy B Hanpas-
nsowmne AyxoBoro wkada, yéeamBLumnch, 4To
cTepxeHb 6 BoLluen B oTBepcTune 7;

Pamka BepTena Bcerga fofkHa ObiTb yCTaHOBMEHa
nocepeavHe OyxoBKu (BTOpasi NO3NLUSI CHU3Y).
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Achtung! Grillvorgdnge durfen nie langer
als 60 Minuten dauern.

Achtung! Bei emaillierten Modellen miissen
Grill- und Grill- + Drehspief-Garvorgange
mit angelehnter Tir am ersten Riegel und
mit dem mitgelieferten Knopfschutz oben im
Garraum angebracht werden.

Achtung! Zugangliche Teile kénnen wah-
rend und nach der Benutzung des Grills sehr
heil’ sein; Halten Sie Kinder vom Gerat fern.

Achtung! Wahrend des Garvorgangs am
Drehspiel sollte eine der mit dem Herd ge-
lieferten Pfannen auf den unteren Schienen
im Ofenboden platziert werden, um das ent-
standene Fett und Fett aufzufangen.

Achtung! Wenn Sie den Backofen benut-
zen, entfernen Sie alle nicht benutzten Pfan-
nen und Einlegebdden aus seinem Inneren.

Achtung! Decken Sie wahrend des Garvor-
gangs den Boden des Ofens nicht mit Alumi-
nium- oder Alufolie ab und stellen Sie keine
Pfannen oder Bleche darauf; dies kann die
Emailbeschichtung beschadigen. Wenn Sie
Backpapier verwenden mochten, legen Sie
es so ein, dass es die Heilluftzirkulation im
Backofen nicht behindert.

EN

Attention! Grilling processes must never
last more than 60 minutes.

Attention! In enameled models, grill and grill
+ rotisserie cooking operations must be car-
ried out with the door ajar on the first catch
and the knob guard supplied fitted into the
top of the oven cavity.

Attention! Accessible parts may be very hot
during and after use of the grill; keep chil-
dren well away from the appliance.

Attention! During rotisserie cooking opera-
tions, one of the pans supplied with the
cooker should be placed in the bottom of the
oven, on the bottom runners, to collect any
grease and fat produced.

Attention! When using the oven, remove all
unused pans and shelves from its interior.

Attention! During cooking, do not cover the
bottom of the oven with aluminum or tin foil
and do not place pans or trays on it; this may
damage the enamel coating .If you wish to
use greaseproof paper, position it so that it
does not interfere with the hot air circulation
inside the oven.
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RU

Attention! Les processus de grillade ne doi-
vent jamais durer plus de 60 minutes.

BHumaHue! [lpouecc NpurotoBreHus Ha
rpune He JormkeH onutbest 6onee 60 MUHYT.

Attention! In enameled models, grill and grill
+ rotisserie cooking operations must be car-
ried out with the door ajar on the first catch
and the knob guard supplied fitted into the
top of the oven cavity.

BHumaHue! B amanuMpoBaHHbIX MoZesnsix
onepaumn rpunsa u rpuns + rpunsg SOMXHbI
BbIMNOSMHATLCA C MPUOTKPLITON OBepuen Ha
nepBoM cpukcatope v nNpu yCTaHOBIIEHHOM
3aLUUTHOM KOXYXe PYYKM B BEPXHEW YacTu
Kamepbl OyXOBKMW.

Attention! Les piéces accessibles peuvent
étre trés chaudes pendant et aprés I'utilisa-
tion du gril; éloignez les enfants de I'appa-
reil.

BHumaHue! [JocTynHble Yactn MoryT ObiTb
0O4YeHb ropsi4uMmM BO BPEMS U MOCne UCNoSb-
30BaHWS rpuns; gepxuTte geten noganblue
OT YCTpOWUCTBA.

Attention! Lors des opérations de cuisson a
la rétissoire, 'une des casseroles fournies
avec la cuisiniére doit étre placée dans le
fond du four, sur les glissiéres inférieures,
pour recueillir les éventuelles graisses et
draisses produites.

BHumaHue! Bo Bpems npurotoBneHus Ha
rpune ogHa u3 NpoTUBHEN, NOCTaBNAEMbIX C
NAUTOW, OOMKHa ObiTb NOMelleHa Ha AHO
OYXOBKW Ha HWXHUE Hanpasnsawowume ang
cbopa xupa 1 xupa.

Attention! Lorsque vous utilisez le four, re-
tirez toutes les casseroles et étagéeres inutili-
sées de son intérieur.

Attention! Pendant la cuisson, ne couvrez
pas le fond du four avec du papier aluminium
ou du papier d'aluminium et ne posez pas de
casseroles ou de plateaux dessus; cela
pourrait endommager la couche d'émail. Si
vous souhaitez utiliser du papier sulfurisé,
positionnez-le de maniére a ce qu'il ne géne
pas la circulation d'air chaud a l'intérieur du
four.

poabl N NOJIKA.

BHumaHue! Mpn ncnonb3oBaHUN OyXOBKK
BblHbTE N3 HEE BCE HEMCMONb3yeMble CKOBO-

Mellana UupKynsumm
BHYTPU OYXOBKMU.

BHumaHune! Bo Bpems npuroToBrieHNa He
HakpblBaUTe OHO [OYXOBKM anOMUHUEBOWN
UM ONnoBsIHHOM OONbLIFON N He CTaBbTe Ha
Hee CKOBOPOAbl UNWN MPOTUBHU; 3TO MOXeET
nospeguTb amManeBoe MnokpbiTue. Ecnu Bbl
XOTUTE MWCMNOMb30BaTh MNeprameHTHy Oy-
Mary, pacrnonoxuTe ee TaK, YTobbl OHa He
ropsyero Bo3ayxa
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KUHLVENTILATOR

Der Kiihlventilator* befindet sich auf der oberen Seite
des Backofens und dient zur Kiuhlung sowohl des
Einbaumdbels als auch der Backofentlre. Der Venti-
lator schaltet sich selbsttatig ein, wenn das aulRere
Gehause des Backofens eine Temperatur von 60
°C uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt, dann
schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min. ein. Der
Ventilator schaltet sich selbststandig aus, wenn
das aulBere Gehause des Backofens eine Tempe-
ratur von 60 °C unterschreitet.

Sollte z. B. der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet werden, dann schaltet sich die Kih-
lung nach etwa 30 Min. aus.

SELBSTREINIGENDE KATALYTISCHE PLATTEN*

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die Mog-
lichkeit, innen selbstreinigende Platten 1 zu montie-
ren. Diese Platten werden vor den seitlichen Rahmen
an den Wanden eingehangt und sind mit einem mik-
ropordsen katalytischen Speziallack bedeckt, der oxi-
diert, die Ol- und Fettspritzer verdampfen lasst und so
bei den Backvorgangen tber 200 °C eliminiert. Sollte
der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, lIasst man ihn maximal 60 Minuten
lang leer bei Héchsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten durfen weder gewaschen,
noch mit scheuernden oder saurehaltigen bzw. alka-
lischen Produkten gereinigt werden.

* - wenn verflgbar
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COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of the
oven and creates a circle of cooling air on the inside
of the furniture and through the door of the oven. It is
turned on automatically when the temperature of the
outer shell of the oven exceeds 60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at 200
°C the fan starts working after approx.10 min.

It is turned off when the temperature of the outer shell
of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at 200
°C the fan stops working after approx. 30 min.

SELF-CLEANING CATALYTIC PANELS*

Our smooth-walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels, 1, to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked onto the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above 200°
C. If the oven is not clean after cooking greasy foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at max-
imum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with abra-
sive, acid or alkaline products.

* - if available
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VENTILATEUR DE REFROIDISSEMENT

Le ventilateur de refroidissement * est placé sur la
partie supérieure du four et crée un cycle d'air de re-
froidissement a l'intérieur de I'appareil et a travers la
porte du four. Il s’active automatiquement lorsque la
température de la coque extérieure du four dépasse
60 °C.

En allumant le four avec le thermostat réglé a 200 °C,
le ventilateur commence a fonctionner aprés environ
10 minutes. Il s'éteint lorsque la température de I'en-
veloppe externe du four descend a moins de 60 °C.

En éteignant le four avec le thermostat réglé a 200 °C,
le ventilateur de refroidissement cessera de fonction-
ner aprés environ 30 minutes.

PANNEAUX CATALYTIQUES AUTO-NETTOY-
ANTS*

Nos fours a parois lisses offrent la possibilité d'in-
staller des plaques autonettoyantes 1 a lintérieur.
Ces panneaux sont suspendus aux cadres latéraux
devant les cadres latéraux et sont recouverts d'une
peinture catalytique microporeuse spéciale qui
s'oxyde, permettant aux projections d'huile et de
graisse de s'évaporer, éliminant ainsi les tempé-
ratures dépassant les 200 °C pendant la cuisson. Si
le four n'est pas propre aprés la cuisson d'aliments
trés gras, laissez-le a température maximale pendant
au plus 60 minutes. Les panneaux autonettoyants ne
doivent pas étre lavés ou nettoyés avec des produits
abrasifs, acides ou alcalins.

* - si disponible

RU

OXNAXOAIOLWNA BEHTUNATOP

OxnaxpgatwLLmii BEHTUNATOP* HaxoouTCcs Ha BEpXHEMn
YacTU [OYXOBKM U CINYXUT ANS OXNaXOeHus Kak
BCTPOEHHOW Mebenu, Tak U caMon ABepLibl OYXOBKU.
BeHTUNATOp BKNHOYaETCs aBTOMATUYECKM NP OOCTKE-
HUW TemnepaTypbl BHELLHEN NOBEPXHOCTUN AyXOBK/ 60
o

C.

Hanpumep, npu yctaHoBke AyxoBkm Ha 200 °C
BEHTUMNATOP BKOYMTCS NpubnumautensHo 4yepes 10
MUH. [py NOHWXEHUN TemnepaTypbl BHELLHEN NOBEPX-
HOCTW OyXoBKU Hke 60 °C BEHTUNATOP aBTOMaTuye-
CKM OTKMNoYaeTCs.

Hanpumep, nocre BbIKMIOYEHUS AYXOBKKU, YCTaHOB-
neHHon Ha 200 °C, BEHTUNATOP BbIKMOYUTCA NpU-
6nmsntenbHo vyepes 30 MUH.

CAMOOYULLAKOLLMECHA
NMNACTUHbI*

KATAIIUTUYECKUE

Ha crteHkax AyxoBKku ycTaHOBMeEHbl nnactuHbl 1 co
cneumanbHOM 3KONOrM4eckon MMKPONOPUCTON caMo-
ouMmLLaloLEeNCs KaTannTUYeckon amanbto. 3Ta aMarnb
npu TemnepaType TUMNOBOW paboTbl AYXOBKM CBbille
200 °C kaTtanusmpyeT BCe HaXOAsLWMecs Ha Hen Xup-
Hble BeLlecTBa W, ucnapsis, ycTpaHsieT ux. Egun-
CTBEHHbIE CpeAcTBa, HeobxoanMble Ans yoopku ay-
XOBKM MOCre KaTanuTU4eckon O4YMUCTKN — 3TO LeTKa
n coBok. Ecnun nocne npuroToBneHns o4eHb XUPHbIX
6o Ha CTeHKax QyXOBKWU BCE Xe OCTalTCs 3aMeT-
HbIMW cneabl Macrna W xupa, ocTaBbTe MyCTyH Ay-
XOBKY BKITHOYEHHOW NPW MakcMMarbHOW TemnepaTtype
[0 Tex nop, noka oHa NOJIHOCTbI0 He ouncTuTes. Ca-
MooOLLMYaloWmMecss  KaTanuTU4eckue  NnacTUHbI
Henb3si HN MbITb, HM TeM Gonee YACTUTL abpasue-
HbIMWU MaTepuanaMmm 1 KUCNoTo- U LLeNo4Yecoaepka-
MMM cpeacTBamMu.

* _ ecnu nmeetcs
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

Es wird empfohlen, die Gebacke und Kuchen auf den
Backblechen zu backen, die als Herdausrustung mit-
geliefert sind. Wahlen Sie eine passende Hbéhe flr
den Einschub der Backbleche. Je nach Modell verfi-
gen die Backoéfen Gber 4 bzw. 5 Hohen.

(ST L7 )
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Backen ist auch in den handelstblichen Kuchenfor-
men und Backblechen mdglich, die auf dem Rost auf-
zustellen sind. In diesem Fall werden die Kuchenfor-
men aus Schwarzblech empfohlen. Solche
Backformen besitzen eine bessere Warmeleitfahig-
keit. Die Backzeit wird dadurch kirzer und Energie
kann damit gespart werden.

Manche Gebacke sollte man in einem vorgewarmten
Backofen backen.

Der Backofen sollte fur schwere Gebacke, die eine
grol3e Masse haben und schwach aufgehen, vorsich-
tig vorgewarmt werden Gebacke, die schnell aufge-
hen, kdnnen in einem nur schwach vorgewarmten
Backofen platziert werden.

Beim Abschalten des Backofens empfiehlt es sich,
eine Garprobe mit einem Holzstabchen durchzuflih-
ren (bei gut ausgebackenem Gebéack sollte sich das
Holzstabchen trocken und sauber herausziehen las-
sen).

Nach dem Abschalten des Backofens sollte das Ge-
back noch 5 Minuten in dem Backofen bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung konventioneller Be-
heizung sind in Tabelle 1 zusammengefasst und fur
die Thermozirkulation in Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation (Umluft) ist
kein Vorheizen des Backofens erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation (Umluft) ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten emp-
fohlen und beim zeitgleichen Backen in zwei Ebenen
auf den Ebenen 1 und 3.
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PRACTICAL ADVICES

Baking

It is recommended to bake pastry and cakes on the
baking trays, which are provided as oven equipment.
Choose a matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.
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You also can bake on customary baking trays, which
are to be placed on the grate. In this case baking
trays out of black plate are recommended. These
trays have a better heat conductivity, the baking time
is reduced and energy can be saved.

U

Some pastry is to be placed into a pre-heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully, only for heavy
pastry which have a large mass and rise weakly. Pas-
try that rises quickly can be placed into a slightly pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check the pastry
quality with a wooden skewer. (If the pastry is baked
well, the skewer will be dry and clean after sticking it
in and pulling it out.

After turning off the oven you should let the pastry
rest inside for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating are
summarized in Table 1 and for thermocirculation in
Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

When baking with thermocirculation placing the
dough is recommended on height 3 from the bottom
and on height 1 and 3 in case of baking simultane-
ously on two heights.



FR
CONSEILS PRATIQUES

Cuisson au four

Il est recommandé de faire cuire les patisseries et les
gateaux sur les grilles de cuisson, qui sont fournies
en accessoires. Choisissez une hauteur de grille cor-
respondante. Selon le modeéle, les fours ont 4 ou 5
niveaux de gradins.

Vous pouvez également cuire sur n'importe quelle
grille de cuisson standard, pouvant étre placés sur la
grille du four. Dans ce cas, utiliser de préférence des
grilles noires car elles ont une meilleure conductivité
thermique, le temps de cuisson est abrégé et I'éner-
gie peut étre sauvée.

Certaine patisserie doit étre placée dans un four pré-
chauffé.

Le four doit étre préchauffé correctement, unique-
ment pour les patisseries lourdes qui ont une masse
importante et se lévent faiblement. Les péatisseries
qui se lévent rapidement peuvent étre placées dans
un four faiblement préchauffé.

Apres avoir éteint le four, vous pouvez vérifier la qua-
lité de cuisson de votre patisserie a I'aide d’une tige
en bois. (Si la pate est bien cuite, la tige sera séche
et propre aprés l'avoir enfoncée et retirée).

Apres avoir éteint le four, laisser reposer la patisserie
pendant 5 minutes.

Les paramétres de cuisson de vos patisseries avec
le chauffage classique sont résumés dans le Ta-
bleau 1 et pour le chauffage par thermo circulation
dans le tableau 2.

Si vous utilisez la thermo circulation, aucun préchauf-
fage du four n'est nécessaire.

Pour la cuisson a la thermo circulation, la cuisson de
la pate est conseillée sur le niveau de gradin 3, en
comptant depuis le bas et simultanément sur les ni-
veaux de gradin 1 et 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX U3Oenun

PekomeHayeTcst Bbineyka Tecta Ha MPOTUBHAX, MO-
CTaBMSIOLLMXCS BMECTe C AyXOBbIM LKadoMm. Bbibe-
puTEe NOAXOOALMA YPOBEHb LS YCTaHOBKM MpO-
TUBHSA. B 3aBUCMMOCTM OT Mogenu AyxXoBKu nvetot 4
nnn 5 ypoBHen.

Bbineyka BO3MOXHa Takke B hopMax M Ha NpOTUB-
HAX, KOTOpble crielyeT yCcTaHaBNuBaTh Ha peLleTKe.
B aTtom cnyyae pekomeHgyeTcs ynotpebneHue
¢dOopM 13 YepHOW XKecTu UM opM C ranbBaHoOMNo-
KpbITMEM (30n0TOro useta). ATn bopMbl ny4Lle npo-
BOAAT TENO M COKpaLLLaoT BPeMs BbiNeYvku, 3KOHOMS
Npyv 3TOM 3IEKTPOSHEPTUIO.

HeKOTOpre 13 BbINEKAEMbIX N30enni Tpe6y+0T npea-
BapUTESIbHO nporpeToﬁl OYXOBKW.

MpenBapuTenbHLIN HAarpeB OYXOBKW CrieayeT npume-
HSATb WCKMIOYMTENBHO B CNy4vae TsHKenoro Tecrta
oonblioro obbema U cnabonogHMMaloLEerocs.
BbicTpo nogHMMaroLeecs TecTo criedyeT ycTaHae-
nuMBaTb B crabo pasorpeTyto AyXOBKY.

lMocrne OTKMYeHUa OyXOBKW, pekoMeHAayeTcs npo-
Bepka Ka4yecTBa BbINEYEHHOro TecTa Mnpu MoMOLLUn
AepeBaHHOM nanoyku (B cnyyae npaBUMbHOM Bbl-
neykn, nocrne Hakona TecTta, nano4yka JormkHa ObiTb
CYXOW N YMUCTOMN).

BbineyeHHoe u3genwve, cnenyet OCtaBuUTb B AOYy-
XOBKe, Nocsie ee OTKNIYEHUS, eLle Ha 5 MUHYT.

lMpumepHble napameTpbl BbINEYKM C WUCMONb30OBa-
HMEM KOHBEHLMOHaNnbLHOro HarpeBa npuBeAeHbl
B Tabnuue 1, a c uICnonb3oBaHMEM TePMOLUPKYISA-
umu B Tabnuue 2.

I'IpM ncnonb3oBaHUM TepMOUMPKYIAaAUnn, He Tpe6y-
eTCA I'Ipeﬂ,BaleTeJ'leblVl pasorpes oyxoBoro LIJKaCba.

[ns BbINEYkM TeCTa C NPUMEHEHNEM TEPMOLLMPKYIS-
UMK, pekoMeHayeTcsl BbiNeyka Ha 3 ypoBHE CHU3Y
[OYXOBKW, @ B Cry4Yae OJHOBPEMEHHOW BbINEYKU Ha
[ABYX YPOBHSAX pekoMeHayTcst ypoBHU 1 1 3.
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Pastry parameter
for conventional heating

DE

Gebackparameter bei
Nutzung konventioneller

FR

Parameétre de patisserie

pour le chauffage

RU

napameprl BbiMNe4vku
C KOHBEHUMNOHHbIM

Beheizung conventionnel HarpeBoMm
Table 1 Tabelle 1 Tableau 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Niveau de gradin | Température,°C Durée de cuisson, min.
Tun TecTa YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbIMNEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 2-3 80-100 60-70
bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau de sable 23 160-180 40-70
[NecoyHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 2-3 170-180 50-60
[poxokeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 2-3 160-180 30-50
TopTt
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 2-3 160-180 10-25
Buckeut
Shortcrust for fruit tart .
Murberteig fur Obsttorte 23 EhZanééE/rh Ztsrr /
Tarte aux fruits a la raclette 200_2p20 P-
[NecoyHoe TecTo Ans PPYKTOBOro TopTa
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA MPOTUBHSIX
Barm streusel cake
Hefestreusel
Gateau streusel 2-3 170-190 30-40
[poxokeBasi xana
Eclairs
Eclairs
Gateau Eclairs 2-3 200-225 30-40
Oknepbl
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 2-3 170-190 30-50
Cnagkun nupor ¢ pykTamm
Crumb Cake
Streuselkuchen 2.3 170-190 20-35

Streuselkuchen Alsacien
Cnagkui nMpor ¢ KPOLLKOWN
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EN DE FR RU
Pastry parameter Gebackparameter bei Paramétre de patisserie MapameTpbl BbINeYKU €
for thermocirculation Nutzung der HeiBluft pour le chauffage TepMoLuMpKynsuuen
(Umluft) conventionnel
Table 2 Tabelle 2 Tableau 2 Tabnuua 2
Kind of pastry Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Température,’C Durée de cuisson, min.
Tun TecTa Temnepartypa, °C Bpems, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 80 60-70
bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau sablé 150 65-70
lMecoyHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 150 60-70
[poxokeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 150 25-35
TopTt
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA MPOTUBHSIX
Barmcake
Hefekuchen
Pate a levure 150 40-45
[poxokeBoe TeCcTo
Streuselcake
Streuselkuchen
Gateau streusel 150 20-30
Cnagkui nMpor ¢ KPOLLKOR
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 150 40-55
Cnagkuin nupor ¢ pykTamm
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 150 30-40
buckesut
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Roasting and Stewing of meat

The following is recommended:

eRoasting and stewing of meat over 1 kg in the oven.
Smaller pieces are to be prepared on the cooking zones.

eFor roasting meat on the grid is advised to place a plate
with water on the lowest level under the grid with the dish
and refill water while preparing.

e You should use cookware with heat-resistant handles.

Preparation parameters for roasting and stewing with con-
ventional heating are shown in Table 3 and with ther-
mocirculation in Table 4.

Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

DE

Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird Folgendes empfohlen:

eBraten bzw. Schmoren von Fleischstlicken Uber 1 kg
sollte im Backofen erfolgen. Kleinere Fleischstiicke sind
am besten auf den Kochzonen zuzubereiten,

ebeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird empfohlen,
auf der niedrigsten Ebene (unter dem Rost mit dem Bra-
ten) ein Blech mit etwas Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgeflillt,

ezum Braten sollten Gefalle mit temperaturbestandigen
Griffen benutzt werden.

Zubereitungsparameter fir das Braten und Schmoren von
Speisen bei der Nutzung der konventionellen Beheizung
sind in Tabelle 3 und fiir die Thermozirkulation (Umluft)
in Tabelle 4 dargestellt.

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLUWOHHBLIM Harpe-

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,C | Durée de cuisson, min.
Twn TecTa PekomeHaauumn YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, MUH.
Stewed beef
Rindfleisch geschmort
Boeuf bien cuit 2-3 225-250 120-150
TyweHasi ropaguHa
Medium rare boastbee heated oven
Roastbeef englisch erhitzter Backofen
Réti de boeuf saignant four chauffé 3-4 225-250 56
PocTt6ud ¢ KpoBbto pasorpeTas OyxoBka
Juicy roastbeef heated oven
Roastbeef saftig erhitzter Backofen
Réti de boeuf a point four chauffé 34 225-250 6-8
PocTtbudy covHbIN pasorpeTas OyxoBka
Sautéed roastbeef heated oven
Roastbeef angebraten erhitzter Backofen
Réti de boeuf sauté four chauffé 3-4 225-250 10-11
Poctbud nogpymsiHeHbIW | pasorpeTasi JyXoBka
Pork
Schweinefleisch
Porc 2-3 150-170 30-120
CBuMHMHa
Veal
Kalbfleisch
Veau 2-3 150-170 45-120
TenatnHa
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Roétissage de viande et ragoit de viande (mijoté)

Les points suivants sont conseillés:

o Rbtir et cuire par mijoté, la viande de plus de 1 kg dans
le four. Des piéces plus petites doivent étre préparées sur
les foyers de la cuisiniére.

e Pour la viande r6tie sur la grille, il est conseillé de placer
une assiette remplie d'eau au niveau de gradin le plus
bas tout en préparant.

*Vous devez utiliser des bocaux munis de poignées résis-
tantes a la chaleur.

Les parameétres de préparation pour le rétissage et la
cuisson par le chauffage classique sont présentés dans
le Tableau 3 et pour le chauffage par thermo circulation
dans le Tableau 4.

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

Roast parameters for us-
age of conventional heat-

RU

)Kapel-me U TyweHue msica

PekomeHayeTcs cneayouiee:

®XXapuTb U TYLINUTb B JYXOBKE MSCO, Maccon Bbille 1 Kr.
MeHblne nopumu crnegyeTt NoAroToBUMTb Ha BapOYHOWM
NMOBEPXHOCTH,

e B CJly4ae NnpuroToBrieHna Mdaca Ha pelleTke, pekoMmeHay-
eTCcsl yCTaHOBKa Ha caMOM HMU3KOM ypoBHe (Mog peLueT-
KoM ¢ BroaoM) NPOTMBHS, cogepallero HebonbLuoe Ko-
NIM4ECTBO BOAbI, KOTOPYIO NMOMOMHSIIOT BO BPEMS KapKu,

e NS XapKu, cnegyeT NpUMeEHATb EMKOCTU (KacTpronu) ¢
XapOCTOMKMMU pyyKamu,

MpumepHble napamMeTpbl YCMOBUM XapeHbs U TYLIEHUs
6104 ¢ ncnonb3oBaHMEM KOHBEHLIMOHaNbHOro HarpeBa
npuBedeHbl B Tabnuue 3, a ¢ NCnonb3oBaHMEM TepPMO-
LMpKynsauum B Tabnuue 4.

NapameTpbl XapeHus c
KOHBEHLUMOHHbLIM Harpe-

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,’C | Durée de cuisson, min.
Tun TecTta PekomeHagauuu YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
Lamb
Lammfleisch
Agneau 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game heated oven
Wildfleisch erhitzter Backofen
Gibier four chauffé 23 170-190 60-110
Ounyb pasorpeTas AyxoBka
Poultry
Gefligel
Volaille 2-3 160-180 45-60
MNmvya
Duck heated oven
Enten erhitzter Backofen
Canard four chauffé 23 200-220 60-90
YTKK pasorpeTas AyxoBka
Goose
Ganse
Oie 2-3 160-180 150-360
lNycu
Stewed fowl
Gefligel geschmort
Poulet bouili 2-3 210-225 45-60
TyweHas ntuya
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Roast parameters for us-

Bratparameter bei Nut-

FR RU

Parameétres de

rétissage par Thermo

MapameTpbl XXapeHus ¢ Tep-

age of thermocirculation zung der HeiRluft (Um- h . MoUMpKynsauuen
luft) Circulation
Table 4 Tabelle 4 Tableau 4 Tabnuua 4
Meat type Temperature,°C Roasting time
Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Type de viande Mopuusa Température,°C Durée de rotissage, min.
Bua msca TemnepaTtypa, °C Bpewmsi, MUH.
Poultry // Hahnchen
Volaille // Lipinnsita 1 180 50-60
Game // Wildfleisch
Gibier // [lndb 1-1,5 160 120-140
Veal // Kalbfleisch
Veau // TenatuHa ! 160 100-140
Pork // Schweinefleisch
Porc // CBuHUHa ! 175 110-120
Beef // Rindfleisch
Boeuf // lToBsgvHa 1 160 120-150
Goose, duck // Gans, Ente corr. Mass // gem. Masse
. 1 175
Canard, oie // ['ycb, yTka selon la masse // cooTB. Macce

Grill parameters

Grillparameter

Parameétres de cais- [MapameTpbl npuro-

son au Gril TOBJIEHUs Ha rpunne
Table 5 Tabelle 5 Tableau 5 Tabnuua 5
Grill time, min
Meat type Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Durée de Gril, min
Type de viande Niveau de gradin Bpems, MuH
Bua maca YpoBeHb 1. side // 1. Seite 2. side // 2. Seite
1. coté // 1. ctopoHa | 2. coté // 2. cTopoHa

Pork chop // Schweinskotelett
Escalope de porc // CBuHas koTneta 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet // Schweineschnitzel
Schnitzel de porc // CBMHON WHULIENb 34 8-10 6-8
Cooked beef // Gekochtes Rindfleisch
Boeuf cuit // OTBapHas roesavHa 34 10-12 6-8
Sausages // Wrstchen
Saucisses // Konbacku 4-5 8-10 6-8
Shashlik / Schaschlik
Chiche-kebab // LLlawbixn 4-5 -8 56
Beef steak // Rindersteak
Steak de boeuf // FoBspKbE XapKoe 4-5 6-7 5-6
Veal chop // Kalbskotelett
Escalope de veau // KoTneTta us TenatuHsl 4-5 8-10 6-8
Veal steak // Kalbssteak
Bifteck de veau // YKapkoe 13 TensTUHbI 4-5 6-7 5-6
Lamb chop / Lammkotelett
Cételettes d'agneau // KotneTa 13 6apaHuHbl 4-5 8-10 6-8
Half chicken // halbes Hahnchen
Demi poulet // LibinneHoK — NnonosuHa 3-4 25-30 25-30
Fish // Fisch // Poisson // Puiba 4-5 6-7 4-5
Filet // Filet // Filet // ®une 4-5 4-7 6
Trout // Forellen // Truite // ®openb 4-5 4-7 6
Toasts // Toasts // Toasts // TocThl 4-5 2-3 2-3
Sandwich // Toasts, belegte 3-4 6-8
Sandwitch // TocTbl ¢ HAYUNMHKOM
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Note! The shown param-
eters apply to roasting on
the grid. If you use lidded
cookware the tempera-
ture is to be set to 200 °C.

After the first half of the
cooking time the meat
should be turned.

It is more advantageous

to roast bigger meat
shares.
Baste the meat with

gravy while roasting.

It is advised to place a
plate with water on the
lowest level under the the
grid with the dish and to
refill water while prepar-
ing. (Don’t douse the
meat).

Parameters shown in this
chapter concerning bak-
ing and roasting are to be
corrected corresponding
to own experiences.

DE

Bemerkung! Die darge-
stellten Parameter betref-
fen das Braten auf dem
Rost. Bei der Verwen-
dung von geschlossenen
Gefalden ist die Tempe-
ratur auf 200 °C einzu-
stellen.

Nach der Halfte der Zeit,
die flr das Braten vorbe-
stimmt ist, sollte das
Fleisch gewendet wer-
den.

Es ist glinstiger, groflere
Fleischportionen zu bra-
ten.

Wahrend des Bratens
das Fleisch mit der Bra-
tensolRe begielRen.

Es ist empfohlen, ein
Blech mit etwas Wasser
auf der niedrigsten Hohe
(unter dem Rost mit dem
Braten) einzuschieben
und wahrend des Bra-
tens das verdampfte
Wasser nachzufillen
(nicht das Fleisch begie-
Ren).

Die in diesem Kapitel
dargestellten Parameter
des Backens und Bra-
tens sind aufgrund eige-
ner Erfahrungen zu korri-
gieren.

FR

Remarque! Les
paramétres indiqués con-
cernent le rétissage sur
la grille. Si vous utilisez
des bocaux fermés, la
température doit étre ré-
glée a 200 °C.

Aprés I'écoulement de la
demi-période prédé-
terminée, la viande doit
étre retournée.

Il est plus avantageux, en
terme d’économie
d’énergie, de rétir la vi-
ande en grosses pieces.

Arroser la viande avec de
la sauce tout en rotissant.

Il est conseillé de placer
une assiette avec de
'eau au niveau le plus
bas sous la grille pendant
la préparation. (Ne pas
enflammer la viande).

Les paramétres indiqués
dans ce chapitre con-
cernant la cuisson et
rétissage doivent étre
corrigés en fonction de
VOS propres expériences.

RU

MpumeyvaHue! [puse-
AEeHHble napameTpbl Ka-
CaloTCs XapeHus Ha pe-
LIeTKe. B cnyyae
NPUMEHEHNS  3aKPbITbIX
eMKoCcTen  (KacTptorb),
Temnepatypy crnegyert
YyCTaHOBUTb Ha YpPOBHE
200 °C.

Mo ncreveHnn NONOBMHLI
BPEMEHW,  npegHasHa-
YEeHHOro Ans 3axapusa-
HWS1, MSACO criealyeT nepe-
BOpayvMBaTb Ha Jpyrow
Bok.

Bonee BbIrogHbLIM siBNS-
eTcs 3axapvBaHue
GonbLINX NoOpLMA MAca.

Bo Bpemsi xapeHus no-
nvBaTb MSCO BbITOMMB-
LUMMCSI COYCOM.

PekomeHoyetca  ycTa-
HOBKa Ha CaMOM HW3KOM
ypoBHe (Nof peLueTKon ¢
6ntogom) NpoTMBHA, CO-
aepxaliero HebonbLloe
KONM4YecTBO BOAbI, KOTO-
pyl0  MOMOSHAT  BO
BPEMSi XapeHbs (MACo
BOJOW He nonueaTb).

MapameTpbl, NpuBeaEH-
Hble B 3TOW rnaee, Kaca-
IoLMEecs BbIMEYKN U XKa-
peHus, peKkoMeHayeTca
KOPPEKTMPOBATb, OCHO-
BblBasicb Ha COOCTBEH-
HOM onbITe.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder
Pflege- und Wartungarbeit des Backofens immer
das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem Be-
ginn der Reinigung abgekinhlt ist.

Reinigen Sie das Geréat nicht, solange es noch heif}
ist. Einige Reinigungsmittel produzieren giftige
Dampfe, wenn sie auf eine heille Oberflache aufge-
tragen werden. Nasse Schwamme oder Tucher kdn-
nen Verbrennungen durch den Dampf verursachen.
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Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu 450 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/ Hz auf
dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

EN

CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable from
the oven.

Make sure that the appliance is cool before cleaning.
Do not clean the appliance while it is still hot. Some
cleaners produce noxious fumes when they are ap-
plied to a hot surface. Wet cloths or sponges can
cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 450 °C.
b) power supply: see V/ Hz indicated on data plate.

c) power 25 W
d) E 14 connection.

Achtung! Das Gerat zuallererst vom Strom-
netz trennen.

Attention! First of all disconnect the appliance
from the power supply.

oZur Vermeidung von Schadensfallen ist im Ofen ein
Geschirrtuch auszubreiten.

eLampenabdeckung aus Glas abschrauben.

eAlte Lampe abschrauben und durch eine neue er-
setzen.

el ampenabdeckung wieder anmontieren und Ge-
schirrtuch entfernen.

eDas Gerat erneut an das Stromnetz anschlieRen.

Achtung! Benutzen Sie niemals einen Dampf-
reiniger zum Reinigen des Gerates. Dessen
Dampf kann an die spannungsfiihrenden Teile
gelangen und einen Kurzschluss verursachen.
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oTo prevent damage, place a tea cloth in the oven

eUnscrew the glass cover of the light.

eUnscrew the old light bulb and replace it with the
new one

oPut back the glass cover and remove the tea cloth

Connect the appliance to the main electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning devices
to clean this appliance. The steam could reach
electrical components and cause a short cir-
cuit.
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE

IMPORTANT!!! Comme précaution de sécurité,
avant tout entretien ou maintenance du four, dé-
branchez toujours la fiche de la prise de courant ou
du cable d'alimentation du four.

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le net-
toyer. Ne nettoyez pas I'appareil lorsqu'il est encore
chaud. Certains nettoyants produisent des fumées
nocives lorsqu'ils s'appliquent sur une surface
chaude. Les vétements mouillés ou les éponges peu-
vent au contact du four chaud provoquer de la vapeur
causant des bradlures.

Remplacement de la lampe du four

La lampe du four 1 doit avoir précisément les carac-
téristiques suivantes:

a) Résistance a la température jusqu’a 450 °C.

b) Alimentation: voir V/ Hz indiqué sur la Plaque sig-
nalétique.

c¢) Puissance 25 W

d) Connexion de type E 14.

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTH
Heobxoaumo nepepn o6CcnyxMBaHMeEM M YXO40M 3a Ay-
XOBKOW OTKIMo4aTb €e OT CeTu.

Mepen uncTtkon ybeauTechb, YTO YCTPOMCTBO He SB-
nsetca ropsayum. Npu HeobxoammocTn ganTe emy
OCTbITb. [1pn KOHTaKTe C ropsyen NOBEPXHOCTLIO Yu-
CTALLMe CpeAcTBa MOTYT BblAENATb SA0BUTbIE BeLle-
cTBa.

3ameHa namnbl OCBeLeHUsA AYXOBKHU

OcselleHne ayxoBku 1 OOMKHO MMETb criegyoLlune
napameTpsbl:

a) TepmocTonkocTb 00 450 °C.

b) OnekTponutaHue: napameTpbl nogknoyeHus B/
"4 yka3aHbl B 3aBOACKOM Tabnuyke

c) Motpebnsemasn mowHocTb 25 BT

d) Uokonb E 14.

' Attention! Tout d'abord, débranchez I'appa-
reil de I'alimentation.

l BHumaHue! [pexge Bcero OTKNIOYUTb

YCTPOWMCTBO OT 3N1EKTPOCETW.

ePour éviter tout dommage, placez un chiffon dans le
four

eDévisser le couvercle en verre de la lampe

eDévisser I'ancienne ampoule et la remplacer par la
nouvelle

eRemettez le couvercle en verre et retirez le chiffon

eRaccorder l'appareil a la source d'alimentation prin-
cipale

eBo n3GexaHune NoBpexaeHWn pasnoxnTe B AyXOBKe
KYXOHHOE MOooTeHLE.

oBbIKpYTUTE CTEKNAHHBIN NnadoH.

eBLIKpyTUTE CTapyto NamMroyky U BKPYTUTE HOBYHO.

eBkpyTuTE Ha MecTo NnadoH 1 yéepuTe NonoTeHLe.

e[logkntounTte yCTpOIZCTBO K 3NneKTpoceTn.

' Attention! N'utilisez pas de dispositifs de net-

toyage a la vapeur pour nettoyer cet appareil.
@ | La vapeur peut atteindre des composants élec-
triques et causer un court-circuit.

O4YnUCTUTENDb ANA OYUCTKA yCTpOIZCTBa, TaK KakK
€ro NUCrosib3oBaHne MOXeET Bbl3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHUeE.

l BHumaHue: Hukorga He ucnonb3ynte napo-
®
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit hochwer-
tiger und reinigungsfreundlicher Emaille bedeckt. Die
sehr glatte Oberflache wirkt dem Anhaften von Ver-
schmutzungen an den Wanden des Backofens ent-
gegen und kann auch einfach gereinigt werden.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder
Reinigung des Backofens das Gerat immer vom
Stromnetz getrennt werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem Rei-
nigen sollte der Backofenraum mit einem trockenen
Lappen abgewischt oder bei gedffneter Tur getrock-
net werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall saure oder al-
kalischen Substanzen verwendet werden (Zitronen-
saft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte
(Bleichmittel usw.) sind ebenfalls unbedingt zu ver-
meiden, dies gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Wande.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easily
cleaned high-quality enamel. The very smooth sur-
face counteracts soiling of the oven walls and can
also be cleaned easily.

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before clean-
ing the oven, always disconnect the plug from the
power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a little
bit of washing-up liquid. After washing the oven is to
be dried with a dry rag or by leaving the door open.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.
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Four

Les parois intérieures du four sont recouvertes d'un
émail de haute qualité et facile a nettoyer. La surface
trés lisse empéche la saleté de coller aux parois du
four et est également facile a nettoyer.

Le four doit étre nettoyé aprés chaque utilisation

IMPORTANT!!! Pour des raisons de sécurité, avant
de nettoyer le four, débranchez toujours la fiche de la
prise de courant ou du cable d'alimentation du four.

Nettoyez la pieéce du four uniquement avec de I'eau
tiede et un peu de liquide vaisselle. Apres le lavage,
le four doit étre séché avec un chiffon sec ou séché
avec la porte ouverte.

Ne pas utiliser de substances acides ou alcalines
pour nettoyer le four (jus de citron, vinaigre, sel, to-
mates, etc.). Ne pas utiliser de produits a base de
chlore, des acides ou des produits abrasifs pour net-
toyer les surfaces peintes du four.

RU

HdyxoBown wkad

BHyTpeHHMEe CTeHKM OyXOBOro Lkada NoKpbIThbl Bbi-
COKOKaQ4YeCTBEHHOW Jerkoo4uLlalolenca amanbto.
OueHb rnagkast NOBEPXHOCTbL MPOTUBOLAENCTBYET MO-
SIBMEHMIO Ha CTEHKaX OCTaTOYHbIX 3arpA3HEHNA U MO-
XeT 6bITb ObICTPO M MPOCTO OYMLLEHA.

Hnctute OyxoBoun LKady Nocre Kaxaoro MCnosb3o-
BaHMA.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpegoCTOPOXHOCTU
HeobxoauMo nepepn KaXgou YMCTKOW OYXOBKW OT-
KnoyaTb ee OT CeTu.

[yxoBon wkagp mMonTe, UCNOSb3yd TOMbKO TEMNYHO
BOAY C HEBOSMbLUMM KONMYECTBOM XWUAKOCTM AS1S Mbl-
Tbs nocyfbl. [locne MbITbS BEITPUTE AYXOBOW LUKad
Hacyxo WUnv ocTaBbTe ABepLy OTKPbITON A58 NpOChI-
XaHus Kamepbl.

He npumeHanTe ons YUCTKM KUCIOTO- Un LLenoYye-
cofepxawux BelecTs (YKCYC, COK FIMMOHa, COfb U
T.4.). Hn B KOoem cnyyae He NpUMEHANTE Takke Xro-
pocogepalwine cpeacrtsa (otbenueatwowme 1 T1.4.).
OCco6EeHHO 3TO HY>KHO MMETb B BUAY MPU YNCTKE IMa-
NMPOBaHHBIX NOBEPXHOCTEN OYXOBOK.
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Telescope*

The system Telescope, 1, (one, two or three levels
depending on your model), which your oven is
equipped with, enables you to pull out all grids to-
gether or separated from each other, even while pre-
paring a meal.

The given ( Z@iser construction differs from similar

ones through the comfortable and practical access to
every grid and allows you to take out and check pastry
without cooling down the whole oven or food on the
other grids.

The tracks of every grid can carry a load up to 15 kg in
the completely pulled-out state.

The track system is easily to be removed to clean the
oven. The construction is made of stainless steel,
which excludes the onset of corrosion.

* — if available
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Teleskop*

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder 3fach-
Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem |hr Herd
ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle Bleche sowohl
zusammen als auch getrennt voneinander und sogar
wahrend der Zubereitung eines Gerichtes herauszu-
schieben.

Diese Konstruktion Z@iser unterscheidet sich von

den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
Ihnen, das Geback auf jedem Blech herauszunehmen
und zu kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung bis
zu 15 kg im vollstandig herausgeschobenen Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens kénnen die Schie-
nen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist in dem
rostfreien Stahl ausgefihrt, was die Mdglichkeit von
Korrosionsbildung ausschlief3t.

* —wenn verflugbar
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Télescope*

Le systeme Télescope, 1 (un, deux ou trois niveaux
selon votre modéle), dont votre four est équipé, vous
permet de retirer toutes les grilles ensemble ou sépa-
rément les unes aprés les autres et cela méme pen-
dant la préparation d'un repas.

Le design du Telescope de ( Zarser différe de ceux

des autres constructeurs de par son confort et la facil-
ité d’accéder et de retirer chacune des grilles pour vér-
ifier la patisserie sans toutefois refroidir le four en-
tiecrement ou les repas en cuisson sur les autres
plaques.

Les rails de grille résistent a un chargement de 15 kg
au maximum, dans la position de grille complétement
retiré du four.

Le systéme de rails est facile a démonter pour le net-

toyage du four. Leur conception en acier inoxydable,
exclut toute possibilité de formation de rouille.

* — si disponible

RU

Teneckon*

Cuctema Teneckon 1 (ogvH, ABa UNKN TPU YPOBHS
B 3aBMCUMOCTM OT Balwien mogenu), KoTopbiM OCHa-
LweHa Bawa gyxoBka, no3sonseTt Bam BblaBuraTb BCe
NPOTUBHN KaK COBMECTHO, Tak W MO OTAENbHOCTU
Jake BO BPeMS MPUroToBreHns 61,

[aHHas KoHCTpyKUua ZAiser oTnnyaeTcsa oT aHa-

NOMNYHbIX YAOOHBIM N NPaKTUYHLIM AOCTYNOM K fto-
©oMy NPOTUBHIO 1 MNO3BONSIET AOCTaBaTb U KOHTPONU-
poBaTb BbINEYKy Ha NOOOM 13 HUX, HE OXnaxaas BCo
OYXOBKY W Haxogswmeca Ha JApyrnx MNpOTUBHAX
onoaa.

Hanpasnswowue kaxgoro NpoTUBHA HadeXHO yaep-
XMBAIOT Harpy>XeHHbI BeCOM A0 15 Kr. NPOTUBEHDL B
MOMHOCTBIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUW.

an OYUCTKE OYXOBKU CUCTEMA HaMpaBAOLWUNX NTErkKo
CHMMaeTCA. KOHCprKLI,VIﬂ BbIMOJIHEHA U3 HEpPXXaBelo-

LLieVi cTanm, YTo UCKMoYaeT BO3MOXHOCTb NOSIBIIEHNS!
KOppO3UMK.

* — eclnin umeeTcH
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Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum und
fur die Reinigung zu schaffen, kann die Backofenttr
muhelos ausgebaut werden. Dafur sind folgende
Schritte vorzunehmen:
e die Tlr ganz 6ffnen;
o die zwei auf der Abb. dargestellten Hebel, 1,
anheben
o die Tur wieder bis zum ersten durch die zwei
zuvor angehobenen Hebel verursachten An-
schlag schlielRen;
e die Tur nach oben und nach aufen anheben
und herausnehmen 2.

Um die Tur wieder einzubauen:
e die Scharniere wieder einsetzen und dann die
zwei Hebel in Schliel3stellung bringen.

Entfernen der inneren Glasscheibe
Doppelverglaste Backofentir:

¢ Entfernen Sie die Dichtung 3, indem Sie zwei
Schrauben 4 I6sen;

e Ziehen Sie die innere Glasscheibe 5 vorsich-
tig heraus;

¢ Reinigen Sie das Glas mit einem geeigneten
Reiniger. Gut trocknen und auf eine weiche
Unterlage legen.

Jetzt kdnnen Sie auch die Innenseite des Auliengla-

ses reinigen.

Umgekehrte Reihenfolge fur den Zusammenbau be-
folgen,
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Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be removed easily. To do
so, proceed as follows:

Open the door fully.
Lift the two levers, 1, shown in fig.

¢ Close the door as far as the first stop (caused
by the raised levers).

o Lift the door upwards and outwards to remove
it from its mountings, 2.

To reinstall the door:
o fit the hinges in their mountings and lower the
two levers.

Removing the Inner Pane of Glass
Double glazed oven door:
e Remove the seal 3 by the unscrewing two
bolts 4;
e Gently pull out the inner pane of glass 5;
e Clean the glass with an appropriate cleaner.
Dry thoroughly, and place on a soft surface.

Now you can also clean the inside of the outer glass.

Reassemble the door in reverse way.
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Retrait de la porte du four
Pour permettre un meilleur acces a la cavité du four

pour son nettoyage, la porte du four peut étre facile-
ment démonter. Pour ce faire, procédez comme suit:

ouvrez complétement la porte.

e soulever les deux leviers 1 comme indiqué
sur la figure ci-contre.

o fermer la porte jusqu'a la premiére butée
(Causée par les leviers relevés).

e soulever la porte vers le haut et vers I'extéri-
eur pour I'enlever de ses supports 2.

Pour replacer la porte:
o monter les charniéres dans leurs supports et
abaisser les deux leviers.

Retrait de la vitre intérieure

Porte du four a double vitrage :
o Retirer le joint 3 en desserrant les deux vis 4;
o Retirez avec précaution la vitre intérieure 5 ;
¢ Nettoyez la vitre avec un nettoyant approprié.

Bien sécher et placer sur une surface douce.

Maintenant, vous pouvez également nettoyer l'intéri-
eur de la vitre extérieure.

Remonter la porte en sens inverse,

RU

OdeMoHTax aBepubl AYXOBKU

Ona nonyyeHuss nydwero JAocTyna K OyXOBOMY
WwKady, a Takke Ons ero OYUCTKW, ABepua MoXeT
ObITb OYEHb NErko AeMoHTUpoBaHa. [1ns aToro Heob-
XOOUMO:
e MOJSTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e NPUNOAHSATbL ABaA YKa3aHHbIX HA PUCYHKE pbl-
yaxkka 1;
e NPUKPbLITL ABEpLy 40 NEPBOro KacaHus Noa-
HATbIX PbIYaXKOB;

e NpPUNOAHSIB ABepuUy, NOTSHYTb €e BBepX Ha
cebsa 2.

YT06bI BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLIY:
e BCTaBUTb LLUAPHUPbI HA NpeXxHee MecTo U 3a-
LLENKHYTb PblYa)XKW.

JdeMoHTaX BHYTpPeHHero ctekna gsepubl
[Bepua oyx0oBKN C ABOMHbLIM OCTEKINEHUEM:

o CHumuTe ynnotHeHue 3, ocnabue gBa BUHTA
4;

o OCTOpPOXHO BbITAWLUTE BHYTPEHHIOK CTEK-
NAHHYIO NaHenb 5;

e Ouyuctute CTEKNO NOAXOAALLMUM O4YUCTUTE-
nem. Xopowlo NpoCcywmnTe U MOMoXUTe Ha
MSATKYH0 NOBEPXHOCTb.

Tenepb Bbl TakKe MOXETE OYUCTUTb BHYTPEHHHOK

4acCTb BHELWHEro ctekna.

CobpaTb ABepuy B obpaTHOM NocreaoBaTenbHOCTY.
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Periodische Besichtigung

Auler den laufenden Wartungsarbeiten ist der Be-
nutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

o Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst durchse-
hen lassen.

¢ Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiuihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen autorisier-
ten Installateur durchgefihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung verantwort-
lich. Wenn der Kundendienst wegen eines Bedien-
fehlers gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend
der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Bedie-
nungsanleitung verursacht wurden, werden nicht an-
erkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Stoérung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center oder eine andere Organisa-
tion, die entsprechende Rechte hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer selbst-
standig, entsprechend den Empfehlungen der vorlie-
genden Bedienungsanleitung, beseitigen. Bei der
Benutzung des Gerates kdnnen manchmal Probleme
und Fehler auftreten. Einige geringere Fehler kann
der Benutzer eigenstandig beheben, indem er die
Hinweise befolgt, die in der nachstehenden Tabelle
angeflhrt sind. Bevor Sie sich an den Kundendienst
wenden, sind folgende Punkte der Tabelle nachei-
nander zu Uberprifen:
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is du-
tybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven el-
ements and assemblies,

o et the oven be checked by the customer ser-
vice after expiration of the warranty once in
two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions men-
tioned on the top as well as reparations are to be ac-
complished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condi-
tion and professional use of the unit. If the customer
service is called because of an operating mistake, the
visit is liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:
¢ Switch off all oven operating functions,

disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation (Ser-
vice-Center or another organisation, which
has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present operating
instruction. Problems and mistakes can happen dur-
ing the usage of the unit. Some remote mistakes the
user can abolish on his or her own through following
the advices mentioned in the Table below. Befor con-
tacting the customer service the following points are
to be checked consecutively:
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Inspection périodique

En plus de la maintenance courante, I'utilisateur doit
assurer:

e Vérification et entretien périodiques des élé-
ments et de 'ensemble du four.

o Inspection périodique par le service
apresvente une fois tous les deux ans jusqu’a
I'expiration de la garantie.

e Réparation des défauts observés.

Remarque! Toutes les opérations d'installation et de
maintenance mentionnées plus haut, ainsi que les
réparations doivent étre effectuées par un installateur
agréé.

IMPORTANT!!!

L'utilisateur est responsable du maintien en état de
'appareil et de son utilisation adéquate. Si le service
aprés-vente est appelé en raison d'une erreur de
fonctionnement, le cout de visite est également prise
en charge par la garantie.

Les dommages causés par le non-respect de cette
instruction ne seront pas approuvés.

Que faire, si?
Tout dommage survient:

e Eteindre tous les modes de fonctionnement
de l'appareil
Débrancher I'appareil de I'alimentation
Faire connaitre votre besoin de reparation
(Au Service client ou a toute organisation).

Quelques défauts simples pouvant étre corrigés et
évités par I'utilisateur, en suivant correctement les in-
structions de ce manuel d'utilisation. Des problémes
et des erreurs peuvent survenir lors de |'utilisation de
I'appareil. Certaines erreurs lointaines que ['utilis-
ateur peut supprimer de son propre chef en suivant
les conseils mentionnés dans le tableau ci-dessous.
Avant de contacter le service clientéle, les points sui-
vants doivent étre vérifiés de maniére consécutive:

RU

Mepuognyeckum ocmMoTp

Kpome onepaumn, CBA3aHHbIX C TEKYLLUMM YXOAOM 3a
NNUTOW, cnegyer:

e MpOM3BOAUTbL Mepuoanyeckme NpoBEPKU UC-
NPaBHOCTU OPraHoB ynpaBneHus u paboumx
y3noB [lyxoBoro wkada,

e OCfne UCTEeYEeHUss Cpoka rapaHTuu, No Kpaw-
Hen mepe oduH pa3 B ABa roga, cneayert no-
py4uTb CEPBUCHOMY LEHTPY npoBeaeHue
TEXHNYECKOro ocMoTpa NnuThbl,

e yCTpaHATb OBHapy>XeHHble HEUCNPAaBHOCTMU.

MpumeyaHue! Bce peMOHTHLI M onepaumnm No perynu-
POBKE, AOMMKHbI MPOU3BOAUTECA CEPBUCHBLIM LIEH-
TPOM MM MOHTEpPOM, 06nagaroLmMmM COOTBETCTBYHO-
Len keanudunkaumnen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb oTBevyaeT 3a GesynpeyHoe COCTos-
Hue npubopa n npasunbHoe obcnyxuBaHune. Ecnn
NO MpUYMHE HEenpaBUNbHOrO O6CNYXMBaAHUA Bbi3bl-
BaeTca cnyxba CepsucHoro LleHTpa, BbI30B nnart-
HbI, Aaxe Npu eLle OeNUCTBYIOLLEA rapaHTuUu.

Monomku, KOTOpble Bbl3BaHbI HeCO6J'II'OD,eHV|eM
HacTosLLEeN VlHCprKU,I/IVI, HE MNMPU3HaKTCA.

Yto penartb, ecnn?
B cny4ae ntobon HemcnpaBHOCTK, crieayer:
e  OTKMIOYUTb BCE NEMEHTbI JYXOBKM,

OTKIMOYNTL ANEKTPONUTaHNE,
3a8BUTb O HEOOXOQMMOCTM peMOHTa (B cep-
BMCHbIV LLIEHTP NN OPYryto opraHn3awmio, ob-
nagatoLLyo COOTBETCTBYLLUMW MpaBamm).

HekoTopble NpocTbie HeMcnNpPaBHOCTU NOMb30BaTESb
MOXET CaMOCTOSATENbHO YCTPaHSATb, COrNacHO peko-
MeHOauusaM HacTosiero pykoBoacTsa. B nepwuop
aKcnnyaTaumm 3neKTpuyecKoro yCTpoMCTBa WHoraa
nosiBNATCA NPobnembl U Henonagkun, HeKoTopble U3
KOTOpbIX NOTpedbuTenb B COCTOSAHUM yaanuTb camo-
CTOATENbLHO NPW YCNoBUKN COBNOAEHMS NpaBun Npu-
BeAEHHbIX B Tabnuue Hwke. [1o Bbl3oBa paboTHMKa
CEPBUCHOro 06CNYKMBaHUS, BHUMATENBHO NPOYTUTE
1 BbINOMHUTE CrneayoLlmne pekomeHaaunm:
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Error Possible reason Advices Stérung Mogliche Hinweise
Ursache
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the protec- Der Ofen funkti- | Stérung der Elektro- | Prifen der
work supply tion device of your oniert nicht versorgung Schutzvorrich-
home conduction. If tung der. hausli-
defective — replace chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen
Set the current time Unterbrechung der Erneut die aktu-
Interruption of the on the display and Stromzufuhr elle Zeit auf dem
power supply switch on the oven Display einstel-
len und den
Herd in Betrieb
nehmen
Zeros flash on Interruption of the Set the current time Auf dem Dis- Unterbrechung der Erneut die aktu-
the display power supply on the display. play blinken Stromzufuhr elle Zeit auf dem
Nullen Display einstel-

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective — replace

Check if the lamp of
the oven light is
faultless. If not — re-
place

The controlling
lights don’t
glow

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective - replace

Contact the cus-
tomer service

len

Die Ofenbeleu-
tung funktio-
niert nicht

Stérung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrich-
tung der hausli-
chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen

Priifen, ob die
Lampe der Ofen-
beleuchtung in-
takt ist. Wenn
fehlerhaft — er-
setzen

Die Kontroll-
lamp-chen
leuchten nicht

Storung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrich-
tung der hausli-
chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen

An den Kunden-
dienst wenden

Clock runs fast
or slow

Insufficient tension in
the electric grid of
the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary — stabi-
lise.

Die Uhr geht
vor oder nach

Zu niedrige Span-
nung im Netz des
Hauses

Die Spannung
im Netz prifen.
Falls notwendig -
die Spannung
stabilisieren

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendations the problems persist —
contact the customer service.
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WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht besei-
tigt werden konnten — wenden Sie sich an den Kunden-

dienst.
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tionne pas

mentation électricue

Interruption de I'ali-
mentation électricue

FR
Erreur Raison possible Conseils
Le four ne fonc- | Perturbation de I'ali- Vérifiez le dis-

positif de protec-
tion de votre con-
duction a |la
maison.

Si défectueux —
remplacer

Refaites le ré-
glage de I'heure
actuelle suir
I'écran et ral-
lumez le four

Mpo6nembl Bo3MOXHble PeweHusn
MPUYMHbBI

[yxoBka He HapyweHune anek- [NpoBepuTb

paboTtaeT TpocHabxeHns npenoxpaHnTenu

MepepbiB B Nogaye
TOKa

AomaluHen npo-
Boaku. Hencnpas-
Hble — 3aMEeHNTb
HOBbIMU

3aHoBoO ycTaHo-
BUTb TekyLlee
BpeMs Ha Auc-
nrnee u BKMYUTL
OYXOBKY

Des zéros clig-

Interruption de l'ali-

Refaites le ré-

Ha aucnnee

MepepbiB B nogave

3aHoBO ycTaHo-

Défaut de la lampe

duction a la
maison.
Si défectueux —
remplacer

Vérifiez si la
lampe du four
est er bon état.

[edekt namnbl

notent sur mentation électricue | glage de I'heure MUraroT Hynu TOKa BUTb TekyLlee
I'écran actuelle suir Bpemsi

I'écran et ral-

lumez le four
L'éclarage du Perturbation de I'ali- Vérifiez le dis- He penicTtByeT | HapyweHue anek- [NpoBepuTb
four ne fonc- mentation électricue | positif de protec- ocBelleHne TpocHabXxeHns npenoxpaHnTenu
tionne pas tion de votre con- AYXOBKU JomallHen npo-

Boaku. Hencnpas-
Hble — 3aMeHNTb
HOBbIMU

MpoBeputb nC-
npaBHOCTb
namnbl oceeLle-
HMsa ayxoBku. He-
UCMpaBHYIO 3ame-
HUTb

Si non —rem-

placer
Les lumiéres de | Perturbation de l'ali- | Vérifiez le dis- He roput guc- | HapyweHwue anek- Mposeputb
contrdle ne bril- | mentation électricue | positif de protec- nnen TpOCHabXeHnst npegoxpaHuTenu

avance vite ou
prend du retard

trop basse dans la
maison

sion du secteur
dans votre local.
Si nécesaire —
stabiliser

Unum oTCcTaroT

B JlOMaLLUHeNn cetn

lent pas tion de votre con- AomatuHen npo-
duction a la Boaku. Hencnpas-
maison. Hble — 3aMEHNTb
Si défectueux — HOBbIMYU
remplacer

HedekT ancnnesn Ob6paTtutbcsa B
Défaut de la lampe Vérifiez si la CepBuCHYI0

lampe du four cnyxoy
est er bon état.
Si non —-rem-
placer

L'horloge Tension du secteur Vérifier la ten- Yacbl cnewart Huskoe HanpspkeHune | MNpoBepuTb

HanpshkeHve B
ceTu. Mpun Heob-
X0OMMOCTH cTa-
6unmanposaTb
HanpsikeHve

IMPORTANT!!!

Si malgré les recommandations les problémes persistent
— contactez le service clientéle.

BAXHO!!!

Ecnu HecmoTpsi Ha pekoMeHaaummn npobnemy He yaa-
1NOCb YCTpaHUTb — 06paTuThcsi B CEPBUCHYIO CNYXOY.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die Dokumen-
tation zu diesem Gerat auf chlorfreiem und gebleich-
tem oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzie-
rung des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmull beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung moglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart Roh-
stoffe und verringert die Abfallmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpa-
ckung weist darauf hin, dass dieses Produkt kein nor-
maler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem Sammel-
punkt fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die Gesund-
heit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit wer-
den durch die falsche Entsorgung gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ihrer Mll-
abfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid en-
vironmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indi-
cates that this product may not be treated as house-
hold waste. Instead it shall be handed over to the ap-
plicable collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could oth-
erwise be caused by inappropriate waste handling of
this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce four a été impri-
mée sur du papier blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour I'environnement.

L'emballage a également été congu pour éviter les
impacts environnementaux. Le matériau d'emballage
est écologique et peut étre réutilisé ou recyclé.

En recyclant I'emballage, vous aiderez a économiser
les matiéres premiéres ainsi que la réduction de la
majeure partie des déchets domestiques et industri-
els.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de I'emballage fourni avec votre ap-
pareil de maniére écologique. Le recyclage permet
'économie des ressources et réduit les déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage in-
dique que ce produit ne peut pas étre traité comme
un déchet domestique. Il sera plutdt remis au centre
de collecte approprié pour le recyclage des équipe-
ments électriques et électroniques.

En vous assurant que ce produit est éliminé cor-
rectement, vous aiderez a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour l'environnement et la
santé humaine, qui pourraient survenir suite au
traitement inapproprié des déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus détaillées sur le
recyclage de ce produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville, avec votre service
d'élimination des déchets ménagers ou avec le ma-
gasin ou vous avez acheté le produit.
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OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

B kauecTBe Bknaga B OXpaHy OKpyatollen cpeapl,
BCSl JIOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPOWCTBY Gbina Hane-
YyaTaHa Ha OTOENeHHON, He coaepXallen xropa Unm
Ha NPUrogHom Ko BTOPUYHOM nepepaboTke bymare.

Mpun n3rotoBneHnn ynakoBku 6bin caenaH akueHT Ha
cobntogeHne HOpM Mo OXpaHe OKpyXXatoLen cpeasbl.
OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO nepepaboTaHa,
MOCKOMNbKY M3rotoBrneHa n3 6e3BpeaHbIX A51S OKpY-
Xaroulen cpeabl matepuanos.

Bo3amoxHOCTb nepepaboTkM ynakoBOYHOro Matepu-
ana 3HayuTenbHO CHWXAaEeT Kak notpebneHve npu-
POOHO -CbIpbEBbIX PecypcoB, Tak W oGpasoBaHue
MPOMBILLIIEHHOrO U BGbITOBOrO Mycopa.

YTunusaums ynakoBKHU

YTunusupynte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTU 6Gornee
SKOITOrMYHO.

BropuuyHas nepepaboTka maTepmnanos A ynakoBKM
SKOHOMMUT CbIpbe U YMEHbLUAEeT KONMYecTBO Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Takol cumBON Ha NPOAYKTE WUIN €ro ynakoBKe yKa-
3blBaeT Ha TO, YTO ITOT MPOAYKT, MO NpMxoay B He-
FOQHOCTb, HENb3si paccMaTpuBaTh Kak OObIYHbIA J0-
MaLlHWI Mycop, ero criegyeT caaTtb B NyHKT cbopa
3NEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHBIX YCTPOWCTB, AN WX
BTOPUYHOW NepepaboTku.

Bawwmm BKNagom B NpaBuIlbHYO YTUNU3ALMIO 3TOTO
npoaykta Bbl 3alimuiaeTe okpyxatollyio cpegy
3aopoBbe Bawwmx GnukHux. HenpaBunbHasa yTunu-
3auus YrpoxaeT OKpy)XatoLel cpefie U 300pOBbHo.

[anbHenwne ceBegeHnss 0 BTOPUYHOM nepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MoxeTe nNonyynuTb B ropoackon
agMuHUCTpaumu, cnyxbe BbiIBO3a Mycopa uinm B Ma-
rasmHe, B KOTOPOM Bbl Kyrnunn aToT NpoaykKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Geréts ist fir die Dauer von 24 Monaten gliltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fir diejenige Produkte gliltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschliellich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungultig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustdndigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

. Alle Méangelanspriche werden von der zustadndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf
Expertengutachten nicht moglich ist oder das Gerat nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir das fur unsere Dienstleistung
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerates nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mitdem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréats sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stoérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aul3enelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetreten ist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche dulere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des Normalverschleies entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.4., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Mangel aus anderen Grinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlickzufiihren sind — diese kénnen ausschliellich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Geréte sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht bestimmungsgema-

Ren Gebrauch, fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitiement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

g

© N o g

Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

If the glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

. Lefabricant effectuera la réparation gratuitement si les défauts de l'usine sont détectés pendant la période de garantie (par

exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniguement aprés un controle de

qualité correspondant du produit et apres la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause qui n'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

. L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve

de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénoménes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

la faute de I'utilisateur, apres la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

5. Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation
incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance

incorrects.
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YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTUs Ha MUcrpaBHoe AelicTBue npubopa Ha TeppuTtopumn Poccun aencTBuTenbHa Ha nepuog 12 mecsueB co AHs
MoKynku npubopa (noaTBepkaeHa OTTUCKOM NeYvaT NyHKTa PO3HUYHON NPOAAXKU U MOAMNMCHIO NpoAaBLa).
dupma-nsrotoButenb obecneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B Cilydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuos
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHME).

. HaHHas rapaHTnA pacnpoCcTpaHAETCA TONbKO Ha N3gernna ncnosb3yrLlnecd B HEKOMMEPYECKUX, NTUYHbIX, CeMENHbIX NNn

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTys He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHAETCA BecnnartHo (BKNoYas CTOMMOCTb paboT, MaTepuanos u, Npyu HEOOXOAMMOCTU U C
y4eToM [OEWCTBYIOLLEr0 3akoHodaTenbCTBa, NEPEBO3KW) YMOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMaHWEW Ha OOoMYy Y
noTpeduTens unm B MacTEPCKOW, MO YCMOTPEHUIO CEPBUCHO KOMMaHNUN.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBYy U3OeNus paccMaTpuBaloTCsl TOMbKO MOCfie MPOBEepKM KavyecTBa W3Lenus

YNONTHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMAaHWERN 1 Npu HEOBXOAMMOCTM Bbl4aum NoCriegHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKNHOYEHUS.

O6meH npmnbopa Ha cBOGOAHLIN OT A4edEKTOB B TEYEHNE rapaHTUIHOIO CPOKa OCYLLECTBIISETCS TONIbKO B TOM Criyyae,
€CINN Ha OCHOBaHWUM 3aKIIOYEHNST 3KCNEPTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT UMM ecnn nocne 3-x peMoHTOB nNpubop
OCTa&TCA HEUCTIPaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBAaHHOrO MCMOMNb30BaHWUSA YCIYr CEpBUCHOTO O6CMyXMBaHUS drpMa MMeeT npaso TpeGoeaTb 3a
npenocTaBrieHHble YCryr BO3MELLEHUS pacXoAoB (TpaHCNopTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paGoTy Bpemst). Mpexae
yeMm Bbl oGpallaeTech B LEEHTP CEPBUCHOMO OGCMyXMBaHWS Mbl pekoMeHZyem Bam npoBeputs, cBA3aH nu AedeKT ¢
oLUNGKOM B 06CIYXMBAHUM U3OENNSA UIN C €0 PYHKLUAMMU.

Ha rapaHTuiiHoe o6GcnyxuBaHMe MNPUHUMAETCsl TOBap MpU HanuMuuy 3KCMyaTaluMOHHbIX OOKYMEHTOB, Mnomb
NPOV3BOAMUTENS UMW UCTIOSNTHUTENS Ha TOBape, ECNU 3TO NPEAYCMOTPEHO SKCNIyaTauMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NoBpeXAeHWA ToBapa, KOTOpble MOINM Bbi3BaTb HEWCMNPABHOCTb, MpU YycnoBuu cobniogeHus TpeboBaHuMi
SKCMNMNyaTauMOHHOTO [OKYMEHTa O MpaBurax XpaHeHusl, BBOAA B 3KCMNyaTauuio M UCMONb3oBaHWSA ToBapa Mo
HasHaveHuto. B crnydae Bbixoga ToBapa M3 CTPOsi MO BWHE MOTpebuTens (HEBLINMOMHEHWE NpaBWm 3KCrryaTauum),
OTCYTCTBMSI MPEAYCMOTPEHHbIX 3KCNIyaTaLMOHHBIMU JOKYMEHTaMM NoM6, rapaHTUIHOMO TanoHa noTpebuTens Tepsiet
npaeo Ha rapaHTUiHoe 06CnyXmMBaHme.

O6MmeH npubopa Ha ncnpaBHbIA NPOU3BOAMT TOMbKO OpraHn3auus, NpoAasLuas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosLWwemn rapaHTum orpaHn4mBaeTcsd, ecrin MHOe He onpeaeneHo 3akOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodAleM JOKYMEHTe obsizatenbcTBaMMU.

FAPAHTUA HE PACNTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha uagenusi, oTkasbl U HEUCNPABHOCTM KOTOPbLIX Bbl3BaHbl TPaAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HemnpaBUIbHOW
YCTaHOBKOW, HEBPEXKHBIM OBpaLLEeHNeM UM MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUTbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNs HEPEKOMEHAOBAHHBIX YMCTSLLUMX M MOKLLIMX CPeACTB, HecobnoaeHnem npunaraemon MHCTPYKLMK No
aKCMryaTauum WM ecrnv Uusgenue nogBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM W3MEHEHWAM UMW MOAKMoYanoch
HeyNONHOMOYEHHbLIMU NULLAMU, UMW €CNY YAAnNeH, Hepa3bopymB U UBMEHEH CEPUIHBIA HOMEP U3AENKs.

Ha nsgenusi, skcnnyaTupoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHbLIMU HeloCTaTKaMy UMW MPOXOAMBLUNE TEXHUYECKOe 0bCnyXuBaHue
B KOMMNaHWsIX, HE SIBMSIOLLMXCS HALLMMM YNONTHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU KOMMAHUSIMU.

Ha HewcnpaBHOCTM, KOTOpble BbI3BaHbl HE3aBUCSLLMMU OT MPOU3BOAUTENS MPUYMHAMK, TakUMK Kak: nepenagbl
HanpsbKEHUs! NUTAHUS, SIBNEHWS! NPUPOLAbI U CTUXUIAHBIE 6eACTBUS, NOXap, AOMAaLUHUE U OUKUE XXUBOTHbIE, HACEKOMbIE U
T.0.

Ha cTeknsiHHble 1 kepamuyecKkme NMOBEPXHOCTU, a Takke BHELUHME 3NIEMEHThLI U3 NiacTMace B cryyae, ecnv aedekt
HacTynuI Nno BUHe Nornb3oBaTens, Nnocre nognucaHns notTpeduTeneM akta npUéMKu-caayn.

Ha wapanuHbl, TpeLuHbI U aHaNorMyYHbIe MeXaHUYeCcKMe BHELLHWE NMOBPEXAEHUS!, BOSHUKLLME B NMPOLIECCE SKCNIyaTaLuum.
Ha Takve noBpexaeHusi aetanen, BEPOSTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BhilLe 0ObIYHON MO XapakTepy Ux aKchnyaTauum
WKW KOTOPblE NMPOU3OLLMN B pe3yrnbTaTte eCTECTBEHHOIO M3HOCA, (BKIOYasi pacxofHble MaTepuarnsl) TakmMx Kak: nammbi,
UNBTPLI U T. M., NepeMeLLaeMble BPy4YHYHo NilacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takve Buabl paboT kak perynupoBka, YMCTKa M MPOuUiA yxon 3a W3OenveM, OroBOPeHHbId B WHCTpyKuMM Mo
aKcnnyaTauuu.

. A Takxe no aopyrum npny4nHam, BO3HUKLLMM MO BMHE NOKYyMNatena n He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOOM-U3rotoBUTENEM — MOIyT

YCTPAHATLCA UCKITHOHNTENTbHO 3a CYHéT nokynarens.

He3aszemneHHoe 060pyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNAIbHO ONAaCHbIM.
MponsBoanTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCThL 3a yLep6 340pOoBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecobGnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HEUCnpaBHOro
obopynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha cnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AiNCHOK Ha nepiog 12 micaAuiB 3 gHA npuabaHHs npunagy (nigTBepaxeHa
BiAOMTKOM NevaTKku NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignncom npoaasus).

dipma-BMpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLUTOBHUIA PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTiHWUIA Nepiod 3aBOACLKOrO AedeKTY
(HeBignoBiAHa KOHCTPYKLisl, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETLCA NMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0CODMCTO, CIMEHO Ta
no6byToBOI METOH. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTist HE PO3MOBCHOKYETHCS.

[apaHTiNHWIA PEMOHT BUKOHYETHCSI GE3KOLLTOBHO (B TOMY YMcni BapTicTb poboT, MaTepianis Ta, 3a HeobxigHoCTi Ta 3
ypaxyBaHHSAM [il04Oro 3aKkOHO4aBCTBa, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXXEHOI CEPBICHOK KOMMAHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MalrcTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHiT.

Byab-aki npeTeHsii WoAo sIKOCTi BMpOOY po3rnsgatoTbCs Nvwe nicnsa NepeBipku SKOCTi BUPOOY YNOBHOBaXKEHOH
CEPBICHO KOMMaHIE Ta 3a HEOOXiIAHOCTI BUAAYi OCTaHHBO) BiANOBIQHOMO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOy Ha BiNbHWIA Big AedeKTiB MPOTArOM rapaHTIMHOro nepioay 34iNCHIETLCS N1LIEe Y TOMY BUMAAKY, SKLLIO Ha
nigCcTaBi BUCHOBKY €KCMepTa HEMOXIMBO 34IACHUTM PEMOHT abo SKLWO Micnst 3-X PEeMOHTIB npunag 3anvaeTbes
HecrnpaBHUM.

Y pasi HeBMNpaBAAHOIO BMKOPWUCTAHHS MOCIYr CEPBICHOrO OOCNyroByBaHHA ipMa Mae MpaBoO BMMaratv 3a HagaHi
nocnyru BiALWKOAYBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTW, BUTpadYeHuin Ha poboTy 4ac). MNepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LeHTp
cepBicHOro obcnyroByBaHHS MU pekoMeHAyeMO Bam nepeBipuTu, Yn NoB's3aHnin 4edekT 3 NOMUIKOK B 0OCNYroByBaHHI
BMpOOY abo 3 1oro oyHKLisiMU.

Ha rapaHTiiHe 06cnyroByBaHHA NpUAMAETbCA TOBAp 3a HAsIBHOCTI  eKcniyaTauinHUX AOKYMEHTIB, NnomM6b BUpPOBHMKa
abo BUKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepeabadeHo ekcnnyataliiHuM JOKYMEHTOM, BifCyTHOCTI NMOLUKOKEHb TOBapYy, SKi
MOFTIM BUKITMKATU HECMPABHICTb, 3@ YMOBW JOTPUMAHHSI BUMOT eKCrilyaTauiiHOro AOKyMeHTa LLoAo npaBun 36epiraHHs,
BBE[EHHS B eKCyaTalilo Ta BUKOPWUCTaHHS TOBapy 3a NpM3HaYyeHHaM. Y pasi BUXody ToBapy 3 fiagy 3 BUHU ClioXmBaYda
(HEBMKOHaHHA MpaBun ekcnnyaTtauii), BigCyTHOCTI nepeabayeHux ekcnnyatauinHMMW LOKYMEHTaMu Mnomo,
rapaHTiHOro TarnoHa CnoXuBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTiHe 06CyroByBaHHS.

O6miH npunaay Ha cnpaBHWU 3gincHioe nuwe OOMIH Npunagy Ha cnpaBHUIA BUPOONSiE TiNbKW opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHIiCTb 3a Lji€to rapaHTietd 0OMEXYETbCS, AKLLO iHLIE HEe BU3HAYEHEe 3aKOHOM, BKa3aHUMM B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIHOAXYETbCA:

1.

Ha BupoGwu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKaHI TPAHCMOPTHUMUW MOLUKOAXXEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTaHOBMNEHHSIM,
Heabanum NOBOAXKEHHSIM ab0 NoraHMM LOrnAA0M, NIAKITHYEHHAM 0O HENPaBUITbHOI HANpyrn XXUBIEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBAHMX YMCTSAYMX abo MuouYMx 3acobiB, HeLOTPMMAaHHAM AOAaHOl IHCTPYKUiT 3 ekcnnyaTauii abo
HeBMOBHOBaXeHMMM ocobamu ByB 3AINCHEHUI PEMOHT BUPOOy abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW 40 MO0 KOHCTPYKLIT Ym
NigKMOYEHHS HEBMOBHOBaXXeHMMN ocobamu, a Takoxk Ko 6yB BuaaneHun cepiiHuin Homep BUpoby, abo cepinHun
HOMep BMPODBY He pOo30ipNMBUIA YK 3MIHEHWIA.

Ha Bmpobu, Wwo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamu abo Npoxoamnu TexHiYHe 0OCNyroByBaHHS Yy KOMMaHisix,
LLIO HE € HaLLVUMW YNIOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMM KOMMAHISMW.

Ha HecnpaBHOCTI, WO BUKMNMKaHI NpuyMHamu, Lo He 3anexaTb Big BUPOOHUKa, Taki sIK: nepenagmn Hanpyrn XnBMNeHHs,
SBMLLA MPUPOAM Ta CTUXIMHI Nuxa, pe3ynkTaT fisNbHOCTi JOMAaLLHiIX 200 AMKUX TBApWH, KOMax Ta T.n.

Ha cknsHi Ta kepamiyHi NOBEpPXHi, @ TakoX 30BHILUHI €eneMeHTU 3 nnacTtmac B pasi AKWOo AedEKT BUHUK 3 BUHMU
KopucTyBaya, nicns nignucaHHa HAM akTy NpUnomy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpiLLMHM Ta aHanoriYHi MexaHivHi 30BHiLLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHWKW B NpoLeci ekcnnyaraLlii.

Ha Taki nowkoaXeHHs getanemn, NMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaANHY 3a XapakTepoM iXHbOT ekcnnyarauii abo sii
BWHWKIW B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, Qinstpu Ta T.1., a Takox
nnacTMacoBi feTari, Lo NePEMILLYOTbCS BPYYHY.

Ha Taki Bu poboT sik peryntoBaHHs, YNCTKa Ta iHLWNA A0rMsia 3a BUPpOOOM, Lo OroBOpeHUI B IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTtadii.

A TakoX 3 iHLIMX NPUYUH, L0 BUHMKNN 3 BUHW MOKYNUS, @ He BUPOOHUKA — TaKi NPMYMHN MatoTb ByTW YCYHEHi nuwie 3a
paxyHOK MOKYnus.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNoOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO
BOHM CNPUYNHEHi HeAOTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPUCTAHHAM HecrnpaBHOro

N ELEEGER




FVERKAUSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIOAMITKA LWWOAOO NPOOAXY
PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3AEJIME :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:| Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/
OnekTpuyeckasa nnuTa ¢ EnektpuyHa nnuta Congélateur « XonoaunbHUK * XornoamrbHUK

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a |:|
lazoBas nnuta * M@soBa nnuTa laver « CTupanbHas mawwmHa © MNpanbHa mMalumHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
BcTpavnBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs MocynomoeyHasa MalumHa ¢ NocygommiiHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I Abzugshaube * Cooker hood * Hotte []
BctpavBaembiin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN BO3ayxoouncTuTenb ¢ KyxOHHWI ouunLLyBaYy MoBITPst

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde o Kaffeemaschine * Coffee machine « Machine a café ]
MwukpoBornHoBas nevb * MikpoxBunboBa nid KodbemallmHa « KasomalLinHa

Modell * Model s Modeéle ® MOBEIb © MOLEITIb. ..........c.ocooiiiiiieeietieeeeeeeeeeeeee ettt ettt ettt e e ettt e ettt et seene e
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon N2 e 3aBoACLKUM NC .................cccooiiiiiiiiiiiiee,
Verkéaufer « Dealer « Marchand « HazBaHue marasuHa ® Ha3Ba MarasmHY .............cccccocooieieiiiniiniiniecieieieeee e esennenan
Telefon ¢ Phone * Téléphone © TeNeMOH © TENMEMIOH .............coooviviiiiiiiiececeeeeeeeeeeee ettt et
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu ¢ lata MPOAAKY ...........ccecvveririerinieerieirieeinenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI WLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO .........oooiiiiiiieeeeeeee e et e et e e et e e e e e e e e st e e e et e s et e e seteeeeeaeeseaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (dbamunus, uvs, otyectso) * BrniaCHUK (Npi3BuLLEe, iM'S, MO-GATBKOBI) ..........ccveierierieriirierieteereeteseesesese s esseseeseeseeneens

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........oouiiiiiiieiiiieeieete ettt ettt ettt et e e e e esbesteesbeesseabeesseeseessaeseessesaeesseeseeseessesseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanunch BRAAENbLA ® TTIAMMC BIIACHMKA ...........ooooiieiieeeeeee et e e e e e e et e e e e e e e e e et e s e e e s e e eeaaeeeeans

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, ums, ot4ectso) * MancTep (Npi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) .......c.ccverieierierieriereeteeteeteerestessesessesessesseseeseeseeneens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE .........ocuovivititititeteteateeteteeseeseeteeaeeteeaseseeseeseeseesessessesseasessessessessesseseeseesesasesensesens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........c.ooiiiiieieeeeeeeeeeeeee ettt ettt ettt e e et e eae et eaeeteeaeeaeeseereete et e eteeseesensenes

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant|'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3nenuve npoaaHo B 3aBOACKOM YNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLUS No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamm aKcniyaTaumum o3HakoMmeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. MNoagTeepkaato, YTo
npuobpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOe MHE HYXXHO U KOTopoe S MMeN HamepeHue npuobpecTu, ucxods u3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCoPTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo mepeBipeHO B MOIM MPUCYTHOCTI, IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamMm ekcnnyaTauii o3HanoMneHun. MNMpeTeHsin No 30BHILLHbOMY BUrMAAY | KOMMMEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came TON BMPIO, SN MeHi NOTPIOHO i sike 9 MaB Hamip npuabaTn, BUXOAAYM 3 Ha4AaHOro NpoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuchb NOKYNATENS © TTIAMMC MOKYIILIAI.........ooiiiiiiietiietiietiteteetee ettt ettt ettt te et st ese st et e e b esessese et eneesenseseneesensesensesenas 77
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail:  kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com

[=]. E!
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MpeacraButrenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru
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MpeacraBHuurBo ( Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosysaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00
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) (Nr. entspricht der Nummer des Geréats, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen liber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verké&ufer.

Bei Fragen iiber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen tber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Gerate zustindig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Veérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separeée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas l'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPY Ha 3aHel CTpaHuLe OBMOXKN HACTOALLEN UHCTRYKLIMK)
aHHbl€ rapaHTUNHbIE oba3aTtenbCcTBa He OrpaHn4nBalOT onpenernieHHble 3aKOHOM MnpaBa noTpeounTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 661moeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiuuM eapaHmuliHbiM ceudemesibcmeom U rpocriedume, 4Ymobbl OHO Obirio
rpasusibHO 3arofIHeHO U UMesio wmamrn Ma2asuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi usdenus. TujamesibHO rposepbme eHewHuUl ud u3desus, ece npemeH3uu ro
sHewHeMy euldy npedbsensime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHstime 2apaHmulHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe usdenue. 1o eonpocam HENonHo20 KoMmrekma u30esiusd U e20 3aMeHbl obpawalmecb 8 Mmopzaosyto
opeaaHu3ayuro.

Onsa YCTaHOBKU, NOAKIKOYeHUsaA U no BCemMm Bomnpocam, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCHy)KMBaHVIeM,
o6pau.|aTbc;| TOJNIbKO B aBTOPU3NpPOBaHHbIe CepPBUCHbIE LEeHTPbI. I'Ion,po6|-|a;| I/IHd)OpMaLWIﬂ 06
YNOJIHOMOYEHHbIX Ha OﬁCﬂy)KVIBaHVIe U PEMOHT CePBUCHbLIX LUeHTpPaX npunaraeTcqd otaeJibHbIM CMTUCKOM.

Mbi coxpaHdaeM 3a cobol rnpaeo 6HOCUMb U3MEHeHUA 8 KOHCMPYKUUK unu mexHOosIo2uK U320mosJieHUs.
Takoeble UsMeHeHUs He e/leKym obsizameribCcmea o U3MeHeHUo Uru yny4dweHuro paHee 8bIrnyweHHbIX usoenudi.

(Ne Bianosigae HOMep anapara, AUB. Ha 3aAHiN CTOPIHLI 06KnaguHKN Liel IHCTPYKLT)
Lli rapaHTifHi 3060B’'si3aHHA HE OOMEXYI0Tb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CrnoXrBadis

Bimaemo Bac 3 npud6aHHsiMm nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

bydb-nacka, o3Haliommecs 3 Yum 2apaHmitHUM ceidoymeom ma ripocmexme, wob 80HO 6yr10 rnpasuibHO 3arMnosHeHe ma
Maro wmamrn Ma2a3uHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rpodaxy, eapaHmiliHUl mepMiH eUsHa4aembCsi 3 MOMeHmMy
8u20moersieHHs1 8Upoby. PemernbHO repesipme 308HIWHIl 8uensid supoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8U21s10y
sucriosrnoltime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmitiHUl masaoH ma Yek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIeKmy aupoby ma (io2o 3amiHu 3eepmatimecsi 00 mopeieeribHoI opaaHisauji.

[Onsa BcTaHOBJIEHHSA TaA MiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHLWMM MUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TE€XHiYHUM
o6cnyroByBaHHAAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNlbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi uweHTpu. [etanbHa
iHpopmauLis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHS Ta PEeMOHT CepBICHMUX LIEHTPIB A0AaETbCA
OKPEeMUM CMMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a coborw npaeo Ha 8HeCeHHSA 3MiH 00 KOHcmpyKuii abo mexHonoezii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb W0A0 3MiHU abo MoKpauleHHs aupobie, 8U20MOBIIEHUX PaHiUle.




EG-Konformititserklarung / EG Declaration of Conformity /
Déclaration de conformité EG

Hersteller / Manufacturen / Fabricant : OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address / Adresse : Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Einbau Gasbackofen
This is to confirm that all built-in gas oven

Il est confirmé par la présente que tous les fours a gaz encastrés

Marke / Brand | Marque: ‘,gm'ser

Typ /| Type | Type: EG 93...*

= Laufnummer des Modelles / model number /| numéro de série du modéle,

* = Farbe / colour / couleure

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

sont conformes aux dispositions des Directives Européennes.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

La conformité du produit désigné avec:

e den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage Directive)
and CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

les réglementations des directives européennes 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) et CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);
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der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur Erganzung
der Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf
die Energieverbrauchskennzeichnung von Haushaltsbackéfen und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing Directive
2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with regard to the energy
labelling of domestic ovens and range hoods;

Reéglement (UE) n°® 65/2014 de la Commission du 1er octobre 2013 complétant la
directive 2010/30/UE du Parlement européen et du Conseil en ce qui concerne
I'étiquetage énergétique des fours et hottes de cuisine a usage domestique;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfihrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Festlegung von Anforderungen an die umweltgerechte
Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und Dunstabzugshauben

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing Directive
2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with regard to ecodesign
requirements for domestic ovens, hobs and range hoods

Réglement (UE) n° 66/2014 de la Commission du 14. Janvier 2014 mettant en ceuvre
la directive 2009/125/CE du Parlement européen et du Conseil en ce qui concerne les
exigences d'écoconception applicables aux fours, plaques de cuisson et hottes de

cuisine a usage domestique;

wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen

nachgewiesen:
is demonstrated by full compliance with the following European standards:

est prouvée par le respect total des normes Européennes harmonisées suivantes:

EN 60335-1:2012
EN 60335-2-102:2006+A1:2010
EN 62233:2008

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009

EN 61000-3-3:2013

EN 60350-1:2013+A11:2014

EN 50564:2011

EN 61591:1997+A1:2006+A2:2011+A11:2014
EN 50564:2011

EN 15181-2017

Berlin, 28.02.2020

A. Stieben
Abteilungsleiter / Department Manager | Chef de département



Die Herstellerfirma tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

®rpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 38 BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 ONeyaTkn 1 coxpaHseT 3a coboi npaso 6e3 npeaBapuTenbLHOro
yBEAOMIIEHVUS BHOCUTb B OU3alH M YCTPOMNCTBO HEOOXOAUMBbIE M3MEHEHWS, He OKasbiBaloLMe HeraTMBHOIO BIUSIHUS Ha KayecTBa u
cBoWVicTBa TOBapa.

dipma — BUpOOHUK He Hece BiANOBIAanbHOCTI 3a MOXMBI NOMUIKK | 36epirae 3a cob6oto NpaBo 6e3 nonepeaHbOro NOBIAOMMIEHHSA BHOCUTH
B AV3alH 1 Npurag HeoOXiaHi 3MiHW, SiKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BMNJIMBY Ha SIKICTb Ta BNAcTUBOCTI TOBapy
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